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IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

WARNINGI
Read all safety instructions before using the product. Failure to follow these instructions may result in fire, electric shock,
serious injury or death.

ANTI-TIP DEVICE

Tip-Over Hazard
A child or adult can tip the range and be killed.
Verify the anti-tip bracket has been properly installed
and engaged.
Ensure the anti-tip bracket is re-engaged when the range
is moved.

Do not operate the range without the anti-tip bracket in
place and engaged.
Failure to follow these instructions can result in death or
serious burns to children or adults.

Anti-Tip --_ r_
Bracket -'_ ,,-, :1
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Freestanding and Slide-In Ranges

Countertop or
Wood Block

Anti-T

Bracket

Oven

Drop-In Ranges

To reduce the risk of tipping the
range, the range must be secured
by o properly installed anti-tip
bracket. See installation instructions
shipped with the bracket for
complete details before attempting
to install.

For Freestanding and Slide-In
Ranges
To check if the brocket is instolled
ond engaged properly, look
underneoth the range to see

thot the rear leveling leg is engaged in the brocket. On some models, the
storage drower or kick ponel can be removed for eosy inspection. If visuol
inspection is not possible, slide the ronge forword, confirm the onti-tip
brocket is securely ottoched to the floor or woll, ond slide the ronge bock so
the reor leveling leg is under the onti-tip brocket.

If the ronge is pulled from the woll for ony reoson, olwoys repeot this
procedure to verify the ronge is properly secured by the onti-tip brocket.

Never completely remove the leveling legs or the ronge will not be secured
to the onti-tip device properly.

For Drop-In Ranges

To check if the brocket is instolled ond engoged properly, slide the ronge
forword, confirm the onti-tip brocket is securely ottoched to the reor of the
ronge, ond slide the ronge bock so thot the onti-tip brocket slidesjust under
the countertop or wood block ottoched to the reor woll.

If you did not receive on onti-tip brocket with your purchose, coil
1.800.626.8774 to receive one ot no cost (in Conodo, coil 1.800.561.3344).
For instollotion instructions of the brocket, visit GEApplionces.com (in
Conodo, GEApplionces.co).

WARNING IIMPORTANT SAFETYNOTICE
The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act requires the Governor of California to publish o list of
substances known to the state to cause cancer, birth defects or other reproductive harm, and requires businesses to
worn customers of potential exposure to such substances.

The fiberglass insulation in self-cleon ovens gives off o very small amount of carbon monoxide during the cleaning cycle.
Exposure con be minimized by venting with on open window or using o ventilation fan or hood.
2
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[A WARNING ] GENERAL SAFETYINSTRUCTIONS

Use this appliance for its intended purpose as described
in this Owner's Manual.

Be sure your appliance is properly installed and
grounded by a qualified installer in accordance with the
provided installation instructions.

Do not attempt to repair or replace any part of your
range unless it is specifically recommended in this
manual. All other servicing should be referred to a
qualified technician.

Before performing any service, unplug the range
or disconnect the power supply at the household
distribution panel by removing the fuse or switching off
the circuit breaker.

Do not leave children alone-children should not be left
alone or unattended in on area where on appliance is in
use. They should never be allowed to climb, sit or stand
on any part of the appliance.

CAUTION : Do not store items of interest to

children above a range or on the backguard of a
range-children climbing on the range to reach items
could be seriously injured.

Use only dry pot holders-moist or damp pot holders on
hot surfaces may result in burns from steam. Do not let
pot holders touch hot surface units or heating elements.
Do not use a towel or other bulky cloth in place of pot
holders.

Never use your appliance for warming or heating the
room.

iiiil}i

iiiiiiili_

iiiiiiili_

iiiiiiili_

iiiiiiili_

Do not touch the surface units, the heating elements
or the interior surface of the oven. These surfaces may
be hot enough to burn even though they are dark in
color. During and after use, do not touch, or let clothing
or other flammable materials contact the surface units,
areas nearby the surface units or any interior area of
the oven; allow sufficient time for cooling first. Other
surfaces of the appliance may become hot enough
to cause burns. Potentially hot surfaces include the
cooktop, areas facing the cooktop, oven vent opening,
surfaces near the opening and crevices around the
oven door.

Do not heat unopened food containers. Pressure could
build up and the container could burst, causing an
injury.

Donot use aluminum foil to line drip pans or anywhere
in the oven, except as described in this manual. Foilcan
trap heat or melt, resulting indamage to the product
and a shock or fire hazard.

Avoid scratching or impacting glass doors, cook tops or
control panels. Doing so may lead to glass breakage. Do
not cook on a product with broken glass. Shock, fire or
cuts may occur.

Cook meat and poultry thoroughly-meat to at least an
internal temperature of 160°F and poultry to at least
an internal temperature of 180°F. Cooking to these
temperatures usually protects against foodborne illness.

iA WARNING
THERANGE.

1KEEPFLAMMABLE MATERIALSAWAY FROM

Do not store or use flammable materials in an oven or
near the cooktop, including paper, plastic, pot holders,
linens, wall coverings, curtains, drapes and gasoline or
other flammable vapors and liquids.

Never wear loose-fitting or hanging garments while
using the appliance. These garments may ignite if they
contact hot surfaces causing severe burns.

Do not let cooking grease or other flammable materials
accumulate in or near the range. Grease in the oven or
on the cooktop may ignite.

Clean ventilating hoods frequently. Grease should not
be allowed to accumulate on the hood or filter.



IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

i

WARNING j IN THE EVENT OF A FIRE,TAKE THE FOLLOWING STEPS
TO PREVENT THE FIREFROM SPREADING:

*:, Do not use water on grease fires. Never pick up a
flaming pan. Turn the controls off. Smother a flaming
pan on a surface unit by covering the
pan completely with a well-fitting lid, cookie sheet or flat
tray. Use a multi-purpose dry chemical or foam-type fire
extinguisher.

*:, If there is a fire in the oven during baking, smother the
fire by closing the oven door and turning the oven off or
by using a multi-purpose dry chemical or foam-type fire
extinguisher.

If there is a fire in the oven during self-clean, turn the
oven off and wait for the fire to go out. Do not force
the door open. Introduction of fresh air at self-clean
temperatures may lead to a burst of flame from the
oven. Failure to follow this instruction may result in
severe burns.

iA WARNING j COOKTOP SAFETY INSTRUCTIONS

Never leave the surface units unattended at medium or
high heat settings. Boilovers cause smoking and greasy
spillovers that may catch on fire.

Never leave oil unattended while frying. If allowed to
heat beyond its smoking point, oil may ignite resulting
in fire that may spread to surrounding cabinets. Use a
deep fat thermometer whenever possible to monitor oil
temperature.

To avoid oil spillover and fire, use a minimum amount of
oil when shallow pan-frying and avaid caaking frazen
foads with excessive amounts of ice.

Useproper pan size--select cookware having flat
bottoms large enough to cover the surface heating
element. The use of undersizedcookware will expose
a portion of the surface unit to direct contact and may
result in ignition of clothing. Properrelationship of
cookware to surface unit will also improve efficiency.

iiiiiil

iiiiiiili_

iiiiiiili_

iiiiiiili_

Only certain types of glass,glass/ceramic, earthenware
or other glazed containers are suitable for cooktop
service;others may break because of the sudden
change in temperature.

To minimize the possibility of burns, ignition of
flammable materials and spillage, the handle of a
container should be turned toward the center of the
range without extending over nearby surface units.

When preparing flaming foods under a hood, turn the
fan on.

If power is lost to an electric cooktop while a surface
unit is ON, the surface unit will turn back on as soon
as power is restored. In the event of power loss, failure
to turn all surface unit knobs to the OFF position may
result in ignition of items on or near the cooktop, leading
to serious injury or death.
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IA WARNING 1RADIANT COOKTOP SAFETYINSTRUCTIONS
(Some models)

Use care when touching the cooktop. The glass surface
of the cooktop will retain heat after the controls have
been turned off.

Do not cook on a broken cooktop. If glass cooktop
should break, cleaning solutions and spillovers
may penetrate the broken cooktop and create a
risk of electric shock. Contact a qualified technician
immediately.

Avoid scratching the glass cooktop. The cooktop can be
scratched with items such as knives, sharp instruments,
rings or other jewelry, and rivets on clothing.

Do not place or store items that can melt or catch fire
on the glass cooktop, even when it is not being used. If
the cooktop is inadvertently turned on, they may ignite.
Heat from the cooktop or oven vent after it is turned off
may cause them to ignite also.

iiiil}i

iiiiiiili_

Use CERAHA BRY1-E® ceramic Cooktop Cleaner and
CERAHA BRYTE® Cleaning Pad to clean the cooktop.
Wait until the cooktop cools and the indicator light goes
out before cleaning. A wet sponge or cloth on a hot
surface can cause steam burns. Some cleaners can
produce noxious fumes if applied to a hot surface. Note:
Sugar spills are an exception. They should be scraped
off while still hot using an oven mitt and a scraper. See
the Cleaning the glass cooktop section for detailed
instructions.

Read and follow all instructions and warnings on the
cleaning cream label.

[A WARNING
(Some models)

i COIL COOKTOP SAFETY INSTRUCTIONS

Do not immerse or soak the removable surface units.
Do not put them in a dishwasher. Do not self-clean the
surface units in an oven. Doing so may cause them to
fail presenting a burn or fire hazard.

To avoid the possibility of a burn or electric shock, always
be certain that the controls for all surface units are at the
OFFposition and all coils are cool before attempting to lift
or remove a coil surface unit.

Be sure the drip pans are not covered and are in place.
Their absence during cooking could damage range
ports and wiring.

Do not use aluminum foil to line drip pans. Foil can trap
heat or melt, resulting in damage to the product and a
shock or fire hazard.

iA WARNING 1OVEN SAFETY INSTRUCTIONS

Stand away from the range when opening the oven
door. Hot air or steam which escapes can cause burns
to hands, face and/or eyes.

} Keep the oven vent unobstructed.

Keep the oven free from grease buildup. Grease in the
oven may ignite.

Place oven racks in desired location while oven is cool.
If rack must be moved while oven is hot, do not let pot
holder contact hot heating element in oven.

When using cooking or roasting bags in the oven, follow
the manufacturer's directions.

iiiil}iPull the oven rack to the stop-lock position when
loading and unloading food from the oven. This helps
prevent burns from touching hot surfaces of the door
and oven walls.

_:, Do not leave items such as paper, cooking utensils or
food in the oven when not in use. Items stored in an

oven can ignite.

_:, Do not use aluminum foil to line the oven bottom.
Foil can trap heat or melt, resulting in damage to the
product and a shock or fire hazard.



IMPORTANT SAFETY INFORMATION.
READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING.

[_ WARNING
(Some models)

JSELF-CLEANINGOVENSAFETYINSTRUCTIONS

The self-cleaning feature operates the oven at temperatures high enough to burn away food soils in the oven.
Follow these instructions for safe operation.

Before operating the self-clean cycle, remove pans,
shiny metal oven racks and other utensils from the
oven. Only gray porcelain-coated oven racks may be
left in the oven. Do not use self-clean to clean other
parts, such as drip pans or bowls.

Before operating the self-clean cycle,wipe grease and
food soilsfrom the oven. Excessiveamount of grease
may ignite leading to smoke damage to your home.

iiiiiil

If the self-cleaning mode malfunctions, turn the oven off
and disconnect the power supply. Have it serviced by a
qualified technician.

Do not clean the door gasket. The door gasket is
essential for a good seal. Care should be taken not to
rub, damage or move the gasket.

Do not use oven cleaners. No commercial oven cleaner
or oven liner protective coating of any kind should be
used in or around any part of the oven.

[A WARNING i WARIVllNG DRAWER/LOWER OVEN DRAWER SAFETY
INSTRUCTIONS (Somemodels)

_:,The purpose of the warming drawer is to hold hot
cooked foods at serving temperature. Bacteria will grow
in food while it is below 140°F. Do not put cold food
in warming drawer. Do not heat food for more than 2
hours. Failure to follow these instructions may result in
foodborne illness.

Do not leave paper products, plastics, canned food or
combustible materials in the drawer. They may ignite.

Do not touch the heating element or the interior surface
of the drawer. These surfaces may be hot enough to
cause burns.

Use care when opening the drawer. Open the drawer a
crack and let hot air or steam escape before removing
or replacing food. Hot air or steam that escapes can
cause burns to hands, face and/or eyes.

Do not use aluminum foil to line the lower drawer.
Foil can trap heat or melt, resulting in damage to the
product and a shock or fire hazard.



Using the surface units, ionsomemode_sI GEApUionces.com

jA WARNING FIREHAZARD: Never leave the range unattended with the cooktop on medium or highsettings. Keep flammable items away from the cooktop. Turn off all controls when
done cooking. Failure to follow these instructions can result in fire, serious injury or
death.

Throughout this manual, features and appearance may vary from your model.

JFF

i ii:>_ i_, ¸

At both OFF and HI the
control clicks into position.
Youmay hear slight clicking
sounds dur!ng cooking,
indicating the controlss
maintainingyour desired
setting.
Be sure you turn the control
knob to OFFwhen you finish
cooking.

How to Set

Pushthe knob in and turn in either direction to
the setting you want.

A surface ON indicator light will glow when any
surface unit is on

For gloss cooktop surfaces:

A HOTCOOKTOPindicator light will:

come on when the unit is hot to the touch.

stay on even after the unit is turned off.

stay on until the unit is cooled to
approximately 150°F.

//11

Rear

Melt setting (on some models)will melt
chocolate or butter. Simmer setting (on some
models)will simmer sauces.

iiZ_,x ) f

!_ii!!_¸
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Onsomemodels.

SMALL LABGE

BUe.EROFF ....E.
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Onsomemodels.

Dual and Triple Surface Units
and Control Knobs (onsomemodels)

The surface unit has 2 or 3 cooking sizes
to select from so you can match the size
of the unit to the size of the cookware you are
using.

Hi _ Lo
O

Models with a Tri-Ring surface
element only.



Using the surface units,
Throughout this manual, features and appearance may vary from your model.

Warming Zone Using the Warming Zone (on some models)

IAWARNING
FOODPOISONHAZARD:Bacteria may grow in
food at temperatures below 140°F.

Always start with hot food. Do not use warm
setting to heat cold food.
Do not use warm setting for more than
2 hours.

Failureto follow these instructions may result in
foodborne illness.

The WARMINGZONE,located in the back
center of the glass surface,will keep hot, cooked
food at serving temperature. Always start with
hot food. Do not use to heat cold food. Placing
uncooked or cold food on the WARMINGZONE
could result in foodborne illness.

Forbest results,all foods on the WARMING
ZONEshould be covered with a lid or aluminum
foil.When warming pastries or breads, the
cover should be vented to allow moisture to

escape.

Usethe lowest setting for breads and pastries.
Usea medium setting for vegetables, sauces,
stews, cream soups, butter and chocolate. Use
the highest setting for soups (liquid)and hot
beverages. Theseinitial suggested settings are
for reference only.The temperature, type and
amount of food, type of pan, and the time held
will affect the quality of the food.

Always use pot holders or oven mitts when
removing food from the WARMINGZONE,
since cookware and plates will be hot.

Push and turn the control knob to any desired
setting.

NOTE:The surface warmer will not glow red
like the cooking elements.

Home Canning Tips

Be sure the canner is centered over the surface
unit.

Make surethe canner isflat on the bottom.

To prevent burns from steam or heat, use
caution when canning.

Use recipesand procedures from reputable
sources.Theseare available from
manufacturers such as Ball®and Kerr®and the
Department of Agriculture Extension Service.

Flat-bottomed canners are recommended. Use
of water bath canners with rippled bottoms
may extend the time required to bring the
water to a boil.

8
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The following information will help you choose cookware which will give good performance on glass cooktops.

I\lever COOK OlreC[ly on [ne g ass.

AIvi oys use COOKWOFe.

Always place the pan in the center of
the surface unit you are cooking on.

For Models With a Radiant Glass Cooktop

The radiant cooktop features heating units
beneath a smooth glass surface.

NOTE:A slight odor is normal when a new _cooktop is used for the first time. It is caused
by the heating of new parts and insulating
materials and will disappear in a short time.

NOTE:On models with light-colored glass
cooktops, it is normal for the cooking zones to
change color when hot or cooling down. This is
temporary and will disappear as the glass cools
to room temperature.
The surface unit will cycle on and off to
maintain your selected control setting.
It is safe to place hot cookware on the glass
surface even when the cooktop is cool.
Evenafter the surface units are turned off, the
glasscooktop retains enough heat to continue
cooking. To avoid overcooking, remove pans
from the surface units when the food is cooked.
Avoid placing anything on the surface unit until
it has cooled completely.

Do not slide cookware across the cooktop because
it can scratch the glass-the glassis scratch-resistant,
not scrotchproof

,, Water stains (mineral deposits) are
removable using the cleaning cream or full-
strength white vinegar.

,, Useof window cleaner may leave an
iridescent film on the cooktop. The cleaning
cream will remove this film.

Don't store heavy items above the cooktop. If
they drop onto the cooktop, they can cause
damage.
Do not use the surface as a cutting board.

Temperature Limiter on Radiant Glass

Everyradiant surface unit has a temperature
limiter.

The temperature limiter protects the glass
cooktop from getting too hot.

Cooktops

The temperature limiter may cycle the surface
units off for a time if.

the pan boils dry.
the pan bottom is not flat.
the pan is off-center.

,, there is no pan on the unit.



Selecting types of cookware for radiant glass cooktop models.
The following information will help you choose cookware which will give good performance on glass cooktops.

Stainless Steel:
recommended

Check pans for flat bottoms by
using o straight edge.

Aluminum:

heavy weight recommended

Good conductivity. Aluminum residues
sometimes appear as scratches on the cooktop
but can be removed if cleaned immediately.
Becauseof its low melting point, thin weight
aluminum should not be used.

Copper Bottom:
recommended

Copper may leave residueswhich can appear
as scratches.The residuescan be removed, as
long as the cooktop is cleaned immediately.
However, do not let these pots boil dry.
Overheated metal can bond to glass cooktops.
An overheated copper bottom pot will leave a
residue that will permanently stain the cooktop
if not removed immediately.

Porcelain Enamel on Cast Iron:

recommended if bottom of pan is coated

Porcelain Enamel on Steel:

not recommended

Heating empty pans can cause permanent
damage to cooktop glass.The enamel can melt
and bond to the ceramic cooktop.

Glass-ceramic:

not recommended

Poor performance. Will scratch the surface.

Stoneware:

not recommended

Poor performance. May scratch the surface.

Cast Iron:

not recommended-unless designed specifically
for glass cooktops

Poor conductivity and slow to absorb heat.Will
scratch the cooktop surface.

Pans with rounded, curved,
ridged or warped bottoms are not
recommended.

NOTE:Followall cookware manufacturer's recommendations when using any type of cookware on
the ceramic cooktop.

Do not place wet pans

Do not use woks with SUpport

10

For Best Results

: Place only dry pans on the surface
elements. Do not place lids on the surface
elements, particularly wet lids. Wet pans
and lids may stick to the surface when
they cool.

Do not use woks that have support rings.
This type of wok will not heat on glass
surface elements.

We recommend that you use only a flat-
bottomed wok. They are available at your
local retail store. The bottom of the wok
should have the same diameter as the
surface element to ensure proper contact.

Some special cooking procedures require
specific cookware such as pressure
cookers or deep-fat fryers. All cookware
must have flat bottoms and be the correct
size.



Using the oven control clock
and timer features and settings. GEApplionces.com
Throughout this manual, features and appearance may vary from your model.

o

Ternp Recall

Lon J

Display

Bake/Temp Recall Pad
Touch this pad to select the bake function. See
the How to Setthe Oven for Baking section.

Bake Light
Flasheswhile in edit mode-you can change the
oventemperature at this point.Glowswhen the
oven is in bake mode.

Start/On Pad
Must betouched to start any cookingor cleaning
function.

Shows the time of day, oven temperature and the times set for
the timer or automatic oven operations. The display will show

PrEwhile preheating. L//_If "F-" and a number or letter flash in the display and the oven
control signals, this indicates a function error code. Referto the
Troubleshooting Tipssection.

• Kitchen Timer On/Offor Timer On/OffPad
f-Kitche-n-"j Touch this pad to select the timer feature. Then
_imer_ press + and- pads to adjust time.

ontoff

Timer Light
Flasheswhile inedit mode-you can change the set time at this
point.Glowswhen the timer has beenactivated. Flashesagain
when the time has run out until the control is reset.

O AutomaticOven Automatic Oven Light
This lights anytime the oven has been
programmed using the CookingTime
or Start Time/Delay Start functions.

['_0ven_ Oven Light On/Off Pad

_ight_ Touch this pad to turn the oven light on or off.
6ntOf{

- PadShort taps to this pad will decrease the time or
temperature by small amounts. Touch and hold
the pad to decrease the time or temperature by
larger amounts.

+ Pad

Short taps to this pad will increasethe time or
temperature by small amounts. Touch and hold
the pad to increase the time or temperature by
larger amounts.

_loc 0 Clock PadTo set the clock, pressthe CLOCKpad twice or,
for models without a CLOCKpad, hold the + and
- pads for 3 seconds.Seethe Using the clock
and timer section.

SetClock
Hold 3 Sec.

®

(%tort-]
kZimej

®

k storLj

Start Time or Delay Start Pad

Usealong with the cooking function or cleaning
function to set the oven to start automatically
at a time you set.

Start Time or Delay Start Light
Flasheswhile in edit mode-you can change the
start time at this point.Glowswhen the function
has beenactivated.

O ¸

_Cooking_
L2im 

Cooking Time Pad
Touch this pad and then touch the + or - pads
to set the amount of time you want your food
to cook. The oven will shut off when the cooking
time has run out.

_-Self-_
_lean_

_€onvectio_n _

I Bake I
_rnp Rec_

FC|earq
LOll)

Cooking Time Light
Flasheswhile inedit mode-you can change the set time at this
point.Glowswhen the function has been activated. Flashesagain
when the time has run out until the control is reset.

Broil_
Hi/Lo

SelfClean Pad
Touch this pad to select the self-cleaning
function. Seethe Using the self-cleaning oven
section.

SelfClean Light
Flasheswhile in edit mode-you can change
the length of time for the self-clean cycle at this
point. Glowswhen the oven is in the self-clean
cycle.After the self-clean cycle, the light will turn
off. Unlatch the door.

ConvectionBake/Tamp Recall
Touch this pad to select baking with the
convection function.

Steam Clean

Touch this pad for easier cleaning of light soiling
of the oven cavity or door. Seethe Usingsteam
clean section.

Clear/Off Pad
Touch this pad to cancel ALL oven operations
except the clock and timer.

Broil Hi/Lo Pad

Touch this pad to select the broil function. See
the How to Set the Oven for Broiling section.

Broil Light
Flasheswhile in edit mode-you can switch from
Hi to Lo Broil at this point. Glows when the oven
is in broil mode.

11



Using the oven control clock
and timer features and settings.
Throughout this manual, features and appearance may vary from your model.

Flashing Display - Power Outage

Ifa flashing time is in the display,you have experienced
a power failure. Resetthe clock. Seethe Using the clock
and timer section.

Ifyour oven was set for a timed oven operation and a
power outage occurred, the clock and all programmed
functions must be reset.

Using the oven.
To avoidpossible burns,place the racks in the desiredposition before you turn the ovenon.

Number of rack positions vary by
model.

Before you begin...

The racks have stop-locks, so that when placed
correctly on the rack supports, they will stop
before coming completely out and will not tilt.

When placing and removing cookware, pull the
rack out to the bump on the rack support.

To remove a rack, pull it toward you, tilt the
front end up and pull it out.

To replace, place the end of the rack (stop-
locks)on the support, tilt up the front and push
the rack in.

IA CAUTION
BURNHAZARD:Avoid touching the hot door
surface when using the oven rack in the lowest
position. Always use 2 hands and 2 mitten pot
holders to move the rack. Pull the rack out a
few inches and then carefully grasp the sides of
the rack to pull it out the rest of the way.

Toavoid possibleburns,place

Do not place foods or baking stone
direct], on the oven floor.

the racks in the desired position before you turn on the oven.

Preheating and Pan Placement

Preheat the oven if the recipe calls for it.
Preheating is necessaryfor good results when
baking cakes,cookies, pastries and breads.

The displaywill show "PrE"while preheating.
When the oven reachesthe selected
temperature, the oven control will beep and the
displaywill show the oven temperature.

If baking four cake layers atthe same time,
place two layers on rack C and two layers on
rack E,Stagger pans on the rack so one is not
directly above the other.

Baking results will be better if the food is
centered in the oven as much as possible.
Angel Food cake isthe exception and should
be placed on the bottom oven rack (position A).
Follow package direction on prepackaged and
frozen foods for pan placement. Pans should
not touch each other or the walls of the oven.
If you need to use two racks,stagger the pans
so one is not directly above the other. Leave
approximately 11½"between pans and from
the front, back and sidesof oven wall.

12



Using the oven. GEAppliances.com

How to Set the Oven for Baking

[Z] Touchthe Bakepad.

[] Touchthe + or- padsuntilthe desired
temperatureisdisplayed.

[] TouchtheStart/On pad.Theovenwill start
automatically.ThedisplaywillshowPrEwhile
preheating.Whenthe ovenreachesthe
selectedtemperature,the ovencontrolwill
beepseveraltimesandthe displaywill show
theoventemperature.

TochangetheoventemperatureduringBAKEcycle,
touchthe Bakepadandthenthe + or- padsto get
the newtemperature.

[] Checkfood for donenessat minimumtimeon
recipe.Cooklongerif necessary.

[-5-1 TouchtheClear/Offpadwhen bakingis
finishedandthen removethe food fromthe
oven.

Aluminum Foil

Do not use aluminum foil to line oven bottoms.

The foil will trap heat below, and upset the
performance of the oven. Foilcan melt and
permanently damage the oven bottom.
Damage from improper use of aluminum foil is
not covered by the product warranty.

Foil may be used to catch spillsby placing a
sheet on a lower rack, several inches below
the food. Do not use more foil than necessary,
and never entirely cover an oven rack with
aluminum foil. Keepfoil at least i 1/2" from the
oven walls to prevent poor heat circulation.

The type of margarine will affect baking performance!
Most recipes for baking have been developed using high-fat products such as butter or margarine (80%fat). Ifyou decrease the fat,
the recipe may not give the same results as with a higher-fat product.

Recipefailure can result if cakes,pies,pastries,cookies or candies are made with low-fat spreads. The lower the fat content of a
spread product, the more noticeable these differences become.

Federalstandards requireproducts labeled"margarine"to contain at least80%fat by weight. Low-fat spreads,onthe other hand,contain
lessfat and more water. Thehigh moisture content of these spreadsaffects the texture andflavor of bakedgoods.For best resultswith
your old favorite recipes,use margarine,butter or stickspreadscontainingat least70%vegetableoil.
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Using the oven.

Door Positioning During Broiling:

For models JSS28 and JDS28,

For all other models:

How to Set the Oven for Broiling

UseLo Broil to cook foods such as poultry
or thick cuts of meat thoroughly without
overbrowning them.

[Z] Placethe food on a broiler grid in a broiler
pan designed for broiling.

[] Followsuggested rack positions in the
Broiling Guide.

[] Touch the Broil Hi/Lo pad once for Hi
Broil.

To change to Lo Broil, touch the Broil Hi/
Lo pad again.

[] Touch the Star pad.

[] When broiling is finished, touch the Clear/
Off pad.

Leave the door open to the broil
stop position. The door stays open
by itself, yet the proper temperature
is maintained in the oven.

The size, weight, thickness,
starting temperature
and your preference
of doneness will affect
broiling times. This guide
is based on meats at
refrigerator temperature.

The U.S, Department of

Agriculture says "Rare beef is

popular: but you should know

that cooking it to only ] 4O°F

means some food poisoning

organisms may survive." (Source:
Safe Food Book. Your Kitchen

Guide. USDA Rev. June 2985.)

Broiling Guide

Preheat the broiler for 2 minutes to improve performance.

Type or
Food Doneness Thickness Rack Position Comments

Beef Rare (140°F) Steaks - 1" E or F (food should be 1" to 5" Steakslessthan !"thickare difficult to
thick from broil element) cook rare.Theycookthrough before

browning. To prevent curling of
meat, slash fat at 1" intervals.

Medium Steaks - 5/4" to E (food should be 5" to 4" from
(160°F) 1" thick broil element)

Well Done Steaks - 5/4" D or E (food should be 5" to 5"
(170°F) to 1"thick or from broil element)

Ground Beef
Patties

Chicken Breast, C (food should be 8" to 9" from Broil skin-side-down first.
boneless broil element)

Breast, bone-in C(food should be 7" to 8" from
broil element)

Fish 1/2" to 1' thick D or E (food should be 5" to 6" Handle and turn very carefully.
Fillets from broil element)

Pork Well Done 3/4" thick D (food should be 6" to 7" from I To prevent curling of meat, slash fat
Chops (170°F) broil element) at 1" intervals.

Ifyour range is connected to 208 volts, rare steaks may be broiled by preheating the
broiler and positioning the oven rack one position higher.
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Using the convection oven. (on some models) GEAppliances.com

In 8 convection oven, (] fan circuk_tes
hot (]ir over, under (]nd (]round the
food. This circulating hot (]ir isevenly
distributed throughout the oven
cavity. As (] result, foods (]re evenly
cooked (]nd browned - often in less
time th(]n with regular he(]t.

Convection Baking

Ideal for evenly browned baked foods
cooked on multiple shelves.

. Good for large quantities of baked foods.

. Good results with cookies, biscuits,
brownies, cupcakes, cream puffs, sweet
rolls, angel food cake and bread. The
convection fan circulates the heated air
evenly over and around the food.

The Convection Fun

The convection fan is programmed to run
intermittently for maximum performance
during convection bake and during
preheating. If the fan is on when the oven
door is opened, the fun will stop. The fan will
resume operation when the door is closed.

Auto Temp Conversion

When convection baking, the Auto
Temp Conversion feature automatically
reduces the set temperature for optimal
performance.

Increase the Convection Baking temperature
setting 20°F higher for faster cooking of
large cuts of meat and poultry.

How to Set the Oven for Convection

Baking

FY] Touch the Convection Bake pad.

F_ Touch the + or - pads until the desired
temperature is displayed.

Touch the Sturt/On pad.@
%

@

@

The oven will start automatically.
The display will show PrE while
preheating. When the oven reaches the
selected temperature, the oven control
will beep several times and the display
will show the oven temperature.

Check food for doneness at the
m_n_mumtime on the recipe. Cook
longer if necessary.
Touch the Clear/Off pad when baking is
finished, and then remove the food from
the oven.

To change the oven temperature during
Convection Bake, touch the Convection Bake
pad and then the + or- pads to set the new
temperature.

When b(]king cookies, you will get
the best results if you use (] fl(]t
cookie sheet inste(]d of (] pun with
low sides.

Cookwure for Convection Cooking
Before using your convection oven, check
to see if your cookware leaves room for air
circulation in the oven. Ifyou are baking with
several pans, leave space between them.
Also, be sure the pans do not touch each
other or the walls of the oven.

Paper and Plastic

Heat-resistant paper and plastic containers
that are recommended for
use in regular baking can also be used
for convection baking but should not be
used at temperatures higher than the
temperature recommended by the cookware
manufacturer. Plastic cookware that is heat-
resistant to temperatures of 400°F can also
be used.

Metal and Glass

Any type of cookware will work in your
convection oven; however, metal pans heat
the fastest and are recommended
for convection baking.

. Darkened or matte-finished pans will bake
faster than shiny pans.

. Glass or ceramic pans cook more slowly.

For recipes like oven-baked chicken,
use a pan with low sides. Hot air cannot
circulate well around food in a pan with high
sides.
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Using the clock and timer.
Not all features are on all models.

57  lock 6 ¸¸¸¸¸¸¸:!t

FStart-'_
LonJ

Hoke sure the clock is set to the
correct time of day.

To Set the Clock

The clock must be set to the correct time
of day for the automatic oven timing functions
to work properly,The time of day cannot be
changed during a delayed cooking or a delayed
self-cleaning cycle,

ry] Touch the Clock pad twice.
For models without a Clock pad:
Hold the + and - pads for 3 seconds.

Touch the + or - pads.

If the + or - pads are not touched within one
minute after Step !, the display reverts to the
original setting. If this happens, repeat Step 1
and reenter the time of day.

r_ Touch the Start/On pad until the time of
day shows inthe display. Thisenters the
time and starts the clock.

To check the time of day when the display is
showing other information, simply touch the
Clock pad. The time of day shows until another
pad is touched.

To Turn Off the Clock Display

If you hove several clocks in your kitchen,you
may wish to turn off the time of day clock display
on your range.

[Z] Touch the Clock pad once to turn off the
time of day display. Although you will not be
able to see it, the clock maintains the
correct time of day.

[] Touch the Clock pad twice to recall the
clock display.

For models without aClock pad:

[Z] Touch the Bake and Broil Hi/Lo pads at the
same time until the display shows SF.

Touch the Timer pad. The display will show
ON (Clockdisplay on).Touch the Timer pad
again until the display shows OFF(Clock
display off).

r3] Touch the Start/On pad to leave the control
set in this mode.

NOTE:If the clock cannot be recalled or it will not
stay permanently displayed, the EnergySaver
Hode feature is on. To turn the feature off, see
the Energy Saver Hode section.

o

jrKitchen--]
l_imer_

On/Off

Start_
LOn J

Thetimer s o minute timer only,

The Clear/Off pod doesnot affect
the timer.

To Set the Timer

The timer does not control oven operations.
The maximum setting on the timer is 9 hours and
59 minutes.

[] Touch the Kitchen Timer On/Off pad.

r_ Touch the + or - pads until the amount of
time you want shows in the display. The
maximum time that can be entered in
minutes is 59. Times more than 59 minutes
should be changed to hours and minutes.

Ifyou make a mistake, touch the Kitchen Timer
On/Offpad and begin again.

[] Touch the Start/On pad. The time will start
counting down, although the display does
not change until one minute has passed.

[] When the timer reaches :000,the control will
beep 3 times followed by one beep every 6
seconds until the Kitchen Timer On/Off pad
is touched.
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To Reset the Timer

If the display is still showing the time remaining,
you may change it by touching the Kitchen
Timer On/Off pad, then touching the + or - pads
until the time you want appears in the display.

If the remaining time is not in the display (clock,
start time or cooking time are in the display),
recall the remaining time by touching the
Kitchen Timer On/Off pad and then touch the +
or - pads to enter the new time you want.

To Cancel the Timer

Touch the Kitchen Timer On/Off pad twice.



Using the timed baking feature, consomemode sI GEAppliances.com
Do not lock the oven door with the latch during timed cooking. The latch is used for self-cleaning and steam-cleaning only.

NOTE: Foods that spoil easily-such as milk, eggs, fish, stuffings, poultry and pork-should not be allowed to sit for more
than 1 hour before or after cooking. Room temperature promotes the growth of harmful bacteria. Be sure that the oven
light is off because heat from the bulb will speed harmful bacteria growth.

0
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How to Set an immediate Start and Automatic Stop

The oven will turn on immediately and cook
for a selected length of time. At the end
of the cooking time, the oven will turn off
automatically.

[Z] Touch the Bake pad.

[_ Touch the + or - pads to set the oven
temperature.

_-_ Touch the Cooking Time pad.

NOTE:Ifyour recipe requires preheating, you
may need to add additional time to the length
of the cooking time.

[_ Touch the + or - pads to set the baking
time.

The cooking time that you entered will be
displayed. (Ifyou select Cooking Time first and
then adjust the BakeTemperature,
the oven temperature will be displayed instead.)

[_ Touch the Start/On pad.

The display shows either the oven temperature
that you set or the cooking time countdown.
(Thedisplay starts with PrE if showing the oven
temperature.)

The oven will continue to cook for the
programmed amount of time, then turn
off automatically.

[] Touch the Clear/Off pad to cancel
if necessary.

Remove the food from the oven.
Remember,even though the oven shuts off
automatically, foods continue cooking after
controls are off.

o
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How to Set a Delayed Start and Automatic Stop

The oven will turn on at the time of day you set,
cook for a specific length of time and then turn
off automatically.

Make sure the clock shows the correct time of
day.

%

@
gl

%
@

%

Touchthe Bake pad.

Touchthe + or- pads to set the oven
temperature.

Touchthe Cooking Time pad.

Touchthe + or - pads to set the desired
length of cooking time.

Touchthe Start Time or Delay Start pad.

Touchthe + or- pads to set the time of
day you want the oven to turn on and start
cooking.

Touchthe Start/On pad.

NOTE:Ifyou would liketo check the times you
have set,touch the Start Time or Delay Start
pad to check the start time you have set or
touch the Cooking Time pad to check the length
of cooking time you have set.

When the oven turns on at the time of day
you have set, the display will show PrE until it
reaches the selected temperature, then it will
display the oven temperature.

At the end of cooking time, the oven will turn off
and the end-of-cycle tone will sound.

[_ Touch the Clear/Off pad to cancel
if necessary.

Remove the food from the oven.
Remember,even though the oven shuts off
automatically, foods continue cooking after
controls are off.

NOTE:An attention tone will sound if you are
using timed baking and do not touch the Start_/
On pad.
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Special features ofyour oven control.
Energy Saver Mode Consome models)

To save energy, you con turn off the time of
day clock and the display when the range is
not in use.

Pressand hold the + and- pads at the same
time to enable or disable this feature. This will
turn the display on or off.

NOTE: The display will reset after a power
outage.

CONTROLLOCK/UNLOCK
PRESS+ AND -AND HOLDFOR3 SECONDS

Control Lockout Ion some models)

Your control will allow you to lock out the
touch pads so they cannot be activated when
touched.

To lock/unlock the controls:

r71 Touch the + and- pads at the same time
for 3 seconds, until the display shows
LOC ON.

[] To unlock the control, touch the + and - pads
at the same time for 3 seconds,until the

display shows LOCOFF.

When this feature is on and the touch pads
are touched, the control will beep and show
LOC ON.
. The control lockout mode affects all touch

pads. No touch pads will work when this
feature is activated.

. The adjustment will be retained in memory
after a power failure.

Your new touch pad control has additional features that you may choose to use. The following are the features and how
you may activate them.
The special feature modes can only be activated while the display is showing the time of day. They remain in the
control's memory until the steps are repeated.
When the display shows your choice, touch the Start/On pad. The special features will remain in memory after
a power failure.
NOTE: The Sabbath feature and the Thermostat Adjustment feature are also Special Features, but they are addressed
separately in the following sections.

12 Hour Shutoff

Temp Recall Hi!Lo

Cooking_Clock_ or _.
_J nme jk2

k On)

With this feature,shouldyou forget and leavethe
oven on, the control will automatically turn off the
oven after 12hours during bakingfunctions or
after 3 hoursduring a broil function.

Ifyou wish to turn OFF this feature, follow the
steps below.

r71 Touch the Bake and BroilHi/Lo pads at the
same time untilthe display shows SF.

Touchthe Clock pad, or for models with no
Clock pad, touch the Cooking Time pad.
The display will show ON (12 hour shutoff).
Touchthe Clock pad (orCooking Time pad
for models with no Clock pad)repeatedly
until the display shows OFF(noshutoff).

D[] Touchthe Start/On pad to activate
the no shut-off and leave the control set in
this special features mode.

Adjust the oven thermostat--Do it yourselfl
You may find that your new oven cooks differently than the one it replaced. Use your new oven for a few weeks to become more
familiar with it. Ifyou still think your new oven is too hot or too cold, you can adjust the thermostat yourself

Do not use thermometers, such as those found in grocery stores, to check the temperature setting of your oven. These
thermometers may vary 20-40 degrees.

NOTE: This adjustment will not affect the broiling or the self-cleaning temperatures. The adjustment will be retained in
memory after a power failure.

Bake ÷ Br_i 0L:?
Temo Recall

L_°° J18

To Adjust the Thermostat

[Z] Touch the Bake and Broil Hi/Lo pads at
the same time until the display shows SF.

Touch the Bake pad. A two-digit number
shows in the display.

r_ The oven temperature can be adjusted up
to (+)35°F hotter or (-) 35°Fcooler. Touch
the + pad to increase the temperature in
!-degree increments.

Touch the - pad to decreasethe
temperature in !-degree increments.

rd] When you have made the adjustment,
touch the Start/On pad to go back to the
time of day display. Useyour oven as you
would normally.



-'-usingthe Sabbath feature. (onsomemode/s)
(Designed for use on the Jewish Sabbath and Holidays) GEAppliances.com

TheSabbathfeaturecanbeusedforbakingon/y.Itcannotbeusedforbroiling,self-cleaning,convectionbaking,steamcleaningordelaystartcooking.

NOTE:Theovenlightcomesonautomatically(onsomemodels)whenthedoorisopenedandgoesoffwhenthedoorisclosed.Thebulbmayberemoved.See
theOvenLightReplacementsection.Onmodelswitha lightswitchonthecontrolpanel,theovenlightmaybeturnedonandlefton.
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How to Set Sabbath Feature for Regular Baking

NOTE:Tounderstandhow theovencontrolworks,practice
usingregularbaking(non-Sabbath)beforeentering
Sabbathmode.

Hake surethe clockshowsthecorrecttimeof dayand the
ovenisoff.

E_ TouchandholdboththeBakeandBroilHi/Lopads,at
thesametime,untilthedisplayshowsSF.

[] Tapthe Clockpad (orCookingTimepad for models
with noClockpad)until SAbappearsinthe display.

[-_ TouchtheStart/On padand D wiltappear inthe
display.

[] Touchthe Bakepad. Nosignalwilt begiven.

[6-] TouchtheStart/On pad.

Z] Aftera randomdelayperiodof approximately30
secondsto i minute,DC witi appearinthe display
indicatingthatthe ovenis baking/roasting.IfDC
doesn'tappear inthe display,start againat Step/4.

Toadjusttheoventemperature,touch theBakepad
andtap the + or- padsto increaseor decreasethe
temperaturein25° increments.TouchtheStart/On pad.

NOTE:TheClear/OffandCookingTimepadsare active
duringtheSabbathfeature.

@

__ On_

When the display shows D the oven
is set in Sabbath. When the display
shows DC the oven is baking/roasting.

The presetstarting temperature will automatically be
setto350.Tap the+ or- padstoincreaseor

decreasethetemperaturein25°increments.The
temperaturecan be setbetween 175°and 550.°No

signal or temperature witt be given.

LBak0 ÷(Broi0
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When the display shows D the
oven is set in Sabbath. When the
display shows :zx:zthe oven is
baking/roasting.

How to Set Sabbath Feature for Timed Baking-Immediate Start and Automatic Stop

NOTE:To understand how the ovencontrolworks,practice ['_ The preset starting temperature wittautomatically be
usingregular(non-Sabbath)ImmediateStartandAutomatic setto 350.°Tapthe + or- padsto increaseor
StopbeforeenteringtheSabbathmode. decreasethetemperaturein 25° increments.The

Hakesurethe clockshowsthecorrecttimeof dayand the
ovenisoff.

[-_ TouchandholdboththeBakeandBroilHi/Lopads,at [-9-1
thesametime,untilthedisplayshowsSF.

Tapthe Clockpad (orCookingTimepad for models
with noClockpad)until SAbappearsinthe display.

TouchtheStart/On padand D wiltappearin the
display.

TouchtheCookingTime pad.

@
%
@

@
D

Touchthe+ or- padsto set thedesiredlengthof
cookingtime between! minuteand 9 hoursand 59
minutes.Thecookingtime thatyouenteredwittbe
displayed.

TouchtheStart/On pad.

Touch the Bake pad. No signal witt be given.

temperaturecanbesetbetween175°and 550.° No
signalor temperaturewittbegiven.

TouchtheStart/On pad.

Aftera randomdelayperiodof approximately30
secondsto iminute,DC wittappearinthe display
indicatingthatthe ovenis baking/roasting.IfDC
doesn'tappear inthe display,start againat Step7.

Toadjusttheoventemperature,touch theBakepad
andtap the + or- padsto increaseor decreasethe
temperaturein25° increments.TouchtheStart/On pad.

Whencookingisfinished,thedisplaywittchangefromDC
to D indicatingthat theovenhasturnedOFFbut is stillset in
Sabbath.Removethecookedfood.

How to Exit the Sabbath Feature

E_ TouchtheClear/Offpad.

If theoveniscooking,wait for a randomdelayperiodof approximately50secondsto i minute,untilonly D
iSinthedisplay.

Touchand holdboth the Bake and BroilHi/Lo
pads,at the sametime, untilthe displayshowsSF.

TaptheClackpad(orCookingTimepadfor models
with noClockpad)untilONorOFF@pearsinthe
display.ONindicatesthattheovenwillautomatically

turn off after 12 hours. OFFindicates that the ovenwill
not automatically turn off. Seethe SpecialFeatures
section for an explanation of the 12-HourShutoff
feature.

[-5-] Touchthe Start/On pad.

NOTE:If a power outage occurredwhile the oven was
in Sabbath,the ovenwittautomatically turn off and
stay off even when the power returns.Theoven control
must be reset.
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Using the sdf-cleaning oven. some

[_CAUTION] FIREHAzARD:Wipegreaseandheavys°ilfr°m°venbef°reself-deaning'Failuret°d°s°mayresult in an oven fire.

j Never place cooking utensils, baking stones, foil, or any other items on the oven floor. EvenA CAUTION jitems rated for high temperature may permanently adhere to oven bottom or cause heat
damage to the oven, flooring or items in storage drawer.

®
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If your range has this control pad, it has a self-cleaning oven. Follow these
instructions.

If not,referto thePorcelainOvenCleaningsectionforovencleaninginstructions.

Wipe up heavy soil on the oven
bottom.

Before a Self-Clean Cycle

We recommend venting your kitchen with an
open window or using a ventilation fan or hood
during the first self-clean cycle.

Remove broiler pan, broiler grid, all cookware
and any aluminum foil from the oven.

NOTE:

Ifyour oven is equipped with shiny, silver-
colored oven racks,we recommend to
remove them before you begin the self-clean
cycle.They may remain in the oven during
the self-clean cycle, but they will darken, lose
their luster and become hard to slide.

_, Ifyour oven is equipped with gray porcelain-
coated oven racks, they may be left in the
oven during the self-clean cycle.

Soilon the front frame of the rangeand outside
the gasketon the doorwill needto be cleaned
by hand.Cleantheseareaswith hot water,
soap-filledor plasticscouringpads or cleansers
such as SoftScrub_.Rinsewell with cleanwater
and dry.

Do not clean the gasket.The fiberglass material
of the oven door gasket cannot withstand
abrasion. It is essential for the gasket to remain
intact. If you notice it becoming worn or frayed,
replace it.

Makesure the oven light bulb cover is in place
and the oven light is off.

IMPORTANT:Thehealth of somebirds is
extremelysensitiveto the fumes given off during
the self-cleaningcycle of any range.Movebirds
to another well-ventilatedroom.

O
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How to Set the Oven for Self-Cleaning
Followthe directions in the Before a Self Clean
Cyclesection.

[Z] Latch the door.

NOTE:Never force the latch. If the oven is too
hot,you will not be able to slide the latch. Allow
the oven to cool.

[-_ Touch the Self Clean pad.

[-_ Touch the + or - pads until the desired
CleanTime is displayed.

The Clean Time is normally 4 hours and 20
minutes.You can change the CleanTime to
any time between 3 and 5 hours,depending on
the amount of soil in your oven.

[-_ Touch the Start/On pad.

The self-clean cycle will automatically begin
and the time countdown appears in the
display.

While the oven is self-cleaning,you can touch
the Clock pad to display the time of day.To
return to the clean countdown, touch the Self
Clean pad.

The oven shuts off automatically when the
clean cycle is complete, and 0:00will flash in
the display.

[] Slidethe latch handle to the left as far as it
will go and open the door.

Never force the latch handle.
Forcing the handle will damage the door lock
mechanism.
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How to Delay the Start of Self-Cleaning _onsome models)

Hake sure the clock shows the correct time of
day.

[7] Latch the door.

[_ Touchthe Self Clean pad.

[_ Using the + or- pads, enter the desired
clean time.

The display will show the start time. Itwill not
be possible to unlatch the oven door until the
temperature drops below the lock temperature.

The oven shuts off automatically when the
clean cycle is complete, and 0:00 will flash in
the display.

r_ Touchthe Start Time or Delay Start pad.
The earliest start time you can set will
appear in the display.

[] Usingthe + or- pads, enter the time of
day you want the clean cycle to start.

[_ Touchthe Start/On pad.

FSta rt_
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To Stop a Self-Clean Cycle

Touch the Clear/Off pad.

Wait until the oven has cooled below the
locking temperature to unlatch the door. You
will not be able to open the door right away
unlessthe oven has cooled below the locking
temperature.

After a Self-Clean Cycle

You may notice some white ash in the oven.
Wipe it up with a damp cloth offer the oven
cools.

If white spots remain, remove them with a
soap-filled steel wool pad and rinse thoroughly
with a vinegar and water mixture.

These deposits are usually a salt residue that
cannot be removed by the clean cycle.

If the oven is not clean offer one clean cycle,
repeat the cycle.

You cannot set the oven for cooking until
the oven is cool enough for the door to be
unlatched.

While the oven is self-cleaning,you
can pressthe Clock pad to display the time
of day. To return to the clean countdown,
press the Self Clean pad.

Apply a small amount of vegetable oil
to a paper towel and wipe the edges of the
oven racks with the paper towel. Do not spray
with Pam®or other lubricant sprays.
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Using Steam Clean. consomemode/s 

[,_ ] During the steam clean cycle,CAUTION the oven bottom becomes hot
enough to cause burns. Wait

until the cycle is over (30 minutes) before wiping the
inside surfaces of the oven. Failure to do so may result
in burns.

The Steam Clean cycle makes it easier to clean light soiling
on the porcelain oven interior.

The range should be at room temperature before
beginning the Steam Clean cycle. If the oven is too hot,
"hot" will appear on the display and the cycle will not
activate until the oven cools down.

The Steam Clean cycle performs best on new spills or soils.
Burned-on food is more difficult to remove.

If your range has this control pad, it has a steam-cleaning oven. Follow
these instructions.

If not,refertothePorcelainOvenCleaningsectionforovencleaninginstructions.

Pour 8 ounces of water onto the
oven floor.

 lean_J

22

To Begin Steam Clean Cycle:

J71 Remove racks and accessoriesfrom the
oven cavity. Do not place cookware or
other items in the oven during the Steam
Clean cycle,

j-_ Pour i cup (8oz.) room-temperature water
onto the recessed area of the oven bottom.
Do not add cleaning solutions or chemicals
of any kind to the water. Only add water
when using the Steam Clean Cycle.Do not
add water when using the Self-CleanCycle

[-_ Closethe door. For models with a latch,
latch the door. Note: Never force the latch.
If the oven is too hot, you will not be able to
slide the latch. Allow the oven to cool.

[] Pressthe Steam Clean pad; then press
Start/On.

[] A 30-minute cycle will begin to count down
on the display.

@
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When the Steam Clean cycle iscomplete,
the oven control will beep. Pressthe Clear/
Offpad and open the door.

The oven bottom and remaining water will
still be very warm at the end of the cycle.
This is normal.

Remove soilsusing a scrub brush or nylon
scouring pad. A soap-filled steel wool pad
may be used only on the porcelain oven
interior.The use of abrasive pads will
scratch the door glass. Do not wipe soil or
water onto the door gasket.

_] Remove any remaining water with a dry
cloth or sponge.

[] Leave the door open to air dry.

IMPORTANTNOTES:

If a steam clean cycle is initiated without
water, pressthe Clear/Offpad to end the
cycle.Wait for the range to cool to room
temperature before pouring water into the
recessed area and initiating another steam
cycle.

Do not open the door during the Steam
Clean cycle.An error beep will sound upon
opening the door.

PressClear/Offpad at any time to end the
cycle.

If mineral deposits remain in the oven
bottom after cleaning, use a cloth or sponge
soaked in vinegar to remove them.

Somewater may drip from the bottom of
the oven door. If this happens, wipe it up at
the end of the cycle.

The door gasket may bewet when the
Steam Clean cycle finishes.This is normal.
Do not clean the gasket.

If soil still remains after cleaning the oven,
seethe Careand cleaning of the range
section of the Owner's Manual for additional

options.



Care and cleaning of the range. GEAppliances.com

Be sure all controls are off and all surfaces are cool before cleaning any part of the range.

IA, WARNING j
Ifyour range is removed for cleaning, servicing or any reason, be

sure the anti-tip device is reengaged properly when the range is
replaced. Failure to take this precaution could result in tipping of
the range and can result in death or serious bums to children or
adults.

How to Remove Protective Shipping Film and Packaging Tape

Carefullygraspa cornerof the protectiveshipping
film withyourfingersandslowlypeelit fromthe
appliancesurface.Donot useany sharpitemsto
removethe film.Removeallof the film beforeusing
the applianceforthe first time.

To ensureno damageis doneto the finishof the
product,the safestwayto removethe adhesivefrom
packagingtapeon newappliancesisan application
of a householdliquiddishwashingdetergent.Apply
witha soft clothandallowto soak.

NOTE:Theadhesivemust beremovedfrom allparts.
ttcannotberemovedif it is bakedon.

Control Knobs

Thecontrolknobsmayberemovedfor easier
cleaning.
Hakesurethe knobsare in theOFFpositionsand
pullthemstraightoff the stemsfor cleaning.

Theknobscanbecleanedina dishwasheror they
mayalsobewashedwith soapandwater. Hake
surethe insideof the knobsaredry beforereplacing.
Replacethe knobs,in the OFFpositionto ensure
properplacement.

Control Panel

it'sa goodideato wipe the controlpanelaftereach
useofthe oven.Usea damp clothto cleanor rinse.
Forcleaning,usemildsoapandwater ora 50/50
solutionof vinegarandwater.Forrinsing,useclean
water.Polishdry witha softcloth.

Donot useabrasivecleansers,strongliquidcleaners,
plasticscouringpadsor ovencleanersonthe control
panel-they will damagethe finish.

Painted Surfaces

Paintedsurfacesincludethe sidesofthe rangeand
the door,top of controlpanelandthe drawerfront.
Cleanthesewithsoapandwateror avinegarand
water solution.

Donot usecommercialovencleaners,cleaning
powders,steelwool or harshabrasivesonany
paintedsurface.

Stainless Steel Surfaces (on some models)

Do not use a steel wool pad; it will scratch the
surface.

To clean the stainless steelsurface, use warm,
sudsy water or a stainless steelcleaner or
polish.Always wipe the surface in the direction
of the grain. Followthe cleaner instructions for
cleaning the stainlesssteel surface.

To inquire about purchasing stainlesssteel
appliance cleaner or polish,or to find the
location of a dealer nearest you, please call our
toll-free number:
National Parts Center 1.800.626.2002

GEAppliances.com

Porcelain Enamel Cooktop (onsome models)

The porcelain enamel finish is sturdy but
breakable if misused.This finish is acid-
resistant. However,any acidic foods spilled
(suchas fruit juices, tomato or vinegar) should
not be permitted to remain on the finish.

If acids spill on the cooktop while it is hot, use
a dry paper towel or cloth to wipe it up right

away. When the surface has cooled, wash with
soap and water. Rinsewell.

For other spillssuch as fat spatterings, wash
with soap and water or cleansing powders
after the surface has cooled. Rinsewell. Polish
with a dry cloth.
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r

Porcelain Oven Interior (on standard-clean models)

With propercare, the porcelainenamelfinish on
the insideof the oven-top, bottom, sides,back
and insideof the door-will stay new-lookingfor
years.

Letthe oven cool before cleaning.We recommend
that you wear rubbergloveswhen cleaningthe
oven.

Soapandwater will normallydo the job. Heavy
spattering or spilloversmay requirecleaningwith
a mild abrasivecleaner.Soap-filledscouringpads
may also be used.

Do not allow food spillswith a high sugar or acid
content (suchastomatoes, sauerkraut,fruit juices
or pie filling)to remain on the surface.Theymay
causea dull spoteven after cleaning.

Householdammonia may make the cleaningjob
easier.Place:]./2cup in ashallow glassor pottery
container ina cold oven overnight.Theammonia

fumes will help loosenthe burned-on greaseand
food.

If necessary,you may usean oven cleaner.Follow
the packagedirections.

, Donot sprayoven cleaneron the electrical
controls and switchesbecauseit could cause
a short circuit and result in sparkingor fire.

, Donot allow a film from the cleanerto build up
on the temperature sensor-it could causethe
oven to heat improperly.(Thesensoris located
at the top of the oven.)Carefullywipe the
sensorclean after each ovencleaning,being
careful not to movethe sensoras a change in
its positioncould affect how the oven bakes.

, Donot sprayany oven cleaner onthe oven
door, handlesor any exteriorsurface of the
oven,cabinetsor painted surfaces.Thecleaner
can damage thesesurfaces.

Radiantglass models:

i

Coil cooktop models:

Oven Vent on Radiant Glass or Coil Cooktops

On glasscooktop models, the oven vent is
located behind the right-rear surface unit.

On coil cooktop models, the oven isvented
through an opening under one of the rear
surface units.

It is normal for steam to come out of the vent,
and moisture may collect underneath it when
the oven is in use.

The vent is important for proper air circulation.
Never block this vent.

This area could become hot during oven use.

1
Thegasket isdesigned with a gap
at the bottom to allow for proper air
circulation.

Do not rub or clean the door gasket-it
has an extremely low resistance to
abrasion.

If you notice the gasket becoming
worn, frayed or damaged in any way
or if it has become displaced on the
door, you should have it replaced.
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Cleaning the Oven Door

To clean the inside of the door:

On self-cleanmodels.

;, Becausethe area inside the gasket is
cleaned during the self-clean cycle,you do
not need to clean this by hand.

The area outside the gasket and the door
liner can be cleaned with a soap-filled
or plastic scouring pad, hot water and
detergent. Rinsewell with a vinegar and
water solution.

On standard-clean models.

Soap and water will normally work. Heavy
spattering or spillovers may require cleaning
with a mild abrasive cleaner.Soap-filled
scouring pads may also be used.

;, Seealso PorcelainOven Interior section.

To clean the outside of the door'.

iiiB_Usesoap and water to thoroughly clean the
top, sidesand front of the oven door. Rinse
well. Youmay also use a glass cleaner to
clean the glass on the outside of the door. Do
not let water drip into the vent openings.

Ifany stain on the door vent trim is
persistent, use a soft abrasive cleaner and a
sponge-scrubber for best results.

Spillageof marinades, fruit juices, tomato
sauces and basting materials containing
acids may cause discoloration and should be
wiped up immediately. When surface is cool,
clean and rinse.

Do not use oven cleaners, cleaning powders
or harsh abrasives on the outside of the
door.
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 iii/ii iI
Hinge
lock

Pull hinge locks down to unlock.

Removal position

Lift-Off Oven Door

The door is very heavy. Be careful when
removing and lifting the door.

Do not riftthe door by the hand@.

To remove the door'.

[Z] Fullyopen the door.

[] Pullthe hinge locks down toward the door
frame, to the unlocked position. A tool,
such as a small flat-blade screwdriver,
may be required.

Firmly grasp both sidesof the door
at the top.

Closedoor to the door removal position,
which is halfway between the broil stop
position and fully closed.

[] Lift door up and out until the hinge arm
_sclear of the slot.

To replace the door'.

[-_ Firmly grasp both sides of the door
at the top.

@

%

With the door at Bottom Hingearm
the same angle
as the removal
position, seat the
indentation of the hinge
arm into the bottom
edge of the hinge slot.
The notch in the hinge
arm must be fully seated into the bottom
of the slot.

Fullyopen the door. If the door will not
fully open, the indentation is not seated
correctly in the bottom edge of the slot.

Pushthe hinge Io,
frame of the

oven cavity to lock
the locked
position. Hinc

arm

Push hinge locks up to lock.

Closethe ovendoor.

Oven Racks

Alloven racks may be cleaned by hand with an
abrasive cleaner or steel wool. After cleaning,
rinse the racks with clean water and dry with
a clean cloth. Gray porcelain-coated oven
racks may remain in the oven during the self-
cleaning cycle without being damaged. The
shiny, silver-colored oven racks may remain in

the oven during the self-cleaning cycle, but they
will lose their luster and become hard to slide.

It will be necessaryto grease all oven rack side
edges with a light coating of vegetable oil after
cleaning them by hand or in the oven.Thiswill
help maintain the ease of sliding the racks in
and out of the oven.

il Stop guide

Storage Drawer Removal

To remove the drawen

[Z] Pullthe drawer out until it stops.

Lift the front of the drawer until the stops
clear the guides.

r_ Removethe drawer.

To replace the drawer'.

r_ Placethe drawer rails on the guides.

[_ Pushthe drawer back until it stops.

r_ Lift the front of the drawer and push back
until the stops clear the guides.

r_ Lower the front of the drawer and push
back until it closes.

Oven Heating Elements

Do not clean the bake element or the broil
element. Any soil willburn off when the
elements are heated.

To clean the oven floor, gently lift the bake
element. On some models, the bake element is
not exposed and is under the oven floor. Clean
with warm, soapy water.
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j SHOCK OR BURN HAZARD: Before replacing oven light bulb, disconnectA WARNING j theelectricalpowertotherangeatthemainfuseorcircuitbreakerpanel.
Failure to do so may result in electric shock or burn.

[A CAUTION

Receptacle Socket

G6.35 Bulb

I
Glass cover

(on some models)

BURN HAZARD: The glass cover and bulb should be removed when cool.Touching hot glass with bare hands or a damp cloth can cause burns.

Oven Light Replacement (on some models)

To remove:

r_ Turn the glass cover counterclockwise 1/4
turn until the tabs of the glass cover clear
the grooves of the socket.Wearing latex
gloves may offer a better grip.

[] Using gloves or a dry cloth, remove the
bulb by pulling it straight out.

To replace:

[-_ Usea new 120/130-volt halogen bulb, not
to exceed 50 watts. Replacethe bulb with
the same type of bulb that was removed.
Yourmodel will have one of the two types
shown on the left. To determine the
correct replacement bulb, check the bulb
terminals. Bulbswith 2 straight pin
terminals are G6.35bulbs. Bulbs with 2
looped terminals are G9bulbs. (Donot
interchange.) Besure the replacement
bulb is rated 120 volts or 130volts (NOT12
volts).

Using gloves or a dry cloth, remove the
bulb from its packaging. Do not touch the
bulb with bare fingers. Oil from skin will
damage the bulb and shorten its life.

r_ Pushthe bulb straight into the receptacle
all the way.

gloves or

cloth

Placethe tabs of the glass cover into the
grooves of the socket.Turn the glass cover
clockwise 1/4 turn.

For improved lighting insidethe oven,
clean the glasscover frequently using a
wet cloth. Thisshould be done when the
oven is completely cool.

[] Reconnect electrical power to the oven.

Gloss cover

(onsome models)

_ _i! !iiiiiii _i]!iiii

_ _ __ _ i_i_ii): i_ _ii__ii: _i__iiiii_!III_

Wire cover holder

Oven Light Replacement (modelsequipped with standard 40-watt appliance bulbs)

Besure to let the light cover and bulb cool
completely.

To remove the cover:

[Z] Hold a hand under the cover so it doesn't
fall when released.With fingers of the
same hand, firmly push back the wire
cover holder. Lift off the cover.

To replace the cover:

r_ Place it into groove of the light receptacle.
Pullwire forward to the center of the
cover until it snaps into place,

r_ Connect electrical power to the range.

Do not remove any screws to remove the cover.

Replacebulb with a 40-watt appliance
bulb.
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Care and cleaning of the coil cooktop, consomemodelsl GEAppliances.com
Be sure the controls are turned to OFF and the surface units are cool before attempting to remove them.

Diip

Cooktop
Locking tab rim

When properly seated, the locking
tab should lock onto the cooktop
rim through the notch in the drip
pan.

Surface Units

Tocleanthe surfaceunits,turn the controlto the
highestsettingfor a minute.Thecoilswill burnoff
anysoil.

To removea surfaceunit:

To removethe drippansfor cleaning,
the surfaceunitsmustberemovedfirst.

[Z] pushthe surfaceunit backtoward
the receptacleto freethe lockingtab
fromthe cooktop.

Drip pan
Receptacle

[] Liftthe surfaceunit about1 inchabovethe drip
panand pull it out.

Donot lift thesurfaceunit morethan 1 inch.
Ifyou do,it maynot lieflaton thedrippan
whenyouplugit backin.

NOTE:Repeatedliftingof the surfaceunit
morethan I inchabovethe drippancan
permanentlydamagethe receptacle.

Toreplace a surface unit:

rfl Replacethe drippanintothe recess
in the cooktop.Hakesurethe opening
inthe pan linesupwith the receptacle.

r_ Insertthe terminalsof thesurfaceunit through
the openinginthe drippanand intothe
receptacle.

Locking ta5

r_ pushthe surfaceunitin anddownto lockthe
tab in placesoit restsevenlyin the cooktop.

Donot immersethe surfaceunitsin liquidsof any
kind.

Donot cleanthe surfaceunitsin adishwasher.

Donot bendthe surfaceunit plugterminals.

Donot attemptto clean,adjustor inanyway repair
the plug-inreceptacle.

Drip Pans

Removethe surfaceunits.Thenliftout the drippans.

Forbestresults,cleanthe drippansby hand.Place
themina coveredcontainer(ora plasticbag)with

cupammoniato loosenthe soil.Rinsewith clean
waterandpolishwith acleansoftcloth.

Thedrippansmayalsobecleanedina dishwasher.

Cleanthe areaunderthe drippansoften.Built-up
soil,especiallygrease,maycatchfire.

Donot coverthe drippanswith foil.Usingfoil so
closeto the receptaclecouldcauseshock,fire or
damageto the range.

NOTE:tfyour cooktopis equippedwith shiny,silver-
coloreddrip pans,donot cleanthem inthe self-
cleaningoven.Permanentdamageto the finishcan
occur.

tfyour cooktopisequippedwith blackor gray
porcelain-coateddrippans,theycan becleanedin
the ovenduringthe self-cleaningcycle.Beforeyou
beginaself-cleaningcycle,removeanyheavysoil
from the drippansand placethemonthe porcelain-
coatedovenracks.Donot placethe drippans
directlyonthe ovenbottom.After the self-cleaning
cycleiscompletedandthe drippansarecool,wipe
themwith a dampclothto removeanyremaining
ash orresidue.

Lift-Up Cooktop

Theentirecooktopmaybeliftedupandsupportedin
the uppositionfor easiercleaning.

Be sure all surface units are turned
off before raising the cooktop.

Thesurfaceunitsdo not needto beremoved;
however,you mayremoveoneto makeraisingthe
cooktopeasier.Therearetwo sidesupportsthat lock
intopositionwhen thecooktopis
liftedup.

Aftercleaningunderthe cooktopwith hot,
mildsoapywater andacleancloth,lowerthe
cooktop.Becarefulnotto pinchyour fingers.

Tolowerthe cooktop,pushthe rodsbackand gently
lowerthe cooktopuntilit restsin place.
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Cleaning the glass cooktop. Consomemode/s 

Clean your cooktop after
each spill. Use CERAHA
BRYTE®Ceramic Cooktop
Cleaner.

Normal Daily Use Cleaning

ONLYuse CERAIV]ABRVTE®Ceramic Cooktop
Cleaner on the glasscooktop. Other creams
may not be as effective.

To maintain and protect the surface of your
glasscooktop, follow these steps:

% Before using the cooktop for the
first time, clean it with CERAIVlABRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner.This helps
protect the top and makes cleanup easier.

[] Daily use of CERAMABRYTE®Ceramic
Cooktop Cleaner will help keep the
cooktop looking new.

r-_ Shakethe cleaning cream well. Apply a
few drops of CERAHABRYTE®Ceramic
Cooktop Cleanerdirectly to the cooktop.

r_ use a paper towel or CERAIVlABRVTE®
Cleaning Pad for Ceramic Cooktops to
clean the entire cooktop surface.

Use a dry cloth or paper towel to
remove all cleaning residue. No need to
rinse.

NOTE: It is very important that you DO NOT
heat the cooktop until it has been cleaned
thoroughly.

Use a CERAMABRVTE®Cleaning
Pad for Ceramic Cooktops.

Burned-On Residue

NOTE: DAMAGEto your glass surface may
occur if you use scrub pads other than those
recommended.

r_ Allow the cooktop to cool.

Spread a few drops of CERAiVlABRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner on the entire
burned residue area.

@ Using the included CERAMABRYTE®
Cleaning Padfor Ceramic Cooktops, rub
the residue area, applying pressure as
needed.

%

@

If any residue remains, repeat the steps
listed above as needed.

For additional protection, after all
residue has been removed, polish the
entire surface with CERAMABRVTE®
Ceramic Cooktop Cleaner and a paper
towel.

The CERAMA BRVTE®Ceramic
Cooktop Scraper and all
recommended supplies are
available through our Parts
Center. See instructions under "To
Order Parts" section on next page.

NOTE: Do not use a dull or
nicked blade.

Heavy, Burned-On Residue

F71Allow the cooktop to cool.

Use a single-edge razor blade scraper
at approximately a 45° angle against
the glass surface and scrape the soil. It
will be necessary to apply pressure to
the razor scraper in order to remove
the residue.

@ After scraping with the razor scraper,
spread a few drops of CERAMABRYTE®
Ceramic Cooktop Cleaner on the entire
burned residue area. Usethe CERAMA
BRVTE®Cleaning Padto remove any
remaining residue.

% For additional protection, after all
residue has been removed, polish the
entire surface with CERAMABRVTE®
Ceramic Cooktop Cleaner and a paper
towel.
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Metal Marks and Scratches

r_ Be careful not to slide pots and pans
across your cooktop. It will leave metal
markings on the cooktop surface,

These marks are removable using the
CERAMABRYTE®Ceramic Cooktop Cleaner
with the CERAHABRYTE®Cleaning Pad
for Ceramic Cooktops.

[] If pots with a thin overlay of aluminum
or copper are allowed to boil dry, the
overlay may leave black discoloration
on the cooktop.

This should be removed immediately
before heating again or the
discoloration may be permanent.

NOTE: Carefully check the bottom of pans
for roughness that would scratch the
cooktop.

Cooktop Seal

To dean the cooktop sea[ around the edges
of the glass, lay a wet cloth on it for a few

minutes, then wipe clean with nonabrasive
cleaners.

Glass surface--potential for permanent damage.

Our testing shows that
if you are cooking high
sugar mixtures such as

jelly or fudge and have
a spillover, it can cause
permanent damage to the
glass surface unless the
spillover is immediately
removed.

Damage from Sugary Spills and Melted Plastic

r_ Turn off all surface units. Remove hot
pans.

Wearing an oven mitt:
a. Use a single-edge razor blade scraper

(CERAIVlABRYTE®Ceramic Cooktop
Scraper) to move the spill to a cool
area on the cooktop.

r4] Don't use the surface units again until all
of the residue has been completely
removed.

NOTE: If pitting or indentation in the glass
surface has already occurred, the cooktop
glass will have to be replaced.
In this case, service will be necessary.

b. Remove the spill with paper towels.

[] Any remaining spillover should be left until
the surface of the cooktop has cooled.

To Order Parts

To order CERAMABRYTE®Ceramic Cooktop
Cleaner and the cooktop scraper, please call
our toll-free number:

National Parts Center 800.626.2002

CERAMA BRYTE®Ceramic

Cooktop Cleaner .......... #W×!O×300

CERAMA BRYTE®Ceramic

Cooktop Scraper .......... #WXlO×0302

Kit ........................ #WB64×5027

(Kit includes cream and cooktop scraper)

CERAMABRYTE® Cleaning Pads for
Ceramic Cooktops ...... #WXlOX350

29



Before you call for service...

Troubleshooting Tips
Save time and money! Review the charts on the following
pages first and you may not need to call for service.

Possible Causes What To Do

Surface units will not Improper cookware . Use pans which are flat and match the diameter
maintain a rolling boil being used. of the surface unit selected.
or cooking is not
fast enough

Radiant surface units A fuse in your home may be • Replacethe fuse or reset the circuit breaker.
do not work properly blown or the circuitbreaker

tripped.

Cooktop controls . Check to see the correct control is set for the surface
improperly set. unit you are using.

Surface unitstops . This is normal.The unit is still on and hot.
glowing when turned
to a lower setting

Scratches (may appear Incorrect cleaning . Scratches are not removable. Tiny scratches will become
as cracksl on radiant methods being used. lessvisible in time as a result of cleaning.

cooktop glass surface Cookware with rough bottoms . To avoid scratches, use the recommended cleaning
being used or coarse particles procedures. Make sure bottoms of cookware are clean
(salt or sand} were between before use,and use cookware with smooth bottoms.
the cookware and the surface
of the cooktop.
Cookware has been slid
across the cooktop surface.

Areas of discoloration Food spillovers not cleaned . See the Cleaning the glass cooktop section.
on the radiant glass before next use.

cooktop Hot surface on a model . This is normal. The surface may appear discolored
with a light-colored glass when it is hot. This is temporary and will disappear
cooktop, as the glass cools.

Plastic melted to Hot cooktop came into . See the Glass surface potential for permanent damage
the radiant surface contact with plastic placed section in the Cleaning the glass cooktop section.

on the hot cooktop.

Pitting (or indentation} Hot sugar mixture spilled . Call a qualified technician for replacement.
of the radiant glass on the cooktop.
cooktop

Frequent cycling off Improper cookware . Useonly flat cookware to minimize cycling.
and on of radiant being used.
surface units

Control signals after You forgot to enter a . Touch the Bake pad and desired temperature or the
entering cooking time bake temperature or Self Clean pad and desired clean time.
or delay start cleaning time.

Coil surface units do The surface units are . With the controls off, check to make sure the surface
not work properly not plugged in solidly, unit is plugged completely into the receptacle.

The surface unit controls . Check to see the correct control is set for the surface
improperly set. unit you are using.

The drip pans are not set . With the controls off, check to make sure the drip
securely in the cooktop, pan is in the recess in the cooktop and that the

opening in the pan lines up with the receptacle.30



Possible Causes What To Do

Food does not bake Oven controls improperly set. • Seethe Usingthe oven section,

or roast properly Rack position is incorrect, . Seethe Usingthe oven section.
or the rack is not level.

Incorrectcookwareor cookware * Seethe Usingthe oven section.
of improper size being used.

Oven thermostat needs * See the Adjust the oven thermostat Do it yourselfi
adjustment, section.

Clock and timer do Plug on range is not completely . Makesure electrical plug is plugged into a live,properly
not work inserted in the electrical outlet, grounded outlet.

A fuse in your home may • Replacethe fuse, or reset the circuit breaker.
be blown or the circuit
breaker tripped.

Oven controls improperly set. • See the Using the clock and timer section.

Control is in Energy Saver . See the Energy Saver Mode section.
Mode.

Oven light does Light bulb is loose or defective.. Tighten or replace the bulb.
not work

Switch operating light . Call for service.
is broken.

Food does not Door not open to the broil stop • Seethe Usingthe oven section.
broil properly position as recommended.

Oven controls improperly set. • Makesure you touch the Broil Hi/Lo pad.

Improper rack position • Seethe Broiling Guide.
being used.

Cookware not suited • For best results,use a pan designed for broiling.
for broiling.

In some areas the power * Preheatthe broil element for !0 minutes.
{voltage) may be low.

• Broil for the longest period of time recommended
in the Broiling Guide.

Oven temperature too Oven thermostat , See the Adjust the oven thermostat Do it yourselfi
hot or too cold needs adjustment, section.

Oven willnot work Plug on range isnot . Hake sure electrical plug is plugged into a live,
completely inserted in properly grounded outlet.
the electrical outlet.

A fuse in your home may * Replacethe fuse or reset the circuit breaker.
be blown, or the circuit
breaker tripped.

Oven controls improperly set.

Door left in the locked
position.

GEAppliances.com

• Seethe Usingthe oven section.

. If necessary,allow the oven to cool; then unlock
the door.
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Before you call for service...
Troubleshooting Tips

Possible Causes What To Do

Storage drawer Rear drawer support is , Reposition the drawer. Seethe Storage Drawer
is crooked on top of the guide rail. Removal instructions in the Care and cleaning

of the range section.

Storage drawer Power cord may be • Reposition the drawer and power cord. Seethe
won't close obstructing drawer Storage Drawer Removal instructions in the Care and

in the lower back cleaning of the range section.
of the range.

Rear drawer support is * Reposition the drawer. Seethe Storage Drawer
on top of the guide rail. Removal instructions in the Core and cleaning of the

range section.

Oven will not self-clean The oven temperature is , Allow the oven to cool to room temperature and
too high to set a self-clean reset the controls.
operation.

Oven controls improperly set. * See the Using the self-cleaning oven section.

Oven door is not in the locked * Make sure you move the door latch handle all the
position, way to the right.

Oven willnot Display flashes HOT. , Allow the oven to cool to room temperature and
steam-clean reset the controls.

Oven controls improperly set. * See the Using steam clean section.

Oven door is not closed or in , Make sure you close the door. For models with a latch, make
the locked position, sure you move the door latch handle all the way to the right.

"Crackling" or This is the sound of the , This is normal.
"popping" sound metal heating and cooling

during both the cooking and
cleaning functions.

Excessive smoking Excessive soil. , Touch the Clear/Off pad. Open the windows to
during a clean cycle rid the room of smoke. Wait until the light on the

Self Clean pad goes off. Wipe up the excess soil and
reset the clean cycle.

Oven door will not Oven too hot. , Allow the oven to cool below locking temperature.
unlock

Oven not clean after Oven controls not properly set. • Seethe Using the self-cleaning oven or Usingsteam clean section.
a clean cycle

Oven was heavily soiled. , Clean up heavy spillovers before starting the clean
cycle. Heavily soiled ovens may need to be cleaned again.

Control will not stop Oven door must be opened
beeping after steam- after steam clean.
clean cycle

, Open oven door and wipe to remove any remaining
water and soil.
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"F -" and a number
or letter flash

in the display

Possible Causes What To Do

You have a function
error code.

. Disconnect oil power to the range for at least
30 seconds and then reconnect power. If the function
error code repeats, call for service.

. On self-cleaning models, if o function error code appears during
the self-cleaning cycle, check the oven door latch. The latch
may hove been moved, if only slightly, from the locked position.
Make sure the latch is moved to the right as for as it will go.

Touch the Clear/Offpad. Allow the oven to cool for one hour.
Put the oven back into operation.

Water remaining on This is normal. . Remove any remaining water with a dry cloth or sponge.
oven floor after Steam
Clean cycle

Display flashes "bAd" The installed connection . Contact installer or electrician to correct miswire.
then "linE" with a from the house to the unit
loud tone is miswired.

Display goes blank A fuse inyour home may be • Replace the fuse or reset the circuit breaker.
blown, or the circuit breaker
tripped.

The clock is turned off from . See the Using the clock end timer and/or the Energy
showing in the display. Sever Node section.

_he Oven control pads were . The Bake end Broil Hi/Lo pods must be touched
display to show "SF" not pressed properly, at the same time and held for 3 seconds.

Clock flushes, Power outage or surge. . Reset the clock. If the oven was in use, you must reset
power outage it by touching the Clear/Off pad, setting the clock

and resetting any cooking function.

"Burning" or "oily" This is normal in a new oven . To speed the process, set o self-clean cycle for o
odor emitting from and will disappear in time. minimum of 3 hours. See the Using the self-cleening
the vent oven section.

Strong odor An odor from the insulation . This is temporary.
around the inside of the
oven is normal for the first
few times the oven is used.

Drawer does not slide The drawer is out of • Fully extend the drawer and push it oil the way in smoothly or
drugs alignment. See the Core end cleening of the renge section.

Drawer is overloaded or load . Reduce weight. Redistribute drawer contents.
is unbalanced.

Fan Noise The convection fan will turn .This is normal operation of the convection fan.
on and off intermittently
during preheat.

After oven is preheated, . This is normal operation of the convection fan.
the convection fan will run
continuously in one direction
during convection baking.
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Accessories.

Looking For Something More? (Not all accessories are available for all models.)

You can find these accessories and many more at GEAppliances.com (U.S.) or www.GEAppliances.ca
(Canada), or call 800.626.2002 (U.S.) or 800.661.1616 (Canada) (during normal business hours). Have your
model number ready.

Grates Surface Burner Heads and Caps Surface Elements and Drip Knobs
Pans

Oven Racks Oven Elements

J CE_AMmC_'_ COOKTOP

_E/j CL_ANINGKIT

Ceramic Cooktop I_ Ceramic Cooktop _-_] Stainless Steel

Cleaning Kit: !_ Cleaning Wipes __ Appliance Polish

Includes cleaner, Wipes
scraper and pad

WXIOXII7GCS WXIOXSO5 WXIOXI0001

Get the most out of your Broiler Pan! (Not for use with Broiler Drawer models.)
Useyour pan and grid cover to broil hamburgers, seafood, steaks, vegetables,
bacon, chops and so much more! The pan below catches the excessfats and oils.

Genuine GE Part

EasyTo Clean
One-Year Warranty

Limited Time Offe!! Free Shipping!
When you order your broiler pan within 30 days of purchasing your GEcooking product.

Small Large*

Part# WB¢8X10055 WB¢8X10056
Dimensions 8-5/4" W x 1-1/4" Hx 15-1/2" D 12-5/4" W x 1-1/4" Hx 15-1/4"D

* The large (standard) broil pan does not fit in 20"/24" ranges.
** TheXL pan does not fit in 24" wall ovens, 27" drop-ins or 20"/24" ranges.

Stainless Steel

Appliance
Cleaner

PMIOXSll

XL**

WB¢SX10057

15-1/2" W x 1-1/4" H x 19" D

Toplace your order, call 800.626.2002 (U.S.),800.661.1616 (Canada)or mail this farm to,
In the U.S.:GEParts,P.O.Box221027, Memphis,TN 38122-1027. In Canada: GEParts,1 Factory Lone,Ploncton, N.B.EI C9P13

Quantity

Broiler Pun Order Form
Port Number
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Model Number
First Name
Address

City
Phone

Check Money Order

Serial Number Brand Dote of Purchase

Lost Name

State Zip Code

E-Mail

Cull 800.626.2002 in the U.S. or 800.661.6161 in Conodo for current pricing. All credit cord orders must be culled in.



GE Electric Range Warranty. GEAppliances.com

All warranty service provided by our Factory Service Centers,
or an authorized Customer Care® technician. To schedule service, visit

us on-line at GEAppliances.com, or call 800.GE.CARES(800.432.2737).
Please have serial number and model number available when calling
for service.

Staple your receipt here.
Proof of the original purchase

date is needed to obtain service
under the warranty.

GE Will Provide:

Anypart of the range which fails due to a defect in materials or workmanship.
From the date of the During this limited one-year warranty, GEwill also provide, free of charge, all labor

and in-home service to replace the defective part.

Service trips to your home to teach you how to use
the product.

Improper installation, delivery or maintenance.

Product damage or failure of the product if it is abused,
misused, modified, or used for other than the intended
purpose, or used commercially.

Replacement of house fuses or resetting of circuit breakers.

Damage to the product caused by accident, fire, floods or
acts of God.

Incidental or consequential damage caused by possible
defects with this appliance.

Damage caused after delivery.

Product not accessible to provide required service.

I XCLUSION OF IMPLIED WARRANTIES--Your sole and exclusive remedy is product repair as provided in this Limited
Warranty. Any implied warranties, including the implied warranties of merchantability or fitness for a particular purpose,
are limited to one year or the shortest period allowed by law.

This warranty is extended to the original purchaser and any succeeding owner for products purchased for home
use within the USA. If the product is located in an area where service by a GEAuthorized Servicer is not available, you
may be responsible for a trip charge or you may be required to bring the product to an Authorized GEService location for
service. In Alaska, the warranty excludes the cost of shipping or service calls to your home.

Some states do not allow the exclusion or limitation of incidental or consequential damages. This warranty gives
you specific legal rights, and you may also have other rights which vary from state to state. To know what your
legal rights are, consult your local or state consumer affairs office or your state's Attorney General.

Warranton General Electric Company. Louisville, KY 40225
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Consumer Support.

GEAppliances Website GEAppliances.com

Have a question or need assistance with your appliance? Try the GEAppliances Website 24 hours a day,
any day of the year! For greater convenience and faster service,you can now download Owner's Manuals,
order parts or even scheduleservice on-line.

Schedule Service GEAppliances.com
Expert GE repair service is only one step away from your door. Get on-line and schedule your service at
your convenience any day of the year! Or call 800.GECARES (800.432.2737) during normal business hours.

Real Life Design Studio GEAppliances.com
GEsupports the Universal Designconcept-products, servicesand environments that can be used by
people of all ages, sizesand capabilities.We recognize the need to design for a wide range of physical and
mental abilities and impairments. For details of GE'sUniversal Designapplications, including kitchen design
ideas for people with disabilities,check out our Website today. For the hearing impaired, please call 800.TDD.
GEAC(800.833.4322).

Extended Warranties GEAppliances.com

Purchasea GEextended warranty and learn about special discounts that are available while your warranty
is still in effect. You can purchase it on-line anytime, or call 800.626.2224during normal business hours.
GEConsumer Home Serviceswill still be there after your warranty expires.

Parts and Accessories GEAppliances.com

Individuals qualified to service their own appliances can have parts or accessories sent directly to their homes
(VISA,iVlasterCardand Discovercards are accepted).Order on-line today, 24 hours every day or by phone at
800.626.2002during normal business hours.

Instructions contained in this manual cover procedures to be performed by any user. Other servicing

generally should be referred to qualified service personnel. Caution must be exercised, since improper
servicing may cause unsafe operation.

Contact Us GEAppliances.com

Ifyou are not satisfied with the serviceyou receive from GE,contact us on our Website with all the details
including your phone number, or write to: General Manager,Customer Relations

GEAppliances,Appliance Park
Louisville,KV40225

Register Your Appliance GEAppliances.corn
Register your new appliance on-line--at your convenience! Timely product registration willallow for
enhanced communication and prompt service under the terms of your warranty, should the need arise.
You may also mail in the pre-printed registration card included in the packing material, or detach and use
the form inthe Owner's Manual.

Printed in the United States
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Escriba los n6meros de modelo y de serie aqui:

Modelo #

Serie #

Puede encontrarlos en una etiqueta ubicada
detrc_sdel caj6n o detr6s de la puerta del horno
inferior en el frente del marco de la cocina.

Control Quick Set Vy
Quick Set Vl

Impreso en
papel reciclado

49-80632-1SP 07-11 GE



INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD.
LEATODAS LASINSTRUCCIONESANTES DE SU USO.

1-4,ADVERTENCIA
Read all safety instructions before using the product. Failure to follow these instructions may result in fire, electric shock
serious injury or death.

DISPOSITIVO ANTI-VOLCADURAS

Riesqo de Volcaduras
Un niffo o adulto pueden volcar la cocina y morir.
Verifique que el soporte anti-volcaduras se haya
instalado y ajustado correctamente.
Verifique que el soporte anti-volcaduras se haya
instalado y ajustado correctamente.
No utilice la cocina sin que el soporte anti-volcaduras
est6 colocado y ajustado.
Si estas instrucciones no se siguen, como resultado se podr6
producir la muerte o quemaduras graves de niffos y adultos.

Soporte Anti-

Volcaduras i J [
7---- i 0 j

Pata Niveladora __

Cocinas Sin Apoyo y Deslizables

Hesada o Bloque
de Hadera

So

Anti-Volcaduras

morno

///1

Cocinas Empotrables

Pare reducir el riesgo de volcar
la cocina, dsta debe sujetarse
mediante un soporte anti-
volcaduras con una adecuada
instalaci6n. Ver los instrucciones de
instalaci6n enviadas con el soporte
pare obtener detalles completos
antes de iniciar la instalaci6n.

Para Cocinas Sin Apoyo y
Deslizabless

Para controlar si el soporte es
instalado y ajustado de forma
apropiada, mire que debajo de

la cocina la pata niveladora trasera est6 ajustada al soporte. En algunos
modelos, el caj6n de almacenamiento o el panel de protecci6n se pueden
retirar para una f6cil inspecci6n. Si no es posible realizar una inspecci6n
visual, deslice la cocina hacia adelante, confirme que el soporte anti-
volcaduras est6 ajustado de forma segura al piso o la pared, y deslice la
cocina hacia atr6s de modo que la pata niveladora trasera se encuentre
debajo del soporte anti-volcaduras.

Si la cocina es expulsada de la pared par alguna raz6n,siempre repita este
procedimiento a fin de verificar que est@asegurado de farina correcta con un
soporte anti volcaduras.
Nunca quite las paras de nivelaci6n par completo ya que la cocina no
quedar6 bien sujeta al dispositivo anti-volcaduras.

Cocinas Empotrables

Para controlar si el soporte est6 instalado y conectado correctamente,
deslice la cocina hacia adelante, confirme que el soporte anti-volcaduras
est6 adherido de forma segura a la parte trasera de la cocina, y deslice
esta 01tima hacia atr6s de modo que el soporte anti-volcaduras se deslice
par debajo del mostrador o bloque de madera adjunto a la pared trasera.

Si usted no recibi6 un soporte anti-volcaduras con su compra, Ilame al
1.800.626.8774 para recibir uno sin costa alguno (en Canad6, Ilame al
1.800.561.3344). Para consultar instrucciones de instalaci6n del soporte,
visite GEAppliances.com (en Canad6, GEAppliances.ca).

I-&ADVERTENCIA I NOTIFICACIONIlvlPORTANTEDE5EGURIDAD

ka ley de California sobre aguas potables y t6xicos exige que el Gobernador de California publique una lista de sustancias que segOn
el estado provoquen cdncer, defectos congdnitos u otros dahos reproductivos, y exige a los empresas que adviertan a los clientes
sobre la exposici6n potencial a dichas sustancias.

ka aislaci6n de fibra de vidrio de los hornos auto-limpiantes emite una pequeha cantidad de mon6xido de carbono durante
el ciclo de limpieza, ka exposici6n puede minimizarse ventilando con una ventana abierta o usando una campana o ventilador.



GEAppliances.com

I-AADVERTENCIA ] INSTRUCCIONES GENERALESDE SEGURIDAD

Useesteaparato s61ocon el objetivopara elque fue creado,
como se describeen esteManualdel Propietario.
Aseg0resede queun t6cnico calificado realiceuna correcta
instalaci6ny puestaa tierra del artefacto de acuerdocon las
instruccionesde instalaci6nprovistas.
No intente repararo cambiar ninguna piezade su cocinaa
menosque est6especificamenterecomendadoen estemanual.
Cualquierotro serviciodeberealizarlount6cnico calificado.
Antesde realizarcualquier clasede reparaci6n,desenchufela
cocinao desconecteelsuministroel6ctricodesdeel panelde
distribuci6ndom6sticoquitando el fusibleo desconectandoel
interruptor de circuitos.
No dejea losnihos solos:6stosno debenquedar soloso sin
atenci6nen un @eadondeun aparato est6en uso.Nunca debe
permitirseque se suban,sienteno parenen cualquier parte de
esteaparato.

PRECAUCION:Noalmaceneelementosdeinter6s
para ni_os sobreuna cocina oen la protecci6n traserade
una cocina:los nihosque setrepan a la cocina paraalcanzar
elementospuedenresultargravementeheridos.
$61ouseagarraderassecas:las agarraderash0medaso
mojadascolocadasen superficiescalientespuedenprovocar
quemadurasde vapor.No permita que lasagarraderas entren
en contacto con unidadesde superficieo loselementos
calentadorescalientes.No utilicetoallas
u otras telasgruesasen lugar de una agarradera.
Nunca usesu electrodom6sticopara calentar la habitaci6n.

No toque las unidadesde superficie,loselementoscalentadores
o la superficieinteriordel horno. Estassuperficiespuedenestar
Io suficientementecalientespara quemar a0n cuando tengan
un color oscuro.Durantey despu6sdel uso,notoque o dejeque
su vestimenta u otrosmateriales inflamablesentren en contacto
con unidadesde supefficie,@eascercanasalas unidadesde
superficieo cualquier@eainterior delhomo:deje pasar un
tiempo prudencialpara que seenfr[en.Otrassuperficiesdel
aparato puedencalentarseIo suficientecomo para provocar
quemaduras.Lassuperficiespotencialmentecalientesincluyen
la estufa, las@easorientadashacia la estufa, laabertura de
ventilaci6ndel homo, las superficiescercanas a la aberturay las
hendidurasubicadasalrededorde la puerta del horno.

No calienterecipientescerradosde alimentos.Podr[ahaberuna
acumulaci6n de presi6nen el recipientey 6stepodr[ae×plotar,
provocandolesiones.
Noutilice papeldealuminio para revestir lasbandejascolectoras
o ninguna parte del homo,con e×cepci6nde Io descriptoen este
manual.Un uso inadecuado puedeprovocardahos a la cocinay
una descargael6ctricao un riesgo de incendio.
Tratede no rayar o golpear las puertas,estufaso paneles
de controlde vidrio.SiIo hace podr[a romperseel vidrio.No
cocinesi un producto tiene unvidrio roto.Puedeprovocarseuna
descarga,un incendioo heridas.
Cocinecarnesde resy deave porcompleto:Lascarnesde
res hastaalcanzar unatemperatura interna de por Io menos
160°F(71°C)y lascarnesde ave a unatemperatura interna de
por Io menos180°F(82°C).Lacocci6na estastemperaturas
generalmenteprotegede enfermedadestransmitidaspor los
alimentos.

ADVERTENCIA J MANTENGA LOS MATERIALES
INFLAMABLES ALEJADOS DE LA COCINA.

No almaceneo utilice materialesinflamablesdentro de un homo
o cerca dela estufa,tales como papel,pbstico, agarraderas,
telas,recubrimientosde pared,cortinasy gasolina u otros
vaporesy I[quidosinflamables.
Nunca usevestimentasholgadaso ampliasmientras utiliceel
aparato. Estasvestimentaspuedenprendersefuego si entran
en contacto con superficiescalientes,provocandoquemaduras
graves.

No permita que la grasade la cocci6n u otros materiales
inflamablesse acumulendentro de la cocinao en su cercan[a.La
grasa dentro del homo o sobrela estufa puedeencenderse.
Limpielas campanas deventilaci6n con frecuencia.No debe
permitirsela acumulaci6n degrasa en la campana o en el filtro.



INFORMACION IMPORTANTE DE SEGURIDAD.
LEA TODAS LASINSTRUCCIONESANTES DE SU USO.

[_4,ADVERTENCIA I EN CASODE INCENDIO,SIGALOS
SIGUIENTESPASOSPARAEVITAR
LA PROPAGACIONDELFUEGO:

No utiliceagua en incendiosde grasa.Nuncalevanteuna sart6n
en llamas.Apague loscontroles.Apagueuna sart6nen llamas
sobre una unidadde superficiecubriendo la sart6npor completo
con unatapa que ajustebien,una plancha para galletaso una
bandejaplana. Utiliceun qdmico secomultiuso o un extintor de
incendiosde espuma.
Sihay un incendioen el homo durante elhorneado,ap6guelo
cerrando la puerta del hornoy apagandoel control o usando un
qdmico secomultiusoo un extintor de incendiosde espuma.

Sihay un incendio enel homo durante la auto-limpieza,
@ague el homo y esperea que el incendiose consuma.No
abra la puerta del homo a lafuerza. Elingresode aire fresco a
temperaturas deauto-limpieza puedeprovocaruna explosi6n
de llamasdesdeel horno. Noseguir esta instrucci6npuede
provocarquemadurasgraves.

I-4,ADVERTENCIA l INSTRUCCIONESDESEGURIDADDEI_AESTUFA
Nunca deje las unidades de superficie sin atenci6n
en configuraciones de calor media o alta. Los alimentos que
hierven y se derraman pueden provocar humo y derrames
grasosos que pueden prenderse fuego.
Nunca deje aceite sin atenci6n mientras frie. Sise deja
calentar mc_sallc_del punto de humeo, el aceite puede
encenderse, provocando un incendio que podria propagarse
a los gabinetes cercanos. Utilice un term6metro para grasa
cuando sea posible para controlar la temperatura del aceite.
Paraevitar el derrame de aceite y un incendio,utilice una
cantidad minima de aceite cuando fria en sartenes poco
profundas y evite la cocci6n de alimentos congelados con
una cantidad excesiva de hielo.

Utilice el tamaho de recipiente adecuado: Elijarecipientes
con bases planas Io suficientemente grandes para cubrir
elelemento calentador de superficie. La utilizaci6n de
recipientes mc_spequehos dejar(_expuesta una porci6n de
la unidad de superficie al contacto directo, Io que puede
provocar el encendido de sus vestimentas.
Una relaci6n adecuada del recipiente con la unidad
de superficie tambi6n mejorar6 la eficiencia.

S61ociertos tipos de recipientes de vidrio,vidrio/cerc_mico,
cerc_mica,u otros recipientes vidriados pueden utilizarse
sobre la estufa; otros pueden romperse debido al cambio
repentino de temperatura.
Paraminimizar la posibilidad de quemaduras,
el encendido de materiales inflamables y los derrames,
la manija de los recipientes deben girarse hacia el centro de
la cocina sin extenderse sobre ninguna unidad
de superficie cercana.
Si flambea alimentos bajo la campana, encienda
el ventilador.

iiiiiiiiiiii_iiiSi se produce un corte de luz en una cocina el6ctrica
mientras la unidad superficial estc_en ON (Encendido),la
unidad se volverc_a encender cuando regrese la luz.Encaso
de falta de corriente, si no se giran todas las perillas de la
unidad de superficial a la posici6n OFF(Apagado)se podr6n
incendiar articulos en o cerca de la estufa, Io cual podr6
producir lesiones graves o la muerte.
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[_4,ADVERTENCIA I INSTRUCCIONESDE SEGURIDAD DE LA
ESTUFA RADIANTE ro/guno mod /o l

Tenga cuidado al tocar la estufa. La superficie de vidrio de la
estufa retendr6 calor despu6s de que los controles se hayan
apagado.
No cocine sobre una estufa rota. Si la estufa se rompe, las
soluciones de limpieza y los derrames pueden penetrar
en la estufa rota y crear un riesgo de descarga el6ctrica.
Comuniquese con un t6cnico calificado de inmediato.
Eviterayar la estufa de vidrio. La estufa puede rayarse con
elementos tales como cuchillos, instrumentos filosos,anillos u
otrasjoyas, y remaches de la ropa.
No coloque o almacene elementos que pueden derretirse o
prenderse fuego sobre la estufa de vidrio, a_n cuando no la
est6 usando. Si la estufa se enciende en forma accidental,
pueden prenderse fuego. Elcalor proveniente de la estufa o
de la ventilaci6n del homo tambi6n puede prenderlos fuego,
a_n si el aparato est6 apagado.

Useel limpiador de estufas cer6micas CERAIVlABRYTE®
y la esponjilla de limpieza CERAMABRYTE® para limpiar
la estufa. Esperebasra que la estufa se enfrie y la luz
indicadora se apague antes de limpiar. Una esponja
o un patio h_medos sobre una superficie caliente pueden
provocar quemaduras de vapor. Algunos limpiadores pueden
producir humos t6xicos si se los aplica a una superficie
caliente. NOTA:Los derrames de az_car son la excepci6n.
_stos deben quitarse mientras est6n calientes utilizando una
agarradera y un raspador. Para instrucciones detalladas, ver
la secci6n C6mo limpiar
la estufa de vidrio.

Leay cumpla con todas las instrucciones y advertencias de la
etiqueta de la crema de limpieza.

[-4,ADVERTENCIA I INSTRUCCIONESDE SEGURIDAD DE LA
ESTUFA DE BOBINAS Io/guno modetos)

No sumerja o remoje las unidades de superficie
desmontables. No las coloque en el lavavajillas.
No coloque las unidades de superficie dentro del homo
cuando realice la auto-limpieza. Si Io hace pueden Ilegar a
fallar, provocando un peligro de quemaduras o de incendio.
Paraevitar la posibilidad de una quemadura o descarga
el6ctrica,siempre verifiqueque loscontroles detodas
las unidades de superficiese encuentren en la posici6nOFF
(apagado)y que todas las bobinas est6n frias antes
de levantar o quitar una unidad de superficie de bobinas.

Aseg@ese de que las bandejas colectoras no est6n cubiertas
y se encuentren en su lugar. Su ausencia durante lacocci6n
podria datiar las piezasy elcableado de la cocina.

No use papel de aluminio para cubrir cacerolas en la
parte inferior. Elpapel puede atrapar el calor o derretirse,
ocasionando datios sobre el producto y riesgo de descarga
el6ctrica o incendio.

No use papel de aluminio para cubrir cacerolas en la
parte inferior. Elpapel puede atrapar el calor o derretirse,
ocasionando datios sobre el producto y riesgo de descarga
el6ctrica o incendio.

ADVERTENCIA J INSTRUCCIONESDE SEGURIDADDEL HORNO

Mant6ngase alejado de la cocina cuando abra
la puerta del homo. Elairey elvapor calientes que salen de la
cocina pueden provocar quemaduras en manos, rostroy/o
ojos.
Mantenga sin obstrucciones la ventilaci6n del homo.

Mantenga el homo libre de acumulaciones de grasa.
Lagrasa dentro del homo puede prenderse fuego.

Siempre coloque las bandejas del homo en la posici6n
deseada mientras el homo est6 frio. Si la bandeja debe
quitarse cuando el homo todavia est6 caliente, no permita
que la agarradera toque el elemento calentador del horno.

Cuando utilice bolsas de cocci6n o de asado en el homo, siga

las instrucciones del fabricante.

Tire de la bandeja del homo hasta la posici6n de tope
de detenci6n cuando cargue o descargue alimentos
del homo. Estoayuda a evitar quemaduras por tocar
superficies calientes de la puerta y las paredes del horno.

No deje productos como papel, utensilios de cocina
o alimentos en el homo cuando no Io est6 usando.
Loselementos guardados en el homo pueden prenderse
fuego.

No use papel de aluminio para cubrir el fondo del homo. El
aluminio puede atrapar el calor o derretirse, Io cual puede
datiar el producto y provocar riesgo de descarga el6ctrica o
un incendio.



INFORMACIC)NIMPORTANTE DE SEGURIDAD.
LEA TODAS LASINSTRUCCIONESANTES DE SU USO.

I-AADVERTENCIA I INSTRUCClOIXlESDESEGURIDADDEL
HORNOAUTO-LIMPIANTEIo/g_o_mode/os)

La caracteristica de auto-limpieza funciona en el homo a temperaturas Io suficientemente elevadas como para quemar los
restos de alimentos que quedaron dentro del homo. Siga estas instrucciones para una operaci6n segura.

Antes de iniciar el ciclo de auto-limpieza, quite las ollas,
bandejas del homo de metal brillante y otros utensilios
del homo. $61opueden dejarse en el homo las bandejas
revestidas de porcelana gris. No utilice la auto-limpieza para
limpiar otras piezas,como bandejas colectoras o tazones.

Antes de utilizar el ciclo de auto-limpieza, limpie la grasa y los
derrames de alimentos del homo. Una cantidad excesiva de
grasa puede encenderse, generando dafios por el humo en
su hogar.

Siel modo de auto-limpieza no funciona, apague el homo
y desconecte el suministro de energia, dame a un t6cnico
calificado para solicitar el arreglo.

No limpie la empacadura de la puerta. Laempacadura de
la puerta es esencial para un buen sellado. Debetenerse
cuidado de no refregar, dafiar o mover la empacadura.

No utilice limpiadores de horno. No debe utilizarse ningQn
limpiador comercial o revestimiento protector de ninguna
clasedentro o alrededor de ninguna pieza del horno.

_AADVERTENCIA I CAJONCALENTADOR/CAJONDELHORNO
INFERIOR INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
(algunos modetos)

Elobjetivo del caj6n calentador es mantener alimentos
cocidos calientes a latemperatura de servicio. Pordebajo de
los 140°F(60°C)puede producirse crecimiento de bacterias en
los alimentos. No coloque alimentos fr[os
en elcaj6n calentador. No caliente alimentos por mc_s
de 2 horas. No seguir estas instrucciones puede provocar
enfermedades transmitidas por los alimentos.

No deje productos de papel, plhsticos, comida enlatada
o materiales combustibles en el caj6n. Pueden prenderse
fuego.

No toque el elemento calentador o la superficie interna del
caj6n. Estassuperficies pueden estar Io suficientemente
calientes como para provocar quemaduras.

iiiiiiiiiiii_iii

iiiiiiiiiiii_iii

Tenga cuidado al abrir el caj6n.Abra un poco el caj6n y deje
salir el aire caliente y elvapor antes de quitar o volver a
colocar los alimentos. Elaire y el vapor calientes que salen
pueden provocar quemaduras en manos, rostro y/o ojos.

No use papel de aluminio para cubrir el caj6n inferior. Elpapel
atrapar6 en calor del fondo y alterar6 el funcionamiento
del homo. Elpapel se podr6 derretir y dahar de forma
permanente la parte inferior del caj6n. Cualquier daBo por
uso inadecuado del papel de aluminio no estar6 cubierto por
la garantia del producto.



Usode unidades de la superficie, o guno moderns/

A ili_l ili, l_ll,.l.li,| i/_1/_I A RIESGO DE INCENDIO: Nunca pierda de vista la cocina cuando la estufa est6/-_UVI-K/I-I_I_,,IUL./-_ en las configuraciones medio o alto.lVlantenga Ins items inflamables alejados
' ' de la estufa. Apague todos Ins controles cuando finalice la cocci6n. Si no se
siguen estas instrucciones se podr6 producir incendios, lesiones graves o la muerte.

Es posible que Ins funciones y apariencias varien con relaci6n a su modelo a Io largo del manual.

C6mo Configurar
OFF

iii:!_

\\ I I _

Tanto en OFF(Apaqado) .
como en HI(Alto),elcontrol
se ajusta en la posici6n. Es
posHle que escuche leves
sonidos de ajuste durante
la cocci6n, indicando que el
control est6 manteniendo su
configuraci6n deseada.
AsegOrese de girar la perilla
de control a OFF(Apagado)
cuando finalice la cocci6n.

Presione la perilla hacia adentro y gire
en cualquiera de las direcciones hasta la
configuraci6n que desee.

Una luz indicadora de de superficie en ON
(Encendido)brillar6 cuando una unidad
superficial est6 encendida.

Para superficies de vidrio de la estufa:

Una luz indicadora de ESTUFACALIENTE:

se encender6 cuando la unidad est6 caliente
al tact.

permanecer6 encendida incluso luego de
que la unidad est6 apagada.

Permanecer6 encendida hasta que la unidad
se enfrie a aproximadamente 1500 F.

_ Hiiii .o,t
o 9¸¸¸¸¸¸¸¸¸¸¸¸¸

2 7 ¸¸ ?
i _ i i

Laconfiguraci6n Melt (Derretir) (enalgunos
modelos)derretir6 chocolate o manteca.
Laconfiguraci6n Simmer (Hen/or Lento) (en
algunos modelos)hervir6 salsas a fuego lento.

SMALL LARGE
BURNER _ BURNER

OFF
y

En algunos modelos

SMALL LARGE

®

i ii!!i
LO 2

En algunos modelos

Unidades Superficiales nobles off
y Triples y Perillas de Control lenolgunosmodelos) Hi Lo

0

La unidad de superficie posee 2 o 3 tamaflos
de cocci6n que se pueden seleccionar,de
modo que pueda enlazar el tamaflo de la
unidad al tamaBo del utensilio que est6 usando. I

Hi
Hi Lo

Modelos con un elemento superficial
de Ani//o-Trip/e Onieomente.



Usa de unidades de la superficie.
Es posible que las funciones y apariencias vafien con relaci6n a su modelo a Io largo del manual.

Warming Zone

MED

Usa del Area para Calentar

ADVERTENCIA
RIESGO DE ENVENENAMIENTO CON COMIDA:

Se pueden desarrollar bacterias cuando la
comida est6 a una temperatura inferior a los
1400.

Siempre comience con comida caliente.No
use configuraciones en WARM (Caliente)
para calendar comida fr[a.

No use la configuraci6n WARM(Calentafl
durante m6s de 2 horas.

Sino se siguen estas instrucciones, se podr6n
producir enfermedades generadas en la
comida.

WARMING ZONE (Area para Calentafl, ubicada
en la parte central trasera de la superficie de
vidrio, mantendr6 la comida caliente y cocida a
la temperatura para servir. Siempre comience
con comida caliente. No use la funci6n para
calentar comida fr[a.Colocar comida que no
est6 cocinada o fr[a en el Area para Calentar
podr[a producir enfermedades desarrolladas
par bacterias en la comida.

Presioney gire la perilla de control hacia
cualquier configuraci6n deseada.

Paraobtener mejores resultados,todas las
comidas en elArea para Calentar deber[an
estar cubiertas par una tapa o papel de
aluminio.AI calentar pasteleso panes, la tapa
se deber6 ventilar para dejar que la humedad
salga.

Usela configuraci6n m(_sbaja para panes y
masas. Useuna configuraci6n media para
verduras, salsas,guisos,sopas de crema,
manteca y chocolate. Usela configuraci6n m(_s
alta para sopas (l[quidas)y bebidas calientes.
Estasconfiguraciones iniciales sugeridas son
para referencia 0nicamente. Latemperatura,
tipo y cantidad de comida, el tipo de alia y el
tiempo afectar6n la calidad de la comida.

Siempre use las manijas de las alias o guantes
para homo al retirar comida del Area para
Calentar ya que los utensiliosy platos estar(_n
calientes.

NOTA:EIcalentador superficial emitir(_un brillo
rojo, al igual que los elementos de cocci6n.

Consejos para Productos Enlatados en el Hogar

Aseg0rese que el producto enlatado se

encuentre sabre la unidad superficial.

AsegOrese de que el producto enlatado sea

piano en su parte inferior.

Para evitar quemadoras de vapor o calor,
tenga cuidado al enlatar el producto.

Use recetas y procedimientos de fuentes
confiables. Estosse encuentran disponibles a
trav6s de fabricantes coma Ball® y Kerr® y el
Department of Agriculture Extension Service
(Serviciodel Departamento de Agricultura).

Eluso de enlatados cerrados a ba_o maria con
rondos ondeados podr6n extender el tiempo
requerido para traer el agua al punto de hervor.

8
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The following information will help you choose cookware which will give good performance on glass cooktops.

Nunca cocine directamente sabre el
vidrio. Siempre utilice recipientes de
cocci6n.

Siempre coloque el recipiente en el

centro de la unidad de superficie

sobre la que est@ cocinando.

Para Modelos con Estufa de Vidrio Radiante

La estufaradiantecuentacon unidades

calentadorasdebajode una superficielisade
vidrio.

NOTA:Un ligero olaf es normal cuando
una estufa nueva se utiliza par primem vez.
Esprovocado par el calentamiento de piezos
nuevosy materiales aislantesy desaparecerden
poco tiempo.

NOTA:Enmodelos con estufasde vidrio
de color clara, es normal que los zonas
de cocci6n cambien de color cuando estdn
calienteso enfridndose.Estoes tempoml y
desaparecerda medida que el vidrio se enfrie
a temperature ambiente.

La unidad superficial seguir6 un ciclo de
encendido y apagado para mantener su
configuraci6n de control seleccionada.

Es seguro colocar utensilios calientes en la
superficie de vidrio, incluso cuando la estufa
est6 fria.

Aunque las unidades de superficie se hayan
apagado, la estufa de vidrio retiene suficiente
calor para continuar la cocci6n. Para evitar la
sobrecocci6n, quite las alias de las unidades de
superficie cuando los alimentos est6n cocidos.

No deslice los recipientes de cocci6n a trav6s del control
y la superficie de la estufa porque puede rayar el vidrio.
Elvidrio es resistente a los rayones, pero no a prueba de
los mismos.

No coloque nada sobre la unidad de superficie
hasta que se haya enfriado por completo.

kas manchas de agua (dep6sitosminerales
pueden quitarse utilizando crema limpiadora
o vinagre blanco sin diluir.

Eluso de limpiador de ventanas puede dejar
una pelicula iridiscentesobre la estufa.
ka crema limpiadora quitard esta pelicula.
No almacene elementospesados sobre
la estufa.Sicaen sobre la estufa,podrian
provocar dahos.

No utilice la supe_cie como una tabla para
cortar.

Limitador de Temperatura en Estufas de Vidrio Radiante

Cada unidad de superficie radiante cuenta con
un limitador de temperatura.

Ellimitadordetemperaturaevitaquela estufade
vidriosecalienteenexceso.

Ellimitador de temperatura podr6 apagar las
unidades superficiales por ciclos durante un
tiempo si:

• la olla hierve hasta secarse.

• el fondo de la olla no es piano.
• la olla est6 fuera del centro.

• no hay olla en la unidad.



C6mo seleccionar tipos de utensilios para
modelos de estufa de vidrio radiante.

Lo siguiente informaci6n Io ayudard a elegir los recipientes de cocci6n que brindan un buen desempeho
en estufas de vidrio. Vet el folleto sabre recipientes para usar con estufas de inducci6n.

Vedfique que los recipientes

tengan bases pianos utilizundo

una regla.

I

1

Acero ino×idable:
Recomendado

Aluminio:

Serecomienda de capa gruesa
Buena conductividad. Los residuos de aluminio
a veces parecen rayones sabre la estufa pero
pueden quitarse si se los limpia de inmediato.
Debido a su bajo punto de fusi6n, no debe
utilizarse aluminio de capa fina.

Base de cobre:

Recomendado

Elcobre puede dejar residuos que pueden
parecer rayones. Los residuospueden
eliminarse, siempre y cuando la estufa
se limpie de inmediato. Sinembargo, no
permita que estas alias hiervan en seco.
Elmetal sobrecalentado puede adherirse
a las estufas de vidrio.Si no se elimina de
inmediato, una alia con la base de cobre
sobrecalentado dejar@un residuo que
manchar6 la estufa en forma permanente.

Esmalte de porcelana sabre hierro
fundido:

Serecomienda si la base de la alia se encuentra
revestida

Esmalte de porcelana sabre acero:
No se recomienda

Calentar recipientes vacios puede provocar
da_os permanentes al vidrio de las estufas. El
esmalte puede derretirse y adherirse a la estufa
cer6mica.

Vidrio-cer6mico:

No se recomienda

DesempeBopobre. Rayala superficie.

Cer6mica:

No se recomienda

Desempe_o pobre. Puede rayar la superficie.

Hierro fundido:

No se recomienda, a menos que se encuentre
espedficamente disehado pare estufas de vidrio

Pobreconductividad y lentitud para absorber el
calor. Raya la superficie de la estufa.

Noserecomiendan recipientescon NOTA:Sigatodas los recomendacionesdel fabricante de recipientescuando utilice cualquier clase
basesredondeadas,curvadas,con de recipientede cocci6n sabre la estufa cerdmica.rebordes o torceduras.

No cotoque recip entes mojados
sabretaestufadevidrio:

No Usewoks Con anitlos de

soporte sabre !a estufa de viddol

Util!ce w0ks de base p!ana sabre
ta estufa de vidrio:

10

Para mejores resultados

Coloque s61orecipientes secos sabre
los elementos de superficie. No coloque
tapas sabre los elementos de superficie,
en especial tapas mojadas. Es posible que
las alias y tapas mojadas se adhieran a la
superficie cuando se enfr[en.

No use woks con anillos de soporte.
Esta clase de wok no se calienta sabre
elementos de superficie de vidrio.

Recomendamos el usa de woks de
base plana solamente. Se encuentran
disponibles en su negocio minorista local.
La base del wok debe tener el mismo
die,metro que el elemento de superficie
para asegurar un contacto adecuado.

iiiiiiiiiiii_iii

iiiiiiiiiiii_iii

Algunos procedimientos de cocci6n
especiales requieren recipientes
de cocci6n especificos, coma alias
a presi6n, freidoras, etc. Todos los
recipientes de cocci6n deben tener bases
planas y ser del tamaflo correcto.

No permita que los alimentos hiervan en
seco ya que los recipientes de cocci6n
pueden adherirse a la superficie de
cocci6n, provocando da_os permanentes
a la estufa.



Usode las funcionesy configuracionesdel control
del homo, relojy temporizador GEAppliances.com

Es posible que

Temp Recall

los funciones y apariencias varien con rdaci6n a su moddo a Io largo del manual.

TeclaBake/Temp Recall (Recordatoriode Homear/
Temperatura)
Presioneparaseleccionarla funci6nhornear.Leala
secci6n C6mo Configurar el Horno para Hornear.
Luz de Homeado

Titila mientrasse encuentra en elmodo editar - jr0ven_. _
ustedpuede cambiar la temperatura del homo en ,, i_,__,estepunto. Brillacuando elhomo se encuentra en
elmodo de horneado on/off

TeclaStart/On (fniciar/Encendido)
Presioneparaseleccionarhornearcon lafunci6n de
convecci6n.

Pantalla
Muestra la hora del d[a, temperatura del horno y los tiempos
configurados para las funciones del temporizador o de homo
autom6tico. Enla pantalla aparecer6 PREmientras se est6
precalentando. Cuando el homo alcance la temperatura se

Si"F-y un n0mero o letra" titilan en la pantallay el control delhomo
da una sehal,esto indicaun c6digo de errorde funci6n. Consulte
la secci6n Consejospara la Soluci6n de Problemas.

_t • TeclaKitchenTimerOn/OFFFFemporizadorde
¢hen_ CocinaEncendido/Apagado)

L._Timer_ presionepara seleccionarla funci6ndel contador.
on/off Luego presione las teclas + y - para ajustar el

temporizador.

Luz del temporizador
Titilacuando se encuentra enel modo editar - usted puede
cambiar el horario configuradoen este punto. Brillacuando el
temporizador ha sido activado.Titila nuevamente cuando el
temporizador finaliz6hasta que elcontrol es reiniciado.

c Paraconfigurar el reloj, presione la tecla CLOCK
(Reloj)dos veces o, si se trata de modelos sin la
tecla CLOCK(Reloj),mantenga presionadas las
teclas + y - par 3 segundos. Leala secci6n Usa
del relojy del temporizador.

Set Clock
Hold 3 Sec.

TeclaStart Time(Horade Inicio)o DelayStart
(ComienzoOemorado)

Usejunto con la funci6n de cocci6n o la funci6n
• de limpieza para configurar el homo y que se

i'Delay-_ inicie de farina autom6tica en el tiempo que
L_start_j configur6.

kuz Start Time(Hora de Inicio)o DelayStart
(ComienzoDemorado)
Titilamientrasse encuentra en el modo editar
- usted puedecambiar la hora de inicioen este
punto. Brillacuando lafunci6n fue activada.

• TeclaCookingTime(Tiempode Cocci6n)
_Cooking_ Touch this pad and then touch the + or - pads
L._Time _ to set the amount of time you want your food
...... to cook. The oven will shut off when the cooking

time has run out.

Luz de Tiempo de Cocci6n
Titilacuando se encuentra enel modo editar - usted puede
cambiar el tiempo configurado eneste punto. Brillacuando la
funci6n ha sido activado.

• AutomatiCoven Luz del Homo Automdtica
Ilumina en cualquier momenta en
que el homo haya sido programado
usando las funciones Cooking Time
(Tiempode Cocci6n)o Start Time
(Hora de Inicio).

TeclaOvenLight On/OFF(Encendido/Apagado de
la kuz del Homo)
Presioneesta tecla para encender o apagar la luz
del homo.

Tecla -
Golpecitos cortos sabre esta tecla reducir6n
el tiempo o la temperatura en pequeBas
cantidades. IVlantengapresionada la tecla para
reducir el tiempo o latemperatura en grandes
cantidades.

TecU+Golpecitos cortos sabre esta tecla
incrementar6n el tiempo o la temperatura en
pequeBas cantidades. IVlantengapresionada
la tecla para incrementar el tiempo o la
temperatura en grandes cantidades.
TeclaSelfClean (Autokimpieza) (enalgunos

jr-Self- _ modelos)
_lean.J Presioneesta tecla para seleccionar la funci6nde auto limpieza.Consulte la secci6n Using

the self-cleaning oven (Usadel homo de auto
limpieza).

Luz deAuto Limpieza
Titilamientras se encuentraen el modo editar - usted puede
cambiar la cantidad de tiempo del ciclode auto limpiezaen este
punto. Brillacuando el homo seencuentra en el ciclode auto
limpieza.Luegodel ciclo deauto limpieza,la luz seapagar6.
Destrabela puerta.

_Convection_

I Bake I
_mp Recal_

_rsteam_}
L Clean__

ConvectionBake/Temp Recall
Touch this pad to select baking with the
convection function.

TeclaSteam CleanPad (Limpiezaal Vapor)(en
algunos modelos)
Presioneesta tecla para una limpiezaf6cil
de suciedad leve de la cavidad del homo o la
puerta. Consulte la secci6n Usade limpieza al
vapor.

_r-Clear_ I
o.j

 OroiO
Hi/Lo

TeclaClear/OFF(Borrar/Apagar)
Presioneesta tecla para cancelar TODASlas
operaciones del homo, excepto el reloj y el
temporizador.

TeclaBroil Hi/Lo (AsarAIto/ Bajo)
Presioneestatecla para seleccionarla funci6n
asar. Leala secci6n C6mo Configurorel Homo
paro Asar.

kuz paro Asar
Titilamientras se encuentraen el modo editar-usted puedepasar
de la funci6n Broil (Asar)en Hi (Alto)a La (Bajo)en estepunto. Brilla
cuando el horno se encuentra enel modo Broil (Asar).

1]_



Usode las funcionesy configuracionesdel control
del homo, relojy temporizador
Es posible que los funciones y apariencias varien con relaci6n a su modelo a Io largo del manual.

Pantalla Titilante - Corte de Corriente

Si la hora aparece titilando en la pantalla, significa que
se produjo un carte de corriente. Reinicieel reloj. Lea la
secci6n Usadel relojy del temporizador.

Sisu horno rue configurado para un funcionamiento par
tiempo y se produce un carte de corriente, el relojy las
funciones programadas ser6n reiniciados.

C6mo usar el horno.
Para evitar posibles quemaduras, coloque los bandejas en la posici6n deseada antes de encender el homo.

[]

La cantidad de posidones
de labandeja puederadar en
relaci6n aJmodelo.

Antes de comenzur...

Las bandejas tienen topes, de modo que
cuando se las coloca correctamente en los
soportes se detendr6n antes de salirsedel todo,
y no se volcar6n.

Cuando coloque o quite recipientes de cocci6n,
tire de la bandeja hasta que se detenga.

Enalgunos modelos, el elemento calentador
para horneado se encuentra debajo del piso del
homo. Nunca coloque utensilios de cocina,
piedras para pizza, ni otros articulos en el
piso del horno.

Para quitar una bandeja, tire de ella, incline el
extremo frontal hacia arriba y s6quela.

Para volver a colocarla, deposite elextremo
de la bandeja (topesde detenci6n) sabre el
soporte, incline el frente hacia arriba y presione
la bandeja hacia adentro.

PRECAUCI6N I
Cuando utilice la bandeja en laposici6n mds
baja (A),necesitard tener cuidado cuando la
quite. Recomendamosque deslice la bandeja
varias pulgadas y luego,utilizando dos
agarradems, la quite sosteniendode ambos
lados.La bandeja se encuentm muy abajoy
usted puede quemarsesi coloca la mona en la
mitad de la bandejay tim hacia afuem. Tenga
mucho cuidado de no quemarse la mona con la
puerto cuando utilice la bandejaen la posici6n
mds baja (A).

Para evitar posiblesquemaduras,

Nunca coloque utensflios de
codna, piedras para pizza, ni arras
artfculos en el piso del homo.

//////////IIIIIIIIHI1IIII%/%,\!,\\_
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coloque las bandejas en la posici6n deseada antes de encender el homo.

Precalentamiento y colocaci6n de recipiente
Precalientedelhomo si asf Io indicala receta.
Elprecalentamientoes necesariopara obtener
buenosresultadoscuando horneepasteles,
galletas,pastelitosy panes.

Enla pantalla aparecer6 "PrE"mientras se
est6 precalentando.Cuando el homo alcance
latemperatura seleccionada,elcontrol del
homo emitir6 un pitido y la pantalla mostrar6 la
temperatura del horno.

Siva a hornearcuatro capasde pastelal mismo
tiempo, coloquedoscapasen la bandejaCy dos
capasen la bandejaE.Distribuyalos recipientes
de modo que no quedendirectamenteuno
encima delotro.

Losresultadosdehorneadoser6nmejoressi
losalimentossecentranbiendentrodelhomo.
Elpastel"Angelfood"eslaexcepci6ny debe
colocarseenlabandejainferiordelhomo(posici6n
A).Sigalasinstruccionesdelpaquetedealimentos
preempaquetadoso congeladospara laubicaci6n
delosrecipientes.Losrecipientesnodebentocarse
entresio tocar lasparedesdelhomo.Sinecesita
utilizardos bandejas,distribuyalosrecipientesde
modoquenoquedendirectamenteunoencima
delotro.DejeaproximadamenteZ_" (3,8cm)entre
recipientesy desdeel frente,partetraseray ladosde
lasparedesdelhomo.
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C6mo usur el horno. GEAppliances.com

C6mo configurar el horno para horneado

%

@

Presioneelbot6nBAKE(hornear).

Presionelasteclas+ o - hastaquela
temperaturadeseadasemuestre.
PresionelateclaStart/On (Iniciar/Encender).El
hornoseiniciar6deinmediato.Enlapantalla
aparecer6PrEmientrasseesteprecalentando.
Cuandoel hornoalcancelatemperatura
seleccionada,elcontroldelhomoemitirO
variospitidosy la pantallamostrar6la
temperaturadelhomo.
Paracambiarla temperaturadelhomo
duranteelcicloBAKE(Hornear),presionela

@

teclaBake(Hornear)yluegolasteclas+o -
paraobtenerlanuevatemperatura.

Verifiqueelniveldecocci6ndelosalimentos
cuandohayaalcanzadoel tiempomfnimo
indicadoen lareceta.Codnelosm6ssifuese
necesario..

Presioneel bot6nCLEAR/OFF(borrar/
apagado)cuandosehayafinalizadoel
horneadoy luegoquitelosalimentosdel
homo.

Papel de aluminio

No use papel de aluminio para cubrir el fondo
del homo. Elaluminio at,rapar6 el calor en la
parte inferior y alt,erar6el funcionamient,o del
homo. Elaluminio se puede derret,iry daflar
de forma permanent,eel rondo del homo.
Cualquier daflo par usa inadecuado del
aluminio no estar6 cubierto par la garantia del
producto.

Elaluminio se puede usar para retener
derrames, colocando una hoja en el est,ante
inferior, varias pulgadas par debajo de la
comida. No use m6s aluminio que el necesario
y nunca cubra totalmente un estante del
homo con papel de aluminio. IVlantengael
aluminio par Io menos a una pulgada y media
de las paredes del homo para evitar una mala
circulaci6n del calor.

iEI tipo de margarina utilizado modifica el horneado!
La mayoria de las recetas de horneado incluyen productos de alto contenido graso tales coma la manteca o la margarina
(80% de grasa). Si se reduce el contenido de grasa, el resultado final puede ser diferente al esperado.

Si se utilizan productos de bajo contenido graso en tortas, pasteles, masas, galletas o dulces, la receta puede fracasar. A
menor contenido graso, mayores diferencias en el resultado final

Las normas federales exigen que los productos con denominaci6n de "margarina" tengan un contenido graso de al menos 80%
en relaci6n al peso. Los product,asde bajo cont_enidograso cont_ienenmenos grasa y m6s agua. Elelevado cont_enidode humedad
de est,osproduct,asafect,a la t,ext,uray el sabor de los aliment,ashorneados. Paraobt_enerlos mejores result,ariascon sus recet_as
t_radicionalesfavorit_as,ut_ilicemargarina u ot_rosproduct,ascon un cont_enidode par Io menos 70% de aceit_evegetal.

13



C6mo usar el horno.
Posicionamiento de la Puerta al
Asar:

Para los modelos JSS28y JDS28:

Para los demds modelos:

C6mo configurar el horno para asar

Utilice LO Broil (asar bajo) para cocinar par
completo alimentos coma ayes o cortes
gruesos de came sin dorarlos de m6s.

[] Coloque la came o pescado sabre una
asadera dentro de una rejilla diseflada
para asar.

[] Siga las posiciones de las bandejas
sugeridas en la Guia de asado.

r-_ Presioneel bot6n BROILHI/LO (asar alto/
bajo) una vez para configurar HI Broil
(asar alto).

[]
%

Paracambiar a LO Broil (asar bajo),
presione el bot6n BROILHI/LO (asar alto/
bajo) de nuevo.

Presione el bot6n START (iniciar).

Cuando haya finalizado de asar, presione
el bot6n CLEAR/OFF(borrar/apagado).

Dejela puertaabiertaen laposid6n
dedetend6ndeasado.Lapuerta
quedaabierta,y aOnasise
mantienela temperaturaadecuada
enelhomo.

Eltamafio, peso,grosor,
temperatura inicial y
el punto de cocci6n preferido
afectar6n los tiempos
de asado. Estagu[a est6
basada en carnes a
temperatura de refrigerador.

? El linisterio de Agricultura de
los EE.UU.afirma: "la came de

resjugosa es popular, pero debe
saberse qua al eoeinarla a s61o
140°F (60°C)algunos organismos
que provoean intoxicaei6n
alimentaria pueden sobrevivir".
(Fuente:Safe Food Book. Your
Kitchen Guide. USDA Ray.
Junio 1985.)
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Guia de asado

Precalientelaasaderadurante2 minutospara mejorareldesempeflo.

Nivel Posici6n

Alimento de cocci6n Tipo o grosor de la bandeja* Comentarios

Came de res Jugosa Ffietes - E o F{los alimentos Es dif[cil cocinar filetes de menos
140°F (60°C) Grosor de 1" (2,5 cm) deben estar 1" a 3" de la 1" (2,5cm) de 9rosor y que

[2,5 cm a 7,6 cm] del queden jugosos. Se cocinan
elemento de asado) par completo antes de dorarse.

cocinan par completo
A punto Filetes - E (los alimentos deben Para evitar que la carna

160°F {71°C) 3/4" a t" (1,9cm a estar de Y' a 4" se enrosque, carte la grasa a se
2,5 cm) de grosor [7,6 cm a 10,2 cm] del enrosque, intervalos de 1" (2,5cm).

elemento de asado)

Bien cocida Filetes - D o E (tos alimentos
170°F (77°C) 3/4" a 1" (1,9cm a deben estar de 3" a 5"

2,5 cm) de grosor o [7,6 cm a 12,7 cm] del
)atties de came picada elemento de asado)

Polio Pechuga, sin hueso Asar sabre el lado de la piel
primero.

Filetes de

pescado

Pechuga, con hueso

1/2" a 1" (1,3cm a

2,5 cm) de grosor

C ((as alimentos deben
estar de 8" a 9"

[20,3 cm a 22,9 cm] del
elemento de asado)

C (los alimentos deben
estar de 7" a 8"

[17,8 cm a 20,3 cm] del
elemento de asado)

D o E (los alimentos
deben estar 3" a 6"

[7,6 cm a 15,2 cm] del
elemento de asado)

Hanipule y gire con
mucho cuidado.

Chuletas Bien cocida 3//4" (1,9 cm) D (ias alimentos deben Para evitar que la cama
de cerdo 170°F (77°C) de grosor estar de 6"a 7" se enrosque, carte

[15,2 cm a 17,8 cm] del la grasa a intervalos
elemento de asado) de 1"(2,5cm).

Sisu cocina est6 conectada a 208 voltios, los bistecs vuelta y vuelta se pueden asar precalentando
el asador y posicionando el estante del homo una posici6n m6s arriba.



C6mousar elhorno de convecci6n, o!q no mod /o  GEAppliances.com

En un homo por convecd6n, un
ventilador hace circular aire sobre,
debojo y alrededor de la comida.
Este aire caliente que drculo
se distribuye de forma pareja a
trov6s de la cavidad del horno.
Coma resultado, los comidas son
cocinadas y doradas de forma
pareja; con frecuencia en menos
tiempo que con el calor regular.

Horneado por Convecci6n
Ideal para que las comidas horneadas se
doren de forma pareja al ser cocinadas en
m01tiples estantes.

• Bueno para grandes cantidades de
comidas horneadas.

Buenos resultados con galletas,
galletitas, bizcochos de chocolate y
nuez, magdalenas, bocaditos de crema,
arrollados dulces, pastel de 6ngel y pan.
Elventilador por convecci6n hace circular
el aire caliente de forma pareja sobre y
alrededor de la comida.

El Ventilador por Convecci6n
Elventilador por convecci6n est6 programado
para funcionar de forma intermitente para un
m6ximo rendimiento durante el horneado por
convecci6n y durante el precalentamiento. Si
el ventilador est6 encendido cuando la puerta
del homo est6 abierta, 6ste se detendr6. El
ventilador se reiniciar6 cuando la puerta est6
cerrada.

Conversi6n de Temperatura
Autom6tica

AI hornear por convecci6n, la funci6n
Auto Temp Conversion (Conversi6n
de Temperatura Autom6tica) reduce
autom6ticamente la temperatura
configurada para un rendimiento 6ptimo.

Incremente el ajuste de temperatura de
Horneado por Convecci6n 200 F m6s para
una cocci6n m6s r6pida de trozos de came y
ave m6s grandes.

C6mo Programar el Horno para
Hornear por Convecci6n

[] Presione Io teclo Convection Bake
(Horneor por Convecci6n).

[] Presione los teclos + o - hosto que Io
temperoturo deseada se muestre.

r-_ Presione la tecla Start/On (Iniciar/
Encender).

[] El homo se iniciar6 de inmediato. En la
pantalla aparecer6 PrE mientras se est6
precalentando. Cuando el homo alcance
la temperatura seleccionada, el control
del homo emitir6 varios pitidos y la
pantalla mostrar6 la temperatura del
homo.

r51 Controle que la comida est6 preparada
en el tiempo m[nimo de la receta. Cocine
durante m6s tiempo si es necesario.

r6] Presione la tecla ClearlOff(Borrar/
Apagar) una vez finalizado el horneado,
y luego retire la comida del horno.

Para cambiar la temperatura del homo,
presione la tecla Convection Bake
(Horneado por Convecci6n) y luego las teclas
+ o - para configurar la nueva temperatura.

Cuando hornee galletas,
obtendr6 mejores resultados
si usa una plancha plana para
galletas en lugar de un recipiente
de lados bajos.

Recipientes para cocci6n por
.s

convecclon

Antes de utilizarel homo de convecci6n,
verifique que sus elementos de cocci6n dejen
espacio suficiente para la circulaci6n de aire en
el homo. Siva a hornear con varios recipientes,
deje un espacio entre ellos.Adem6s, aseg0rese
de que los recipientes no se toquen entre s[o
toquen las paredes del horno.

Papel y pl_stico

Los recipientes de papel y pl6stico resistentes
al calor recomendados para utilizar en
horneado normal tambi6n pueden utilizarse
para horneado por convecci6n, pero no deben
utilizarse a temperaturas m6s elevadas que la
temperatura recomendada por el fabricante
de los elementos de cocci6n. Tambi6n pueden
utilizarse elementos de cocci6n pl6sticos
resistentes a temperaturas de 400°F(204,4°C).

Metal y vidrio

Cualquier tipo de recipiente de cocci6n
funciona en su homo de convecci6n; sin
embargo, los recipientes de metal se calientan
m6s r6pidamente y se recomiendanpara
horneadopor convecci6n.

• Las bandejas oscuras o con acabado mate
hornean alimentos m6s r6pido que las
brillantes.

• Los recipientes de vidrio o cer6mica cocinan
m6s despacio.

Para recetas como polio horneado, utilice un
recipientecon ladosbajos.Elairecalienteno
puede circular bien alrededor de losalimentos
en un recipiente de lados altos.
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Usa del relojy el temporizodor.
No todas los funciones corresponden a todos los modelos.

CStartq

___On J

AsegOrese que el reloj marque la
hora eorreeta del dfa.

Para Configurar el Reloj

Elrelojse deber6 configurar en la hora correcta
del dia para que las funciones autom6ticas del
temporizador del homo funcionen de forma
adecuada. La hora del dia no se puede cambiar
durante un horneado par tiempo o el ciclo de
auto limpieza.

r-_ Presionela tecla CLOCK[Relojldos veces.
Paramodelos sin la tecla Clock (Reloj):
IVlantengapresionadas las teclas + y - par
3 segundos.

[] Presionelas teclas + o -.

Si las teclas + o - no se presionan dentro de un
minuto luego del Paso 1, la pantalla vuelve a la
configuraci6n original. Siesto sucede, repita el
Pasoi y vuelva a ingresar la hora del dia.

r_ Presionela tecla START(Iniciar)hasta que la
hora del dia aparezca en la pantalla. Esto
ingresa la hora e inicia el reloj.

Paracontrolar la hora del dfa cuando la pantalla
muestra otra informaci6n, simplemente presione
la tecla CLOCK(Reloj).La hora del dfa aparece
hasta que otra tecla es presionada.

Para Apagar la Pantalla del Reloj

Sicuenta con varios relojes en su cocina, es
posible que desee apagar la pantalla con la hora
del dia en su estufa.

% Presionela tecla CLOCK(Reloj)una vez para
apagar la pantalla de la hora del dia.
Aunque no la podr6 ver, el reloj mantiene la
hora correcta del dia.

[] Presionela tecla CLOCK(Reloj)dos veces
para regresar a la pantalla del reloj.

Para modelos sin la tecla Clock (Reloj):

[] Presionelas teclas Bake (Hornear)y Broil
Hi/Lo (AsarAlto/Bajo) al mismo tiempo

hasta que la pantalla muestre SF.

PresionelateclaTimer(Temporizador).Lapantalla
mostrar6011(Encender)(pantalladel reloj
encendida).PresionelateclaTimer(Temporizador)
nuevamentehastaquelapantallamuestreOFF
(Apagar)(pantalladelrelojapagada).

[] Presionela teclaStart/On (Inicio/Encender)
paradejarelcontrolconfiguradoen estemodo.

NOTA: Sino se puede recuperar la memoria del
reloj o no se muestra de forma permanente, la
funci6n Modo de Ahorro de Energiase encuentra
encendida. Paraapagar esta funci6n, consulte la
secci6n Modo deAhorro de Energia.

On/Off

Lo funci6n de temporizador s61o
cuenta par minutos. Lo funci6n
Clear/Off (Borrar/ Apagar) no
afecta el temporizador.

Para Configurar el Temporizador

El temporizador no controla el funcionamiento
del homo. La configuraci6n m6xima del
temporizador es 9 horas y 59 minutos.

Presionela tecla Kitchen Timer On/Off
(Encendido/ Apagado del Temporizador de
Cocina).

Presionelas teclas + o - hasta que la
cantidad de tiempo que desee aparezca en
la pantalla. Eltiempo m6ximo que se puede
ingresar en minutos es 59. Lostiempos
superiores a 59 minutos se deberian
cambiar a horas y minutos.

Si comete un error,presione la tecla Kitchen
Timer On/OfftEncendido/Apagado del
Temporizador de Cocina)y vuelva a comenzar.

Presionela tecla Start (Iniciar). Luego de
presionar la tecla Start (Iniciar),Set
(Configuraci6n)desaparece; esto le indica
que el tiempo est6 en cuenta regresiva,
aunque la pantalla no cambia hasta que
haya pasado un minuto.

[] Cuando el contador Ilegue a :00,el control
har6 3 pitidos seguidos par un pitido cada 6
segundos, hasta que se presione la tecla
Kitchen Timer On/Off(Encendido/
Apagado del Temporizador de Cocina).

Para Reiniciar el Temporizador
Si la pantalla aOnmuestra el tiempo restante,
la puede cambiar presionando la tecla Kitchen
Timer On/Off(EncendidolApagado del
Temporizudor de Cocinul, y luego presionando
las teclas num6ricas hasta que el tiempo que
desea aparezca en la pantalla.

Siel tiempo restante no se encuentra en la
pantalla (retrasodel comienzo del reloj o tiempo
de cocci6n aparecen en la pantalla), recuerde
el tiempo restante presionando la tecla Kitchen
Timer On/Off(Encendido/Apagado del
Temporizador de Cocina)y luego presionando
las teclas num@icas para ingresar el nuevo
tiempo que desee.
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Para Cancelar el Temporizador
Presione la tecla Kitchen Timer On/Off
(Encendido/ Apagado del Temporizador de
Cocina) dos veces.



Usandolas funcionesdetiempo
de horneado. (enalgunosmoddos) GEAppliances.com

No bloquee la puerto del homo con la traba durante la cocci6n par tiempo. Lo traba se usa para la auto Iimpieza (micamente.

NOTA: Los comidas que se echan a perder rdpidamente, tales coma leche, huevos, pescado, rellenos, ave y cerdo, no se
deberdn dejar reposar par mds de 1 hora antes y despuds de la cocci6n. Lo temperatura ambiente estimula el desarrollo
de bacterias nocivas. AsegOrese de que la luz del homo estd apagada, ya que el color de la Idmpam acelemrd el
crecimiento de bacterias nocivas.

C6mo Configurar un Inicio Inmediato y Detenci6n Autom6tica

F--, homosuperiorseencenderOdeformainmediatayZ]PresionetedastartClniciarJ
secocinarciparunperfododetiemposeleccionado.

Temp Recoil AIfinal deltiempodecocci6n,el hornoseapagarO La pantalla muestra la temperatura del homo
autom6ticamente, que configur6 o la cuenta regresiva de la

i c/_ 2, ::!3
I ii i

[] PresionelateclaBake(Hornear).

[] Presionelasteclas+ o - paraprogramarla
temperaturadelhorno.

r-_ PresionelateclaCookingTimeffiempo de
Cocci6n).

NOTA:Sisu receta requierecalentaren forma previa,
es posible que necesite tiempo adicionalsabre el
tiempo de coccidn.

[_] Presione las teclas + o - para programar el
tiempo de horneado.

Aparecerd el tiempo de cocci6n que ingres6. (Si
selecciona Cooking Time (Cocci6npar Tiempo)
primeroy luegoajustaBakeTemperature
(TemperaturadeHorneado),aparecer6encambiola
temperaturadelhorno.)

cocci6n par tiempo. (Lapantalla comienza con
PREsi se est6 mostrando la temperatura del
horno).

Elhomo continuarc_cocinando durante la
cantidad de tiempo programada, y luego de
apagar6 de forma autom6tica.

[] PresionelateclaClear/OfffBorrar/Apagar)
paraapagarlapantallasiesnecesario.

Retirelacomidadelhomo.Recuerdequeaunqueel
homoseapaguedefarinaautomdtica,la comidaque
permanezcadentrodedstecontinuardcocindndose
cuandoelhomoestdapagado.

_ookin_
I_ Time_

-• .O

(rStart_ or Ir-Delay_
[,._Time_ _Start __

f_StarQ
k OnJ

¢C,eorq
L o"J

C6mo Configurar un Inicio Retrasado y Detenci6n Autom6tica

Elhornoseencenderdenelhorariodeldfaque
configure,cocinar6duranteunperbdodetiempo
espedfieoy luegoseapagardautomaticamente.
AsegOresequeel relojmarquelahoracorrectadeldia.

PresionelateclaBake(Hornead.

Presionelasteclas+o - paraprogramarla
temperaturadelhomo.

[] PresionelateclaCookingTime(Tiempode
Cocci6n_.

[] Presionelasteclas+o - paraconfigurarla
cantidaddetiempodecocci6ndeseado.

[] PresionelateclaStart (Iniciado DelayStart
(RetrasarInicio).

[_] Presionelasteclas+o - paraconfigurarlahora
deldfaenquedeseaqueelhomoseenciendae
inicielacocci6n.

IZ] PresionelateclaStart (Iniciad.

NOTA:Untono de atenci6nsonardsi estdusando
elhomeadopar tiempoy nose debetocor Io teclo
Start/On (Inicio/Encendido).

NOTA:Si@seacontmlarloshorariosconfigurados,
presionelateclaStart Time (Horude Inicio)o Delay
Start (RetrasarInido) paracontrolarlahoradeinido
queconfigur6opresionelaredoCookingTimeffiempo
deCocci6n)paracontrolarelperbdodetiempode
coccidnqueprogram&
Cuandoelhomo seenciendaenla horadelda
queconfigur6,lapantallamostrarciPREhasta
quealcancelatemperaturaseleccionada,y luego
mostrarOlatemperaturadelhomo.

AIfinalizarel tiempodecocci6n,ElhomoseapagarO
y seescucharOel tono delfinal delciclo.

[] PresionelatectaClear/OfffBorrariApagadpara
apagarlapantallasi esnecesario.

Retirelacomidactelhomo.Recuerdequeaunqueel
homoseapaguedeformaautomdtica,lacomidaque
permanezcadentrodedstecontinuardcocindndose
cuandoelhomoestdapagado.
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Funciones especiales en el control del homo bajo.
Modo de Ahorro de Energia ten
algunos modelos)

Para ahorrar energia, puede apagar el reloj
con la hora del diay la pantalla cuando la
estufa no est6 en usa.

Mantenga presionadas las teclas + y - al
mismo tiempo para permitir o desactivar esta
funci6n. Esto encender6 o apagar6 la pantalla.

NOTA: La pantalla se reiniciar6 luego de un
carte de corriente.

db{3
CONTROLLOCK/UNLOCK

PRESS+ AND - AND HOLDFOR3 SECONDS

Bloqueo del Control ten algunos
modelosJ
Su control le permitir6 bloquear las teclas
t6ctiles, de modo que no se puedan activar al
ser tocadas.

Para bloquear/desbloquear los controles:
F71 presione las teclas + y - al mismo tiempo

durante 3 segundos, hasta que la
pantalla muestre LOC ON (Bloqueo
Encendido).

r-_ Paradesbloquearel control, presionelas
teclas + y - al mismo tiempo durante 3

segundos,hasta que la pantalla muestre
LOCOFF(BloqueoApagado).

Cuando esta funci6n est6 activada y las
teclas t6ctiles sean presionadas, el control
dar6 un pitido y la pantalla mostrar6 LOC ON
(Bloqueo Activado).
• El modo de bloqueo de control afecta

todas las teclas t6ctiles. Ninguna tecla
t6ctil funcionar6 cuando esta funci6n est6
activada.

• Elajuste se guardar6 en la memoria luego
de un corte de corriente.

Los nuevos controles con botones de toque cuentan con caractefisticas adicionales. Las siguientes son las caractefisticas
y la manera en que usted puede activarlas.
Los modos de caractefisticas especiales s61opueden activarse mientras la pantalla muestra la hora. Se conservan en la
memoria de los controles hasta que se repitan los pasos.
Cuando la pantalla muestre su eleccidn, presione la tecla Start/On (Iniciar/Encendidol. Los funciones especiales
permanecerdn en la memoria luego de un carte de corriente.

NOTA: Lo funci6n Sabbath (Modo Sabdtico) y la funci6n Thermostat Adjustment (Ajuste del Termostato) son tambi@n
Funciones Especiales, pero se detallan de forma separada en los siguientes secciones.

Carte de 12 Horas

[]

@

Con estafunci6n, en caso deolvidarsey dejar
el homo prendido,el control apagar6 de forma
autom6tica el homo luego de 12 horas durante
lasfunciones de horneadoy luegode 3 horas

_ln,'k -_1 ol C_okin_ durante la funci6n asar.
k__ v..,_) kTime J Si desea desactivar esta funci6n, siga los

siguientes pasos.
(_Stort]

L_on [Z] Presionelas teclas Bake and Broil Hi/Lo_J (Horneary Asar Alto/Bajo) hasta que la
pantalla muestre SF.

Ajustelos termostatos- ill,gala usted mismo!

Presionela tecla Clock tRelojl. Enla
pantalla aparecer6 ON tEncended
(apagado en 12 horas). Presione la tecla
Clock tRelojl en forma repetida hasta que
la pantalla muestre OFFtApagafl (sin
apagado).

Touchthe Start/On pad to activate
the no shut-off and leave the control set in
this special features mode.

Es posible que encuentre que su homo nuevo cocina de forma diferente al que reemplaz6. Use su homo nuevo durante
algunas semanas para familiarizarse con el mismo. Si aOnpiensa que su homo nuevo estd demasiado caliente o demasiado
ffio, podrd ajustar el termostato usted mismo.
No use term6metros, tales coma los que se venden en los tiendas, para controlar la temperatura del homo. Estos
term6metros pueden variar entre 20 y 40 grados.
NOTA: Este ajuste no afectard el asado o los temperaturas de auto limpieza. El ajuste se guardard en la memoria luego de
un carte de corriente.

_B°k0 + (BrOil)
T_n Recol HI/Lo

Ternu R_al!

18
Start_'}

k°n)

Para Ajustar el Termostato

[] Presionelas teclas Bake and Broil Hi/Lo
(Horneary Asar Alto/Bajo) hasta que la
pantalla muestre SF.

Presionela tecla Bake tHornead. Enla
pantalla se muestra un nOmerode dos
digitos.

r-_ Latemperatura del homo se puede ajustar
hasta (+)350F (1.60C)m6s caliente o (-)350

[]

F(1.60C)m6s fria. Presionela tecla + para
incrementar la temperatura por
incrementos de l_grado.
Presionela tecla - para reducir la
temperatura por descensos de l_grado.
Cuando haya realizado el ajuste, presione
latecla Start/On tlniciar/Encendidol.para
regresar a la pantalla de la hora del db.
Usesu homo como Io haria normalmente.



C6mo usar la funci6n Sabbath. Chomossuper/ore/n er/o  
(Dise_adapara utilizarsedurante elSabbath u otras FiestasFudfas) (analgunosmoddos) GEAppliances.com

LofuncidnSabbath(ModoSabdtico)sepuedeusars61oparahornear.Nosepuedeusarparaasar,auto limpieza,horneadoparconveccidno coccidn
coniniciodemorado.

NOTA:Laluzde/homose enciendede formaautomdtica(analgunosmodelos)cuandolapuertaseabre,y seapagacuandolapuertasecierra.La
Idmparasepuederetirar.LealaseccidndeReemplazodela Luzde/Homo.Enmodelosconinterruptorde luz enelpaneldecontrol,la luz de/homo
sepuedeencendery@jarencendida.

o
Temp Recall HilLo
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Cuando lapantallamuestraD -,el
homo est6configuradoen Sabbath
(Sab6tico).Cuando lapantallamuestra
pc elhomo est6configuradoen
horneado/asado.

C6mo programar un Horneado Careen
NOTA: Para entender c6mo funciona el control del
homo, utilice el homeado regular (sinmodo sabdtico)
antes de ingresar Sabbath (Modo Sabdtico).

Aseg0rese que el reloj marque la hora correcta del
dfa y que el homo est6 apagado.

Presione las teclas Bake and Broil Hi/Lo
itl (Hornear y Asar Alto/Bajo), al mismo tiempo,

hasta que la pantalla muestre SF.

1-71 Presione levemente la tecla Clock (fleloj) hastaque aparezca SAb en la pantalla.

[] Presione la tecla Start/On (Iniciar/Encendido) yD aparecer@ en la pantalla.

r_ P[esione la tecla Bake (Hornear). No se dar@
nlnguna serial.

F_ILa temperatura de inicio preconfigurada se
ajustar6 autom6ticamente en 550°. presione
levemente losteclas + o - para incrementar o
reducir la temperatura par incrementos de 25°

%
D

grados. Latemperatura se puede configurar
entre 170° y 550°. No se dar6 ninguna seBalni
temperatura.
Presione la tecla Start/On [Iniciar/Encendido).

Luego del perbdo de demora al azar de entre
aproximadamente 50 segundos y 1 minuto, ::x=
aparecera en la pantalla, indicando que el
horno esta horneando/asando. Si ::xz no
aparece en la pantalla, comience nuevamente
en el Paso4.

Para ajustar la temperatura del horno, presione
la tecla Bake (Hornead y presione las teclas +
o - para incrementar o reducir la temperatura par
incrementos de 2B°. Presione la tecla Start/On
(Iniciar/ Encenderl.

NOTA:Los teclas Clear/Off(Borrar/Apagar)y
Cooking Time (Tiempo de Cocci6n) estdn activas
durante la funci6n Sabbath (Sabdtico).

Temp Recall Hi/Lo
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Cuandola pantalla muestra D
elhomoest6configuradoen
Sabbath(Sabatico).Cuandola
pantallamuestrapc el homo est6
configurado en horneado/asado.

C6mo Configurar la Funci6n Modo Sab6tico para un Horneado par Tiempo - Comienzo
Inmediato y Detenci6n Autom6tica
NOTA:Para entender c6mo funciona el control del
homo, utilice el Immediate Start (lnicio lnmediato)y
Automatic Stop (Detenci6nAutomdtica) (sinmodo
sabdtico) antes de ingresar Sabbath (Modo Sabdtico).

Aseg0rese que el reloj marque la hora correcta del
d[a y que el horno est6 apagado.

Presione las teclas Bake and Broil Hi/Lo
it i (Hornear y Asar Alto/Bajo), al mismo tiempo,

hasta que la pantalla muestre SF.

Presione levemente la tecla Clock (Reloj)(o ta
teda Cooking Time (miempode Cocci6n)para
modetos sin ta teda Clock(Retoj)hasta que
aparezca SAben la pantalla.

Presione la tecla Start/On (Iniciar/Encendido)y
D aparecer6 en la pantalla.

[_] Presione la tecla Cooking Time O-iempo de
Cocci6n).

[_-1 Touch the + or - pads to set the desired length
of cooking time between 1 minute and 9 hours
and 59 minutes. The cooking time that you
entered will be displayed.

[_] Presione la tecla Start/On (Iniciar/

Z] Presione la tecla Bake (Hornear). No se
dar6 ninguna sepal.

i-8--1 Presione las teclas num@icas e ingrese la
temperatura deseada. No se dar6 ninguna
serhal ni temperatura.

Presione la tecla Start (Iniciar).

Luegodel perfodo de demora al azar de entre
aproximadamente 50 segundos y
iminuto, ::xz aparecer6 en la pantalla,
indicando que el horno esta horneando/asando.
Si zxz no aparece en la pantalla, comience
nuevamente en el Paso7.

Para ajustar la temperatura del homo, presione
la tecla Bake thorneady presione las teclas +
o - para incrementar o reducir la temperatura
par incrementos de 2B°. Presionela tecla Start/
On tlniciar/Encended. Cuando la cocci6n haya
finalizado, la pantalla cambiara de ::xz a D,
indicando que el horno esta en OFFtApagadoJ pero
a0n esta enSabbath tSab4ticoJ.Retire la comida
cocinada.

¢CleoQ

Loft-# 1-71
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C6mo Salir el Modo Sab6tico

Presionela tectaClear/Off(Borrar/Apagafl.

Siel horno est6 cocinando, espere un perfodo
de retraso al azar de aproximadamente entre
50 segundos y 1 minuto, hasta que s61o D
aparezca en la pantalla.
Presione lasteclas Bake and Broil Hi/Lo
(Hornear y Asar Alto/Bajo), al mismo tiempo,
hasta que la pantalla muestre SF.

Presionelevemente latecla Clock (Rela]Jhasta
que aparezca ON(Encended u OFF(Apagad en
la pantalla. ON (Encendefi indica que el homo se
apagar6 de forma autom6tica luego de 12

horas.OFF(Apagarl indica que el horno no se
apagar6 de forma autom6tica. Paraacceder a
una explicaci6n de lafunci6n 1.2Hour Shut-Off
(Apagar Despu_s de/.2 Horasl, cconsulte la
secci6n de Funciones Especiales.

Presione la tecla Start/On (Iniciar/Encendido).

NOTA: Si se produjera un carte de luz mientras
el homo se encuentra en Modo Sabdtico, dste se
apagard automdticamente y permanecerd apagado
incluso cuando regrese la luz. Elcontrol del homo se
debe reiniciar.
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Uso del homo con auto limpieza, o!qunosmode/os 

I PRECAUCION IRIESGODE INCENOIO: Limpie la grasa y la suciedad pesada del homo antes de laI auto limpieza. Si esto no se cumple, el homo se podr6 incendiar.

PRECAUCI6N

_lean_

Nunca coloque los utensilios de cocina, piedras de horneado, papel de aluminio,
I u otros articulos en la bose del homo. Incluso los articulos preparados para
alto temperatura se podr6n adherir de forma permanente al rondo del homo u
ocasionar daflos sobre el homo, la bose o articulos en el caj6n de almacenamiento
debido al color.

Si la estufa cuenta con esta tecla de control, entonces cuenta con un
horno con auto limpieza. Siga estas instrucciones.
si noes asi,consultelasecci6nLimpiezadelHomode Porcelanaparaaccedera instruccionesde
limpiezadel homo.

Limpie con un pa_o los desechos
rebeldes ocumulodos en el piso
del homo.

Antes de un ciclo de Auto Limpieza

Recomendamosventilarsucocinacon unaventana
abiertao utilizandounventiladoro campana
duronteelprimerciclodeouto-limpiezo.

Quitelaasadera,rejilla,s onda,todoslosrecipientes
de cocci6ny cualquiertrozodepapeldealuminio
del horno.

NOTA5:

Siel hornoseencuentroequipodocon porrillos
porohornobrillososy decolorploteodo,
serecomiendoretirorlosmismosantesde
comenzorcon elciclodeauto limpiezo.Podr6n
permanecer en el homo durante el ciclo de
auto limpieza, pero se oscurecer6n, perder6n
su lustrey ser6 dificil deslizarlas.

iii_Sisu homoest6equipodocon bandejas
revestidasdeporcelanagris puedendejarse
dentrodelhomoduranteelciclodeautolimpieza.

Lasuciedadubicadaenel marcofrontaldeIo
cocinay fuera delajunta deIo puertodeber6

limpiarsea mano.Limpieestas@eascon agua
caliente,esponjillasde lanade aceroembebidas
enjab6n o limpiadorestalescomoSoftScrub®.
Enjuaguebienconagualimpiay seque.

No limpielajunta. Elmaterialde libradevidriode
lajunta dela puertodelhomono resisteproductos
abrasivos.Esesencialquelajunta semantenga
intacta.Siustednota queest6desgastada,
reempl6cela.

VerifiquequeIotopo dela bombillodeluzdelhomo
est_ensu lugary quela luzdelhomoest_apagada.

IMPORTANTE"Losemanacionesproducidaspor
elciclodeautolimpiezadecualquierhomoafectan
la saluddealgunasayesdemaneranotoria.
ProcureIlevarsusavesa otra habitaci6nbien
ventilada.

lean J
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C6mo configurar el horno para una auto-limpieza

Sigo los instrucciones en Iosecci6n Antes de un
Ciclode Limpiezo.

E_] Trabe la puerto.

NOTA:Nunca fuerce la traba.Si elhomo estd
demasiado caliente, no podrd deslizar la tmba.
Oejequa el homo se enffie.

[_] PresionelateclaSelfClean(AutoLimpieza).

[_] Presionelos teclas + o - hasta que el
Tiempo de Limpieza deseodo se muestre.

ElTiempo de Limpieza es normalmente/4
horas y 20 minutos. Puedecambiar el Tiempo
de Limpieza a cualquier tiempo entre ] y 5
horas,dependiendo de la cantidad de suciedad
en el horno.

I-_ PresionelateclaStart/On(Iniciar/Encended.

Elciclo de auto limpieza comenzar6
autom6ticamente y la cuenta regresiva de
tiempo aparecer6 en la pantalla.

Mientras el homo est6 realizando la auto
limpieza, puede presionar la tecla Clod< (Relo])
para mostrar la hora del dia. Para regresar a la
cuenta regresiva de limpieza,presione la tecla
Self Clean (AutoLimpieza).
Elhomo se apaga de forma autom6tica
cuando elciclo de limpieza est6 completo, y
0:00 titilar6 en la pantalla.

r_ Deslice la manija de la traba hacia la
tzquierda hasta el limite y abra la puerta.

Nunca fuerce la traba de la manija. Forzar la
manija daflar6 el mecanismo de bloqueo de la
puerta.
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C6mo configurar el horno para una auto-limpieza leno/gunosmodelos)

Sigalas instrucciones en la secci6n Antes de un
Ciclode kimpieza.

[] Trabe la puerta..

[_ PresionelateclaSelf Clean (Auto Limpieza).

[] Presionelas teclas + o - hasta que el
Tiempo de Limpieza deseado se muestre.

[] Presione latecla Start Time (Hora de
Inicio)o Delay Start (InicioDernorado).El
tiernpo de inicio m6s pr6xirno que pueda
configurar aparecer6 en la pantalla.

[] Usando las teclas + o -, ingrese la hora del
dia que desee para que el ciclo de
limpieza cornience.

[-_ Presione latecla Start/On (Iniciar/
Encenderl.

La pantalla mostrar6 la hora de inicio. No ser6
posible destrabar la puerta del homo hasta que
la temperatura sea inferior a la temperatura de
bloqueo.

Elhomo se apaga de forma autom6tica
cuando el ciclo de limpieza est6 completo, y
0:00 titilar6 en la pantalla.

Para Detener un Ciclo de Limpieza

Presionela tecla Clear/Off(Borrar/Apagar).

Esperehasta que el homo se haya enfriado
por debajo de la temperatura de bloqueo para
destrabar la puerta. No podr6 abrir la puerta
de inmediato, a menos que el homo se haya
enfriado por debajo de la temperatura de
bloqueo.

Despu_s de un ciclo de limpieza

Esposiblequeobservealgunascenizasblancasen
elhomo.Lfmpielasconun pahoh0medodespuesde
queelhomoseenfrfe.

Silasmanchasblancaspermanecen,remu@alas
conun estropajode aceroIlenodejab6ny enjuague
generosamentecon unamezcladevinagrey agua.
Estosdep6sitossonusualmenteresiduosdesalque
elciclodelimpiezanopuedeeliminar.

Sielhomo noquedalimpiodespuesdeunciclode
limpieza,repitaelciclo.

Ustednopuedeconfigurarelhomo paracocci6n
hastaqueelhomoesteIo suficientementefrfo
comoparaquela puertasedesbloquee.

iVlientraselhomoesteenautolimpieza,usted
puedepresionarel bot6nRELOJparamostrar
en pantallalahoradeldfa.Paravolvera la
cuentaregresivadelimpieza,presioneelbot6n
AUTOLIMPIEZA.

Aplique una cantidad reducida de aceite
vegetal a una toalla de papely limpie los
extremos de los estantes del homo con
la toalla de papel. No rocie con Pam® o
cualquier otro lubricante en espray.
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Uso de la Limpieza al Vapor. tenolgunosmodelos;

I PRECAUCION I Duranteel ciclo delimpieza al vapor, el
fondo del homo se vuelve

Io suficientemente caliente como para ocasionar
quemaduras. Espere hasta que el ciclo est6 terminado
(30 minutos) antes de limpiar los superficies interiores
del horno. Si esto no se cumple, se podr6 sufrir
quemaduras.

El ciclo Steam Clean (Limpieza al Vapor) facilita la limpieza
de suciedad leve del interior del homo de porcelana de
limpieza est6ndar.
La cocina estard a temperatura ambiente antes de comenzar
el ciclo Steam Clean ¢impieza al Vapor). Si el homo est@
demasiado caliente, en la pantalla se observard "caliente" y
el ciclo no se activard hasta que el homo se enfrie.
El ciclo Steam Clean (Limpieza al Vapor) funciona mejor en
nuevos derrames o suciedades. La comida quemada es m6s
dificil de eliminar.

fSteam_
_lean J

Si la estufa cuenta con esta tecla de control, cuenta con un horno con
limpieza al vapor. Siga estas instrucciones.

si no es asi, consulte la secci6n Limpieza del Homo de Porcelana para acceder a instrucciones de

limpieza del homo.

Pour 8 ounces of water onto the
oven floor.

i _ iii i_ iii

ii i i i
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Para Comenzar el Ciclo de Limpieza al Vapor:

[] Retire los estantes y accesorios de la el interior del homo de porcelana. Eluso de
cavidad del homo. No coloque utensilios u almohadillas abrasivas rayar6 el vidrio de
otros articulos en el homo durante el Ciclo la puerto. No limpie la suciedad ni el agua
de kimpieza al Vapor. de la junta de la puerto.

r21
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Vierta i taza (8oz.)de agua a temperatura
ambiente en el 6rea intermedia del fondo
del horno. No agregue soluciones de
limpieza ni quimicos de ning0n tipo al
agua. $61oagregue agua al usar el ciclo
Steam Clean (Limpieza al Vapor). $61o
agregue agua al usar el ciclo Self-Clean
(Autokimpieza).

Cierre la puerto. Siel modelo tiene una
traba, trabe la puerto. Nota: Nunca fuerce
la traba. Siel homo est6 demasiado
caliente, no podr6 deslizar la traba. Deje
que el homo se enfrie.

[] Presionela tecla Steam Clean (Limpieza al
Vapor); luego presione Start/On (Iniciar/
Encender).

[] Un ciclo de 30 minutos comenzar6 la
cuenta regresiva en la pantalla.

@

E3

[]

Cuando elciclo Steam Clean (Limpiezaal
Vapor) est6 completo el control del homo
emitir6 un pitido. Presione latecla Clear/
Off (Borrar/Apagar) y abra la puerto.

El fondo del homo y elagua restante a0n
estar6n muy calientes al final del ciclo. Esto
es normal.

Retire la suciedad fregando con un cepillo
o almohadilla de nylon.Se podr6 usar una
almohadilla de estropajo conjab6n s61oen

I--O-IRetireel agua restante con una esponja o
tela seca.

Deje la puerto abierta para que se seque
con el aire.

NOTASIMPORTANTES:

• Siun ciclo de limpieza al vapor es iniciado
sin agua, presione la tecla Clear/Off
(Borrar/Apagar) para finalizar dicho ciclo.
Esperea que la cocina realice la cocci6n a
temperatura ambiente antes de verter agua
en el agua intermedia e iniciar otro ciclo de
vapor

• No abra la puerto durante el ciclo Steam
Clean (Limpieza al Vapor). Un pitido de error
sonar6 al abrir la puert.a.

• Presionela tecla Clear/Off(Borrar/Apagar)
en cualquier momento para finalizar el ciclo.

• Sipermanecen dep6sitos minerales en el
rondo del homo luego de la limpieza use
una tela o esponja mojada en vinagre para
eliminar.

• Esposible que gotee algo de agua desde la
porte inferior de la puerto del horno. Siesto
sucede, limpie la misma al finalizar el ciclo.

• Lajunta de la puerto podr6 estar mojada
cuando el ciclo Steam Clean _Limpiezaal
Vapor) finalice. Estoes normal. No limpie la
junta.

• Sia0n permanece suciedad luego de la
limpieza del horno, consulte la secci6n de
Cuidadoy limpieza de la cocina,en el Manual
del Propietario para acceder a opciones
adicionales.



Cuidadoy limpieza de la cocina. GEApp/iances.com
AsegOrese de que todos los controles est_n apagados y que las superficies est_n frias antes de limpiar cualquier parte de la cocina.

I_ I Sise quita la cocinapara efectuar una limpieza,reparaciones oADVERTENCIA cuo/qui rotroro , n,v ril:iquequeI
el dispositivo anti-volcaduras se coloque demanera adecuada
cuando vuelvoa instalarse la cocina.

Sino toma estaprecaud6n, la cocina puede volcarse
y provocar lesiones.

C6mo quitar el envoltorio de protecci6n y la cinta de embalaje

Con cuidado,tome una punta del envoltorio
de protecci6ncon susdedos y lentamente qu[telode la
superficiedel aparato. No useelementos filosospara
quitar el envottorio.Quitetodo el envoltorio antes de
usarel aparato par primera vez.

Paraasegurarsedenodaharetacabadodelproducto,
lamejorformadequitaretpegamentodelacintade
empaquedelosaparatosnuevosconsisteenaplicar
detergenteparavajillasliquido.Apliqueconunpatio
suavey dejeremojar.
NOTA:Deberetirorseelodhesivodetodoslosportes.
Siseeoliento,serdimposibledequitor.

Perillas de control

Losperillas de control se pueden retimr pare
facilitar la limpieza.
AsegOresede que las perillas est6n en las
posiciones OFF[ApegedoJy empuje las mismas
desde los soportes de forma derecha para su
limpieza.

Lasperittaspuedenlimpiarseenel lavavajiltaso
tambi@npuedenlavarseconjab6ny agua.Aseg0rese
dequelaparteinternadelasperillasest@secaantes
devolveracotocarse.
Vuelvaacotocarlasperillasenlaposici6nOFF
(apagado)paraasegurarunacotocaci6ncorrecta.

Panel de control

Una buena idea es limpiar el panel de control
luego de cada usa del homo. Use una tela
hOmeda para limpiar o enjuagar. Para limpiar,
usejab6n suave y agua o una soluci6n que
sea mitad de vinagre y mitad de agua. Para
enjuagar, use agua limpia. Pulaen seco con

una tela suave.

No use limpiadores abrasivos, limpiadores
liquidos fuertes, almohadillas para fregar de
pl6stico y limpiadores de homo en el panel de
control: daflar6n el acabado.

Superficies pintadas

Lassuperficiespintadasinctuyen losladosde la cocina
y la puerta,la parte superiordet panel decontroly el
frente del caj6n.Limpietasconjab6n y agua o con una
sotuci6n deagua y vinagre.

Noutilicelimpiadoresdehomocomerciales,polvos
limpiadores,esponjitlasdeacerooabrasivospotentes
sabrecualquiersuperficiepintada.

Superficies de acero ino×idable (enalgunos modelos)

No utilice almohadillas de acero porque rayan
la superficie.

Para limpiar la superficie de acero inoxidable,
utilice ogua tibiajabonoso o un limpiador o
lustrador de acero inoxidable. Siempre limpie
la superficie en direcci6n de la veto. Siga los
instrucciones del producto para limpiar la
superficie de acero inoxidable.

Para consultar sobre la compra de limpiadores
o lustradores de aparatos de acero inoxidable, o
para encontrar la ubicaci6n del distribuidor m6s
cercono a su domicilio, Ilame a nuestro nOmero
gratuito:

Centro nacional de repuestos
1.800.626.2002

GEAppliances.com

Estufa de esmalte de porcelana (en algunos modelog

Elacabado de esmalte de porcelana es
resistente pero puede romperse si se utiliza
incorrectamente. Este acabodo es resistente
al 6cido. Sin embargo, no debe permitirse que
algunos alimentos 6cidos que
se derraman (como jugos de fruta, tomate o
vinagre) permanezcan en el ocabado.

Sise derraman 6cidos en la estufa mientras est6
caliente, utilice una toalla de papel o un patio

secospara limpiarlo enel momento.Cuando
la superficiese haya enfriado,limpie con agua
jabonosa. Enjuaguebien.

En el caso de otros derrames, como salpicaduras
de groso, etc., limpie con ogua jabonosa o polvos
limpiadores cuando la superficie se haya enfriado.
Enjuague bien. Pula con un patio seco.
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Cuidadoy limpieza de la cocina.
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Interior del Horno de Porcelana (anmodelos con limpieza est6ndad

Conelcuidadoapropiado,elacabadodeesmaltede
la porcelanaenel interiordelhomo -parte superior,
inferior,costados,partetraseraeinteriorde la puerta
- permanecer6con unaspectonuevoporargos.
Esperea que elhomo se enfrieantes de limpiar.
Lerecomendamosque use guantesde goma al
limpiar el horno.
Eljab6n y elagua normalmente har6n el trabajo.
Lassalpicadurasy los derramesimportantes
i_mOdr6nrequerirque la limpiezase realicecon un

piadorsuavey abrasivo.Tambi_nse pueden
usar estropajosconjab6n.
No permitaquelosderramesdecomidaconalto
contenidodeazOcaro dcido(talcomotomates,
chucrut,jugos defrutao rellenosdetartas)
permanezcanenla superficie.Puedenocasionaruna
manchaimportanteinclusoluegodela limpieza.
Elamoniaco hogarehopuedefacilitar el trabajo de

1la limpieza.Coloque ½taza en un vasode vidrio
oscurecidoo envasede cer6mica en un homo

fifo durante la noche.Losgasesdelamoniaco
ayudar6n a aflojar la grasa y lacomida quemada.
De ser necesario,puede usar un limpiadorpara
horno.Siga las instruccionesdel paquete.
, No rocieel limpiador delhomo en los

controlesy enchufesel@ctricos,ya que esto
podria ocasionarun cortocircuitoy producir
chisporroteoso un incendio.

, Eviteque una capa del limpiador seacumule en
el sensorde temperatura - podrfa hacerque el
homo calientedeforma inadecuada.(Elsensor
est6 ubicadoen la porte superior delhomo).
Concuidado, limpie elsensor luegode cada
limpiezadelhomo, teniendo cuidado de no
mover elsensor,ya qua un cambiode posici6n
podrfa afectar la forma de hornear delhomo.

, No rode ningOnlimpiador para homo sobre la
c_Uerta,manijaso cualquier supefficieexterior
el homo,gabineteso superficiepintada.El

limpiador puededahar estassuperficies.

Modelos con vidrio radiante:

Modelos de estufa con bobina:

Ventilaci6n del Horno en Estufas con Vidrio Radiante o Bobinas

Enlos modelos de estufas de vidrio, la
ventilaci6n del horno est6 ubicada detr6s de la
unidad derecha y trasera de la superficie.

Enlos modelos de estufas con bobinas, el
homo es ventilado a trav@sde una abertura
debajo de una de las unidades superficiales
traseras.

Esta6rea se podr6 calentar durante el uso del
horno.

Esnormal que salga vapor de la ventilaci6n
y puede juntarse humedad debajo de la misma
cuando el homo est6 en uso.

Laventilaci6n es importante para Iograr una
adecuada circulaci6n de aire. Nunca bloquee esta
ventilaci6n..

Lajunta est6 diser_adacon un espacio
en la parte inferior para permitir una
adecuada circulaci6n de aire.

No frote o Iimpie tajunta de la puerta
porque tiene una resistencia muy baja
a la abrasi6n.

Siseadvierte que lajunta est6
desgastada, rafda o dar_ada,o sl se
ha desptazadode su lugar, sela debe
reemplazar.
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C6mo limpiar la puerta del horno

Puralimpiarlaparte intema de la puerta:

En modelos de auto limpieza:

Debido a que el 6rea interior de lajunta se
limpia durante el ciclo de auto limpieza, no es
necesario limpiar la misma en forma manual.

, El6rea fuera de la junta y el revestimiento de la
puerta se pueden limpiar con una almohadilla
con jab6n o un estropajo pl6stico, agua
caliente y detergente. Enjuague bien con una
soluci6n de agua y vinagre.

En modelos de limpieza est_ndan

, La limpiezacon aguayjab6n normalmente
es suficiente.Lassalpicadurasy losderrames
importantespodr6n requerirque la limpieza
se realicecon un limpiador suavey abrasivo.
Tambi6nse puedenusar estropajosconjab6n.

Consulte tambi6n la secci6n Interior de! Homo
de Porcelana.

Pare limpiar la porte extema de la puerta:

Utiticejab6n y agua para limpiar cuidadosamente
la parte superior, los lados y el frente de la puerta
del homo. Enjuague bien. Tambi_n es posible utilizar
un limpiador de vidrios para limpiar la parte exterior
de la puerta. No permita que caiga agua sabre las
aberturas de ventilad6n.

Siquedaalgunamanchapersistenteen
lasecci6ndeventitaci6ndelapuerta,utilice
unlimpiadorabrasivosuavey unaesponjapara
obtenerlosmejoresresultados.

Lassalpicadurasdesalsas,jugosdefrutas,salsasde
tomateyjugosdealimentosquacontienen6cidos
puedendecotorarlasuperficie,par Ioquasedebe
enjuagarlosdeinmediato.Cuandolasuperficieest@
if[a,Iimpiey enjuague.

Noutilicelimpiadoresparahornos,polvos
limpiadoresoabrasivospotentesenlaparteexterna
delapuerta.
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Posici6n de remoci6n

Puerta del horno desmontable

Lapuerta es muy pesada. Tengacuidado alquitary F_
levantar lapuerta.
Nolevantelapuertadelamania.
Paraquitar lapuerta:

[] Abralapuertaporcompleto.
[] Presionelastrabasdelabisagrahaciaabajoendirecci6ndetmarcodelapuertahasta

destrabartas.Puedenecesitarseuna
herramienta,comoundestornilladorplano
pequeho.

r-_ Tomeconfirmezaambosladosdelapuertadela
partesuperior.

[] Cierrelapuertahastalaposici6nderemoci6nde r_
puerta,queesa mitaddecaminoentrela
posici6ndeasadoy lapuertacerrada.

[] Levantelapuertahastaqueelbrazodelabisagrahayasalidodelaranura.

Puravolvera colocar lapuerta:

I-il Tomecon firmezaambos ladosde la puerta de la
parte superior

%

Conla puerta enel mismo 6ngulode la posici6n
de remoci6n,
introduzca Extremo
la muescadel inferiorde
brazo la ranura\
de la bisagra
dentro
del extremo inferiorde ta
ranura de la bisagra.La
ranura del brazode la
bisagradebe
estar bien cotocadaen la parte inferior
de la ranura.

Abra la puerta por completo. Si la puerta
nose abre por completo, ta muescano est6 bien
cotocadaen elextremo inferior de
la ranura.
Presionelas Trabude
trabas de la
bisagrahacia
arribacontra el Brazode
marco frontal
de lacavidad
delhomo,
hastaalcanzar
la posici6nde Presionelastrabas de Jabisagra
bloqueo, hacia arriba para bloquear.

Cierrela puerta del horno.

I Brazode
I | | labisagra

Bandejas del horno

Todas las bandejas del horno pueden limpiarse a
mano con un limpiador abrasivo o una esponjilla
de ocero. Despu6s de limpiar, enjuague las
bandejas con agua limpia y s6quelas con un paBo
limpio. Las bandejas revestidas de porcelana gris
pueden permonecer en el homo duronte el ciclo
de outo-limpieza sin sufrir daBos. Las porrillas
del homo brillantes y de color planteado podr6n

permanecer en el homo durante el ciclo de auto
limpieza, pero perder6n su lustre y ser6 dificil
deslizarlas.

Ser6 necesario engrasar todos los extremos de
las bandejas con una capa de aceite vegetal
suave despu6s de limpiarlas o mano o en
el horno. Esto ayudar6 a mantener el f6cil
deslizamiento de las bandejas.

Iii Stopguide

Remoci6n del caj6n de almacenamiento

Para quitar el caj6n:

rll Tiredelcaj6n haciafuera hastaque se
detenga.

[] Levanteel frente delcaj6n hasta que las
trabassalgan de las guias.

r-_ Retireelcaj6n.

Para volver a colocar el caj6n:

I--i-I Coloquelosrielesdelca]6n enlas guias.

Empujeelca]6n hastaque sedetenga.

[] Levanteel frente delca]6ny empuje hasta
que lastrabassuperenlas guias.

Bajeel frente delca]6ny empuje hacia aba]o
hasta quecierre.

Elementos calentadores del horno

No limpie elelemento para hornear o el
elemento para asar. Las suciedades se
quemar6n cuando se calienten los elementos.

Para limpiar el piso del homo, eleve
suavemente el elemento a hornear. Enalgunos
modelos, el elemento a hornear no est6
expuesto y se encuentra debajo del piso del
suelo.Limpie con agua caliente yjab6n.
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Cuidadoy limpieza de la cocina.

1-4,ADVERTENCIA

I-4,PRECAUCI6N

Recept6culo Portal6mpara

• Bcmbilla

de G6.B5

len olgunos modelos

Recept6culo Portal6mpara

_Bc mbilla

de G9

(enalgunasmodelos)

I ELIGRODE DESCARGAELECTRICA0 QUEMADURAS:Antes de reemplazar la bombilladel homo, desconecte la alimentaci6n de energia al homo desde el panel principal
de fusibles o del interruptor de circuitos. No hacerlo puede provocar una descarga
eldctrica o una quemadura.

PELIGRODE QUEMADURA5:Lo tapa de vidrio y la Idmpara de luz se deberdn retirar cuando
estdn ffias. Tocar el vidrio caliente sin protecci6n en los manos o con un trapo hOmedo
puede ocasionar quemaduras.

Reemplazo de la bombilla del horno (enalgunos modelos)

Para retirar:

1-71 Gire la cubierta de vidrio en sentido contrario
a las manecillas del reloj 1/4 de vuelta hasta
que las lengQetas de la cubierta de vidrio
liberen los surcos del portal6mparas.
Colocarse guantes de 16texpuede brindar
un mejor agarre.

Utilizando guantes o un patio seco, remueva
[] la bombilla jal6ndola en linea recta.

Para reemplazan

I-7-1 Utilice una nueva bombilla hal6gena de
120/150 voltios, no exceda 50 vatios.
Reemplace la 16mpara de luz con el mismo
tipo de 16mpara que se retir6. En su modelo
corresponder6 uno de los dos tipos que
figuran a la izquierda. Para determinar cu61
es la 16mpara correcta, controle las
terminales de la 16mpara.Las16mparascon 2
terminales con clavijas rectas son 16mparas
de G6.35. Las 16mparas con 2 terminales con
clavijas con curvas son 16mparas de G9. (No
las intercambie.) AsegOrese al reemplazar la
16mpara que sea de 120 volts o 130 volts
(NO de 12 volts).

Utilizando guantes o un patio seco, remueva
la bombilla de su paquete. No toque la
bombilla con los dedos desnudos. Elaceite

para piel datiar6 la 16mpara y acortar6 su
tiempo de duraci6n.

Use

guantes
oun

paso

[_] Empuje Io bombilla en linea recta dentro del
recept6culo hasta el tope.

['_ Coloque las lengOetas de la cubierta de
vidrio dentro de los surcos del

portal6mparas. Gire la cubierta de vidrio en
sentido de las manecillas del reloj 1/4 de
vuelta.

@

Para una mejor iluminaci6n dentro del
homo, limpie frecuentemente la cubierta
de vidrio utilizando un patio hOmedo. Esto
deberia hacerse cuando el homo est6
completamente frb.
Conecte nuevamente el suministro el6ctrico
al horno.

detapa

Reemplazo de la Luz del Horno (modelosequipados con Idmparas de 40 watts estdndar)

Besure to let the light cover and bulb cool
completely.

Para retirar la tapa:

I-il Sostenga una mano debajo de la tapa de
modo que no se caiga al ser liberada. Con
los dedos en la misma mano, empuje
firmemente el suspensor de la tapa del
cable. Levante la tapa.

Para reemplazar la tapa:

[] Coloque la misma ranura del recept6culo
de la luz.Empuje el cable hacia adelante
hasta el centro de la tapa, hasta que entre
en el lugar correcto.

r-_ Conecte el cable de electricidad a la
COclna.

No retire ning_n tornillo para retirar la tapa.

Reemplacela 16mparapor unapara
electrodom@sticoshogarenosde40 watts.
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Cuidado y limpieza de la estufa con bobina. C nolg nosmod los GEAppliances.com
AsegOresede queloscontrolesestdnenOFF(Apagado)y que lasunidadesdela superficieestdnfr/asantesde intentarretirarlas

Unidad de la

superficie

Ioteo

Borde de
LengLieta de bloqueo la estufa

Uno vez ubicada correctamente,
la lengiieta de bloqueo se deberfa
trabar en el borde de la estufa, a
trav@sde la muesca de la cubeta
de goteo.

Unidad de la Superficie

Paralimpiarlasunidadesde lasuperficie,gireel
controlhasta laconfiguraci6nm6salta duranteun
minuto.Lasbobinasquemardncualquiersuciedad.

Pararetirar unaunidaddela superficie:
Pararetirarlascubetasde goteopara la limpieza,las
unidadesdelasuperficiesedeber6nretirarprimero.

171 Empujelaunidaddela superficiehaciaatrds,
endirecci6nal receptaculo,para liberarla
lengOetadebloqueodelaestufa.

Parareemplazarunaunidaddela superficie:

71

%

[] Levantela unidaddelasuperficie
aproximadamente:].pulgadasobrela cubeta
degoteoy empujelamismahaciaafuera.

NolevantelaunidaddelasuperficiemdsdeJ
pulgada.Si Iohace,esposiblequenoseapoyesobre
lacubetadegoteoalvolvera enchuforla misma.

NOTA:Levantardeformarepetidala unidadde
lasuperficiemdsde:1pulgadasobrelacubeta
degoteopuededahardeformapermanenteel
recept6culo.

Reemplacelacubetadegoteoenel recesoen
la estufa.AsegOresedequela aberturadela
cubetaquedealineadacon el recept@ulo.
Insertelasterminalesdela unidadde la
superficieatravesdelaaberturaenlacubeta
degoteoyen el receptaculo.

LengOeta de bloqueo

Empujela unidadde lasuperficiehaciaadentro
y afueraparabloquearla leng0etaensu
posici6n,de modoquedescansedeforma
parejasobrela estufa.

Cubetas de Goteo

Retirelasunidadesdela superficie.Luegoretirelas
cubetasdegoteo.
Paraobtenermejoresresultados,limpielascubetas
degoteoenformamanual.Coloquelasmismasen
unenvasecubierto(oen unabolsapldstica)con
_Adetazade amonfacoparaaflojarlasuciedad.
Enjuagueconagualimpiay pulaconunatecla
suavey limpia.
Lascubetasde goteotambi@nse puedenlimpiaren
un lavavajillas.
Limpieeldreadebajode lacubetadegoteocon
frecuencia.Lasuciedadacumulada,especialmente
la grasa,sepuedeincendiar.
Nocubra lascubetasdegoteoconpapelde
aluminio.Elusodepapeldealuminiotan cerca
del recept6culopodrfaocasionarunadescarga

NosumerjalasunidadessuperficialesenIfquidosde
ning0ntipo.
Nolimpielasunidadessuperficialesen un
lavavajillas.
Noinclinelaunidadsuperficialenterminalesde
enchufes.

Nointentelimpiar,ajustarnide ningunaforma
repararel recept6culodelenchufe.

el6ctrica,incendioo dahossobrelaestufa.

NOTA;Silaestufaestaequipadacon cubetasde
goteode colorplateadobrillante,no laslimpieenel
homodeauto limpieza.Sepodr6producirundaho
permanentesobreelacabado.
Sisuestufaestaequipadacon cubetasde goteo
negrasogrisescubiertasdeporcelana,sepodrdn
limpiardentrodelhomoduranteelciclodeauto
limpieza.Antesdecomenzarunciclodeauto
limpieza,retirecualquiersuciedadpesadade las
cubetasdegoteoy coloquelasmismasenlos
estantesdelhomo cubiertosdeporcelana.No
coloquelascubetasdegoteodirectamenteenel
fondodel homo.Unavezcompletadoelciclode
auto limpiezay quelascubetasdegoteoestenfrfas,
limpielasmismascon unateclah0medapararetirar
cualquiercenizao residuoquehayaquedado.

¸j̧(

Aseg0rese de que todas las
unidades de la superficie est6n
apagadas antes de levantar la
estufa.

Estufa Elevable

Todalaestufasepuedelevantary quedarapoyada
enla posici6nsuperiorparaunalimpiezaf6cil.

Noesnecesarioretirarlas unidadesdelasuperficie;
sinembargo,puederetirarunaparafacilitarla
elevaci6ndela estufa.Haydossoporteslaterales
quese bloqueancuandolaestufase levanta.

Luegodelimpiardebajode laestufacon agua
caliente,un pocodejab6ny unatela seca,baje la
estufa.Evitelastimadurasenlosdedos.

Parabajar laestufa,vuelvaa presionarlasvaras
y deformasuavebaje laestufahastaquequede
correctamenteapoyada.
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C6mo limpiar la estufa de vidfio. { nolguno mod lo  

Limpie la estufa despu6s
de cada derrame. Utilice
el limpiador de estufas
cer6micas CERAMABRYTE®.

Limpieza normal de uso diario

SOLOutilice el limpiador de estufas cer6micas
CERAIVlABRYTE®en la estufa de vidrio. Otras
cremas pueden no ser tan efectivas.

Paramantener y proteger la superficie de su
estufa de vidrio, siga estos pasos:

% Antes de usar la estufa por primera vez,
limpiela con el limpiador de estufas
cer6micas CERAMA BRYTE®.Esto ayuda a
proteger la estufa y hace la limpieza m6s
sencilla.

[] Eluso diario del limpiador de estufas
cer6micas CERAIVlABRYTE®ayudar6 a
que la estufa quede como nueva.

@ Agite bien la crema de limpieza. Aplique
unas gotas del limpiador de estufas
cer6micas CERAMABRYTE®directamente
sobre la estufa.

Utilice una toalla de papel o un pano de
limpieza CERAMABRYTE® para estufas
cer6micas para limpiar toda la superficie
de la estufa.

[] Use un paBo seco o una toalla de papel
para quitar los restos del limpiador. No
hace falta enjuagar.

NOTA: Es muy importante que NO CALIENTE
la estufa hasta que la haya limpiado pot
completo.

Utilice un paBo de Fmpieza CERAMA
BRYTE®para estufas cer6micas.

Residuos pegados

NOTA: Usted puede DA--AR la superficie de
vidrio si utiliza esponjillas que no sean los
recomendodos.

171 Deje enfriar la estufa.

Coloque unas gotas del limpiador deestufas cer6micas CERAIVlABRYTE®
sobre toda el 6rea de residuos pegados.

% Utilizando el paho de limpieza CERAMA
BRYTE®para estufas cerhmicas incluido,
frote el 6rea sucia aplicando presi6n
seg0n sea necesario.

%

%

Siquedan restos, repita los pasos
indicados con anterioridad.

Para protecci6n adicional, despu6s de
haber quitado todos los restos, pula
toda la superficie con limpiador de
estufas cer6micas CERAIVlABRYTE®y
una toalla
de papel.

Elraspador de estufas cer6micas
CERAMA BRYTE®y todos los
insumos recomendados se
encuentran disponibles en
nuestro Centro de Repuestos.
Vet instrucciones bajo la secci6n
"Para solicitar repuestos" en la
p6gina siguiente.

NOTA:No utilice hojas desafiladas
o da_adas.

Residuos pegados rebeldes

% Deje enfriar la estufa.

Utilice el raspador de filo 0nico a un
6ngulo aproximado de 4S degrees
contra la superficie del vidrio y raspe la
suciedad. Puede ser necesario aplicar
presi6n al raspador para quitar la
suciedad.

Despu6s de utilizar el raspador, coloque
unas gotas de limpiador de estufas
cer6micas CERAMABRYTE®sobre toda
el 6rea de suciedad quemada. Utilice el
paBo de limpieza CERAMABRYTE®para
quitar la suciedad restante.

Para protecci6n adicional, despu6s de
haber quitado todos los restos, pula
toda la superficie con limpiador de
estufas cer6micas CERAIVlABRYTE®y
una toalla de papel.
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Marcus de metal y rayones

[]

Tenga cuidedo de no deslizer olios y
sertenes e tmvOs de su estufe. Dejer6
marcus de metal sabre la superficie de la
estufe.

Estas marcas pueden quitarse utilizando
limpiador de estufas cer6micas CERAMA
BRYTE®con el pa_o de limpieza CERAP1A
BRYTE®para estufos cer6micas.

Si se permite que ollas con una capa fina
de aluminio o cobre hiervan en seco, la
capa puede dejar una decoloraci6n
negra en la estufa.

Esto debe quitarse de inmediato antes
de calentar de nuevo o la decoloraci6n
puede Ilegar a set permanente.

NOTA: Verifique con detenimiento que la base
de !os olios no sea dspera para no rayar !a
estufa.

Sellado de la estufa

Para limpiar el sellado de la estufa alrededor
de los bordes de vidrio, coloque un paso
h0medo sobre los mismos durante unos

minutos y luego limpie con limpiadores no
abrasivos.

Superficie de vidrio: posibilidades de dafio permanente.

Nuestru evuluuci6n

muestru que si est5
cocinundo mezclus con ulto

contenido de uzdcur, tul
coma gelatine o curumelo

y se produce un derrume,
_ste puede ocusionur

dutios permunentes sabre
lu superficie de vidrio, u

menos que el derrume se
elimine de farina inmediutu. [-_

Dafios par derrames azucarados y pl(lstico derretido

No use los unidades de superficie de
[Z] ApagUeQuiteIost°dasollascolientes.lUSunidades de superficie. [] nuevo husta que todos los restos se

Utilizando un guante de cocina:
a. Use un raspador de filo 0nico

(raspador para estufas cer6micas
CERAP1ABRYTE®)para desplazar el
derrame a un 6tea fr[a de la estufa.

hayan eliminado por completo.

NOTA: Sila superficie de vidrio ya ha sufrido
mamas o hendiduros, e! vidrio de la estufa
deberd cambiarse. En ese coso, serd necesorio !o
atenci6n de un tdcnico.

b. Quite el derrame con toallas de papel.

Cualquier derrame restante debe dejarse
hasta que la superficie de la estufa se haya
enfriado.

Pura solicitur repuestos

Paro solicitar el limpiador de estufas
cer6micas CERAMA BRYTE®y el rospador de
estufas, Ilame a nuestro nOmero gratuito:

Centro nucionul de piezus 800.626.2002

Limpiudor de estufus cer_micus CERANA
BRYTE®................... #WXIOX300

Raspador de estufas cer_micas
CERAMA BRYTE® .......... #WX10X0302

Kit ....................... #WB64XS027
(E!kit incluye la crema y e! raspador de estufas)

®Patios de limpieza CERANA BRYTE para
estufas cerSmicas ........ #WXl OX350
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Antes de Ilamar al servicio t cnico...

consejos pore identificaci6n y soluci6n de problemos
iAhorre tiempo y dinero! Leo los tobias de los siguientes
pdginos y quizds no necesite Ilomor ol servicio tdcnico.

Los unidades de
superficie no mantienen
un hervor constanteo
la cocci6neslento

Causas posibles Qu_ hacer

Se est6n utilizando recipientes • Use recipientes de base plana y que se ajusten
de cocci6n inadecuados, al di@metro de la unidad de superficie elegida.

Los elementos de El fusible puede haberse • Cambie el fusible o vuelva a configurar el interruptor
superficie no funcionan quemado o el interruptor de de circuitos.
bien circuitos puede hober saltodo.

Los controles de Io estufo • Verifique que se haya configurado el control correcto
est6n real configurados, para el elemento de superficie que est6 utilizando.

La unidad de superficie Esto es normal. La unidad sigue
deja de resplandecer encendida y coliente.
cuandose cambia a
unaconfiguraci6nmenor

Rayones(puedenparecer Seest6n usondo m_todos • Losrayonesnopuedenremoverse.Losrayonesm6spequehos
coma roturas) en la de limpiezo incorrectos, sevolver6nmenosvisiblescomaresultadodela limpieza.
superficie de vidrio
de la estufa Seest6n usondorecipientes • Para evitar rayones, use los procedimientos de limpieza

con boses 6speras ohoy recomendados. Verifique que los bases de los recipientes
particulos gruesas (sol o arena} est6n limpias antes del usa,y utilice recipientes con bases
entre el recipiente y la superficie lisas.
de la estufa.

Seha deslizado un recipiente a
trav_s de la superficie de la estufa.

Areas de decoloraci6n No se limpioron los derrames • Ver la secci6n Cbmo limpiar la estufa de vidrio.
en la estufa de alimentos antes del uso

siguiente.

Superficie caliente en • Esto es normal. LGsuperficie puede parecer decolorada
un modelo con una estufa cuando est6 caliente. Estoes temporal y desaparecer6
de color clara, a medida que se enfria el vidrio.

PI6stico derretido Lo estufo coliente entr6 • Ver la secci6n Superficie de vidrio: posibilidodes de doho
sabre la superficie en contocto con pl6stico permanente en la secci6n C6mo limpiar la estufa

colocado sabre la misma, de vidrio.

Marcas (o hendiduras) Se ha derramado una mezcla • Llame a un t6cnico calificado para el reemplazo.
en la estufa azucaradacaliente en laestufa.

Lasunidadesdesuperficie Se est6n utilizando recipientes • Use s61o recipientes de base plana para minimizar
seenciendenyapagan de coccibn inadecuados, el encendido y apagado.
conmucha frecuencia

Elcontroldalasefialluego Olvid6 ingresor uno • Presione la tecla Bake (Hornear) y la temperatura deseada
deingresareltiempode temperatura de horneado o la tecla Self Clean (Auto Limpieza) y el tiempo de limpieza
cocciSnoiniciodemoradoo tiempo de limpieza, deseado.

Los unidades de la Los unidodesde Io superficie • Con los controles apagados, asegOresede que la unidad
superficie con bobina no est6n enchufadas de forma de la superficie est6 enchufada completamente en el
no funcionan sblida, receptSculo.
de forma correcta.

La configuraci6n de los controles • Aseg0resede que el control correcto est6 configurado
de Io unidodde la superficie para la unidad de la superficie que est# usando.
es incorrecta.
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Los cubetos de goteo no est6n • Con el control apagado, aseg0rese de que la cubeta
configurodas de farina segura de goteo se encuentre en el hueco de la estufa y que
en la estufa, la abertura de la cubeta quede alineada con los receptSculos.



GEAppliances.com

Causas posibles Ou_ hacer

Los alimentos no Los controles del horno estOn • Ver la secci6n C6mo user el homo.
se hornean o rostizan mal configurados.
correctamente

La posici6n de la bendeja es * Ver la secci6n C6mo user el homo.
incorrecta o no estOnivelada.

SeestOn utilizando recipientes • Ver la secci6n C6mo user el homo.
de cocci6n incorrectos o
de tamafio inapropiado.

El termostato del homo debe • Ver la secci6n Ajuste el termostato del homo usted
ajustarse, mismo.

Los alimentos no Los controles del horno estdn • Ver la secci6n C6mo user el homo.
se hornean o rostizan mal configurados.
correctamente

La posici6n de la bandeja es • Ver la secci6n C6mo user el homo.
incorrecta o no estOnivelada.

SeestOn utilizando recipientes • Ver Io secci6n C6mo user el homo.
de cocci6n incorrectos o
de tamafio inapropiado.

El termostato del homo debe • Ver lu secci6n Ajuste el termostoto del homo usted
ajustarse, mismo.

Elcontrol se encuentra en • Consulte Io secci6n Mode de Ahorro de Energio.
el Mode de Ahorro de Energia.

La luzdelhorno La Idmpara estd floja • Ajuste o cambie la bombilla.
no funciona o presenta defectos.

La luz de funcionamiento • Llame al servicio t#cnico.
del interrupter est6 rota.

Los alimentos no Los controles del horno estdn • AsegOrese de presionar el bot6n BROIL HI/LO
se asan de manera mal configurados. (asar alta/baja).
adecuada

Oven controls improperly set. • Make sure you touch the Broil Hi/Lo pad.

Se estd usando una posici6n • Ver Io Guiu de usudo.
de bandeja inadecuada.

Los recipientes no son • Pare mejores resultados, utilice un recipiente dise_ado
adecuados para asar. para asado.

Enalgunas regiones la energia • Precalienteel elemento para asar durante 10 minutes.

(voltaje)puede ser baja. • Ase per el per[ode de tiempo m6s prolongado qua
se recomiende en la Guio de osodo.

La temperature El termostato del horno debe • Ver la secci6n Ajuste el termostato del homo usted
del horno es muy alta ajustarse, mismo.
o muy baja

El homo no funciona Elenchufe de la cocina • Verifique que el enchufe el#ctrico est# conectado
no estO introducido clel todo o un tomocorriente con tensi6n y odecuodo conexi6n
en el tomacorriente, a tierra.

Elfusible puede haberse • Cambie el fusible o vuelva a configurar el interrupterquemado o el interrupter de de circuitos.
circuitospuede haber saltado.

Los controles del homo estOn • Ver la secci6n C6mo user el homo.
mal configurados.

Sedej6 la puerta en • Sies necesario,espere a qua el homo
la posici6n bloqueada, se enfrie; luego destrabe la puerta. 31



Antes de Ilamar al servicio t cnico...

Consejos para identificaci6n y soluci6n de problemas

Causas posibles Qu_ hacer

Elcaj6n de Elcable de energia puede • Cambie la ubicaci6n del caj6n y del cable de energia.
almacenamiento estar obstruyendo el caj6n Ver las instrucciones de Remoci6n del caj6n de
no cierro en la parte trasera inferior almacenamiento en la secci6n Cuidado y limpieza

de la cocina, de la cocina.

Elcoj6n de Elcable de energia puede • Cambie la ubicaci6n del caj6n y del cable de energia.
estar obstruyendo el caj6n Ver los instrucciones de Remoci6n del caj6n de

no aerra en la porte trasera inferior almacenamiento en la secci6n Cuidado y limpieza
de la cocina, de la cocina.

El soporte de caj6n trasero • Vuelva a colocar el caj6n. Ver los instrucciones de
se encuentra sabre el riel Remoci6n del caj6n de almacenamiento en la secci6n
de la guia. Cuidado y limpieza de la cocina.

Elhomo no reoliza La temperatura del horno • Esperea que la cocina se enfr[e a temperatura ambiente
la auto limpieza, es demasiado caliente coma y reinicie los controles.

para configurar un
funcionamiento de auto limpieza.

Controlesdelhorno configurados • Lea la secci6n Usa del homo con funci6n de auto limpieza.
de forma incorrecta.

La puerto del homo no est_ • AsegOrese de mover la manija de la traba de la puerto
en la posici6n bloqueada, totalmente hacia la derecha.

Elhomo no realiza En la pantalla titila • Esperea que la cocina se enfr[e a temperatura
la limpieza al vapor, la palabra HOT(Caliente]. ambiente y reinicie los controles.

Controlesdel homo conflgurados • Consulte la secci6n Usa de Limpieza al Vapor.
de forma incorrecta.

La puerto del homo no est_ • Aseg0rese de cerrar la puerto. Para los modelos con traba,
cerrada ni en la posici6n aseg0rese de mover la manija de la traba de la puerto totalmente
bloqueacla, hacia la derecha.

Ruido de "crujidos" Esel sonido del metal • Esto es normal.
en el horno durante calent6ndose y enfri_ndose

durante las funciones
de cocci6n y limpieza.

Humo excesivo Suciedad excesiva. • Presione la tecla Clear/Off(Borrar/Apagar). Abra los ventanas
during a clean cycle para liberar el humo en la habitaci6n. Espere a que
ciclo de limpieza la luz de la tecla Self Clean (Auto Limpieza) se apague. Limpie

el exceso de suciedad y reinicie el ciclo de limpieza.

La puerta del horna El horno est_ demasiado • Espere a que el homo se enfrie par debajo
no se destrobar6, caliente, de la temperatura de bloqueo.

El horno no limpia Los controles del horno • Lea la secci6n Homo superior con funci6n de auto limpieza..
luego de un cic/o no est_n correctamente
de limpieza configurados

El horno estaba • Limpie derrames excesivos antes de iniciar el ciclo
demasiado sucio, de limpieza. Es posible que sea necesario usar auto limpieza

n uevamente en hornos con mucha suciedad.

El control no dejar6
de emitir pitidos luego
del ciclo de limpieza
al vapor.
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La puerta del horno se debe ° Abra la puerto del homo y limpie para retirar cualquier
abrir de limpieza al vapor, resto de agua y suciedad.
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"F -" end e number
or letter flash
in the display

Possible Causes

You have e function
error code.

What To Do

• Disconnect all power to the range for at least
30 seconds and then reconnect power. If the function
error code repeats, call for service.

• On self-cleaning models, if a function error code appears during
the self-cleaning cycle, check the oven door latch. The latch
may have been moved, if only slightly, from the locked position.
Make sure the latch is moved to the right as far as it will go.

Touch the Clear/Off pad. Allow the oven to cool for one hour.
Put the oven back into operation.

Quedan restos de ague Esto es normal. • Retire el ague restante con una esponja o tela seca.
en la puerto del homo
luego del Ciclo
de Limpieza al Vapor.

En la pantalla titila Le conexibn instelede • Comuniquese con el instalador o el electricista para
"bAd'y luego "linE" de la casa hasta la unidad corregir el problema en el cableado.
con un tone fuerte, presenta problemas

en el cableaclo.

La pantalla queda Esposible queun fusible de su • Reemplace el fusible o reinicie el disyuntor.
en blanco hogar se haya quemacloo que

etclisyuntorsehayaclesconectado.

El reloj est6 apagado • Consulte la secci6n Usa del reloj y del temporizador
y no aparece en la pantalla, y/o la secci6n Mode deAhorro de Energia.

No se Iogra qua Lostecles del controldel horno • Las teclas Bake (Hornear) y Broil Hi/Lo (Asar Alto/Bajo) se deber6n
la pantalla muestre "SP' horno no se presionaron presionar al mismo tiempo y mantener par 3 segundos.

de forma edecuedo.

Reloj destella, Carte de energia o subida • Reconfigure el reloj. Siel horno estaba en usa, usted
Carte de energia, de tensi6n, debe reconfigurarlo presionando el bot6n CLEAR/OFF

(borrar/apagado), configurando el reloj y
reconfigurando cualquier funci6n de cocci6n.

Un o/or a "quemado" Esto es normal en un horno • Pare acelerar el proceso, configure un ciclo de
o "aceitoso" sale nuevo y desaperece con auto-limpieza durante un minima de 3 horas. Ver
de la ventilaci6n el tiempo. Ver la secci6n Usadel homo con auto limpiezo.

Olorpenetrante Los primeres veces que • Esto es temporal.
se utilize el horno es normal
sentir un olor proveniente
del aislonte que recubre
la porte interne del horno.

El cej6n est6 desalineado.El caj6n no se desliza. • Extienda totalmente el caj6n y empuje el mismo totalmente
hacia adentro o consulte la secci6n Cuidodoy limpiezode Io cocino.

El caj6n est6 sobrecargodo • Reduzca el peso. Redistribuya los contenidos del caj6n.
ola carga est6 desbalanceada.

Seaye un ventilador El ventilador de convecci6n • Este es el funcionamiento normal del ventilador par convecci6n.
se encender6 y apogar6
de forma intermitente
al precalentar el horno.

Una vez que el horno est6 • Este es el funcionamiento normal del ventilador par convecci6n.
precalentado, el ventilador par
convecci6nfuncionar6 deform(]
continuaen una direcci6ndurante
el horneadopar convecci6n. 33



Accesorios. GEApp, °n   . om

_Desea alga m6s? (No todos los accesorios se encuentran disponibles para todos
los modelos)

Usted puede encontrar estos accesorios y muchos mds en GEAppliances.com, o Ilame al
800.626.2002 (en hororio de trabojo normal). Tengo listo el nOmero de modelo.

Rejillas

: : :: : ii ¸_

Cabezales o tapas de Elementos de superfide y Perillas
quemadores de superfide bandejas colectoras

!i_:_ii_i iiI i_ii _ii!i:i i _ iiiii

Bandejas del homo Elementos del homo Bombillas de luz

PSi su modelo incluye una parrilla de extensidn, puede inerementar la funeionalidad de su aleanee al adquirir parrillas de extensidn adieionales. Visi[e www.geapplianceparts.

cam o/lame o1800-626-2002, y ordene la pieza n(_mero WB48TlO071. Se debe tenet en cuenta que los porril/as de extensi6n no corresponden a todos los tipos de mode/as.

Pruebe estos otros excelentes productos para que su cocina se vea estupenda!

...._S,,_#,_ Kit de ,impieza _ Toa,,itas _ Toa,,itas para ___ de anafes de limpieza pulir artefactos

vitrocerdmicos: de anafes de acero
Incluye limpiador, vitrocerdmicos inoxidable
rasqueta y paho

WX1OX117GCS WX10X305 WX1OX10001

Limpiador
de artefactos
de acero
inoxidable

PM10X311

iAproveche al m6ximo su bandeja para asar! (No para usar con modelos de caj6n asador.)
iutilice su bandeja y tapa de rejilla para asar hamburguesas, frutos de mar, filetes,vegetales, panceta,
costillasy mucho mc_s!La bandeja inferior retiene el exceso de grasasy aceites.

• PiezaGE genuina
• Fc_cilde limpiar
•Garantiade un aflo ..

iOferta de tiempo limitado! iEnvio sin cargo!
Cuando solicite la bandeja para asar dentro de los :30dias de haber adquirido su producto de cocina GE.

Pequefia Grande* Extra grande**

N ° de pieza WB48X10055 WB48X10056 WB48X10057
Dimensiones 8-3/4" A x 1-1/4" A x 13-1/2" P 12-3/4" A x 1-1/4" A x 15-1/4" P 15-1/2" A x 1-1/4" A x 19" P

* La bandeja para asar grande (estdndar) no entra en cocinas de 20/24 pulgadas.
** Lo bandeja extra grande no entra en hornos de paredes de 24 pulgadas, empotradas de 27 pulgadas o coeinasde 20/24 pulgadas.

klame a1800.626.2002 o utilice este formulario para enviar su solicitud par correo:
GEPorts,P.O.Box22"1027,Memphis,TN 38122-1027.

Cantidad
Formulario de solicitud de la bandeja para asar

N(Jmero de pieza

N_mero de modelo

Nombre

Direcci6n

Ciudad

Tel_fono

Check __ Giro postal

N_mero de serie larca Fecha de compra
Apellido

Estado C6digo Postal
Correo electr6nico

Para consultar sabre los precios actuales flame a1800.626.2002. Todas las 6rdenes con tarjeta de cr_dito se deber6n realizar
]/4 en forma telef6nica.



Garan6a de cocina el ctfica de GE. GEAppliances.com

Todos los servicios t_cnicos de garanda son otorgados par nuestros
Centros de Servicio de F6brica, o un t_cnico autorizado par
Customer Care®.Para programar el servicio t_cnico, visitenos on-fine
en GEAppfiances.com, o flame a1800.GE.CARES(800.432.2737).
Tenga el nOmero de serie y de modelo a mano cuando flame para
soficitar un servicio t_cnico.

Abroche su recibo aquL
Se necesita una prueba

de la fecha de compra original para
obtener servicio tdcnico cubierto por

la garantia.

L ¸

Unaho
Oesdelo fecha de
€ompra original

GE otorgar6:

Cualquierpieza de la cocina que falle debido a un defecto de los materiales omano de obra.
Durante esta garantia limitada de un aho, GEtambi6n ofrece, en forma gratuita, la mano de
obra y trabajos en el hogar para reemplazar la pieza defectuosa.

Visitas a su hogar para enseffarle a usar el producto.

Instalaci6n, entrega a mantenimiento inadecuados.

Daffo a fallas clel producto en caso de abuso, usa
inadecuado, usa para atros prop6sitos que no sean el
adecuaclo, o usa camercial.

Daffos a la estufa de vidrio provacados par el usa
de limpiadores clistintos de las cremas y paffas
recamendados.

Daffosa la estufa de vidrio provocados par derrames
enclurecidos de materiales azucaraclos a pl6stica clerretido
que no se limpiaron de acuerclo con
las instrucciones clel Manual clel Propietario.

Reemplazo de fusibles dom_sticos o la reconfiguraci6n de
interruptores de circuito.

Daffos al producto provocados par accidentes, incendios,
inundaciones o fuerza mayor.

Daffos incidentales o resultantes provocados par posibles
defectos en este artefacto.

Daffos provocados despu_s de la entrega.

Un producto no accesible para prestar el servicio t_cnica
solicitado.

EXCLUSION DE GARANT[AS IMPLiCITAS--Su 6nico y exclusivo recurso es la reparaci6n del producto coma
se establece en lu presente Garantia Limitada. Las garuntius implicitas, incluyendo garantias de comerciubilidad
y aptitud para un objetivo particular, se encuentran limffadas a un aria o al periodo m6s corto permitido par la ley.

Esta garantia se extiende al comprador original y cualquier dueho posterior para productos adquiridos para
usa domdstico dentro de los EE.UU. Si el producto se encuentra en una regi6n donde no hay Servicio Tdcnico
autorizado de GE, usted serd responsable del costa del viaje ousted puede tenet que Ilevar el producto a un
Servicio Tdcnico Autorizado de GEpara efectuar la reparaci6n. En Alaska, la garantia excluye el costa de envio o
visitas para efectuar arreglos en su hogar.

Algunos estados no permiten la exclusi6n o limitaci6n de dahos incidentales o resultantes. Esta garantia
le otorga derechos legales espedficos y usted puede cantor con otros derechos, que pueden variar de estado a
estado. Para conocer sus derechos legales, consulte a su oficina del consumidor local o estatal
o al Fiscal General de su estado.

Garante: General Electric Company. Louisville, KV 40225
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Apoyo al cliente.

Pdgina Web de GEAppliances GEAppliances.com
iLTienealguna pregunta sabre su electrodom6stico? iPruebela p6gina Web de GEAppliances, 24 horas al dfa,
cualquier dfa del aBo! Paramayor conveniencia y servicio m6s r6pido, ya puede descargar los Manuales
de los Propietarios, pedir piezaso incluso hacer una cita en I[neapara que vengan a realizar una reparaci6n.

Solicite una reparaciOn GEAppliances.com
Elservicio de expertos GEest6 a tan s61oun paso de su puerta, iEntre en lineay solicite su reparaci6n cuando
le venga cualquier d[a del aflo! O Ilame a1800.GE.CARES(800.432.2737)durante horas normales de oficina.

RedLifeDesignStudio(EstudiodedisehoporoIovidoreal) GEAppliunces.com
GEapoya el concepto de Diseflo Universal-productos, serviciosy ambientes que pueden usar gente de todas
las edades, tamaflos y capacidades. Reconocemos la necesidad de dise_ar para una gran gama de habilidades
y dificultades fisicas y mentales. Param6s detalles cobre las aplicaciones de GEDiseflo Universal, incluyendo
ideas de diseflo para la cocina para personas con discapacidades, mire nuestra p6gina Web hay mismo.
Para personas con dificultades auditivas, favor de Ilamar al 800.TDD.GEAC(800.833.4322).

GaranEos ampliadas GEAppliances.com

Compre una garantia ampliada y obtenga detalles sabre descuentos especiales disponibles mientras su garantia
est6 aOnactiva. Puedecomprarla en I[neaen cualquier momenta, o Ilamar a1800.626.2224durante horas
normales de oficina. GEConsumer Home Servicesestar6 aOnah[ cuando su garant[a termine.

Plezos y occesorios GEAppliances.com

Aquellos individuos con la calificaci6n necesaria para reparar sus propios electrodom6sticos pueden
pedir que se les manden las piezas o accesorios directamente a sus hogares (aceptamos las tarjetas
VISA,MasterCardy Discover).Haga su pedido en linea hoy, 24 horas cada d[a o Ilamar por tel6fono
a1800.626.2002durante horas normales de oficina.

Las instrucciones descritas en este manual cubren los procedimientos a seguir par cualquier usuario.Cualquier
otra reparaci6n deberia, par regla general, referirsea personal calificado autorizado. Debe ejercerse precauci6n
ya que las reparaciones incorrectas pueden causar condiciones de funcionamiento inseguras.
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ase en contacto con nosotFos GEAppliances.com
Sino est6 satisfecho con el servicio que recibe de GE,p6ngase en contacto con nosotros en nuestra p6gina
Web indicando todos los detalles asi coma su n0mero de tel6fono o escribanos a:

General Manager, Customer Relations
GE Appliances, Appliance Park
Louisville, KY 40225

Registre su electrodom@stico GEAppliances.com
iRegistresu nuevo electrodom_stico en linea-cuando usted prefiera! Elregistrar su producto a tiempo
le proporcionar6, si surgiera la necesidad, una mejor comunicaci6n y un servicio m6s r6pido bajo lost6rminos
de su garantfa. Tambi6n puede enviar su tarjeta de registro pre-impresa que se incluye en el material de
embalaje.

Printed in the United States


